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Table de cuisson
Placas de coccion
Cooking hob
Kookplaat
Kogeplade

Varna deska
Kochfeld
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O Consignes de
Sécurité

mCe'[ appareil peut étre utilisé
par des enfants a4gés de 8 ans et
plus, et des personnes a capacités
physiques sensorielles ou men-
tales réduites, ou des personnes
sans expérience et connaissance
suffisante, si elles ont été formées
a l'utilisation de cet appareil, de
facon sécuritaire en comprenant
les risques impliqués.

Les enfants ne doivent pas jouer
avec l'appareil.

Le nettoyage et I'entretien ne doi-
vent pas étre faits par des enfants
sans surveillance.

m Chaleur residuelle

L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant l'utilisa-
tion.

Des précautions doivent étre
prises pour éviter de toucher les
éléments chauffants.

Pour arréter le fonctionnement
d'un ou des foyers, appuyer lon-
guement sur la touche
marche/arrét. L'utilisateur est
avisé de l'arrét de la fonction par
un bip et le changement d'état de
l'afficheur.

Un “H” s’affiche durant cette
période. Evitez alors de toucher
les zones concernées.
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m Sécurite enfant

Les enfants de moins de 8 ans doi-
vent étre tenus a l'écart a moins
qu’ils ne soient surveillés en per-
manence

Votre table posséde une sécurité
enfant qui verrouille son utilisation a
I’'arrét ou en cours de cuisson (voir
chapitre : utilisation de la sécurité
enfant). Ne pas oublier de déver-
rouiller avant réutilisation.

m Pour les utilisateurs de sti-
mulateurs cardiaques et implants
actifs.

Le fonctionnement de la table est
conforme aux normes de pertur-
bations électromagnétiques en
vigueur et répond ainsi parfaite-
ment aux exigences légales (direc-
tives 2004(1 8/CE).

Pour qu’il n’y ait pas d’interfe-
rences entre votre table de cuis-
son et un stimulateur cardiaque, il
faut que ce dernier soit concu et
réglé en conformité avec la régle-
mentation qui le concerne.

A cet égard, nous ne pouvons
vous garantir que la seule confor-
mité de notre propre produit.

En ce qui concerne celle du stimu-
lateur cardiaque ou d’éventuelles
incompatibilités, vous pouvez
VOus renseigner auprés de son
{ab}:icant ou votre médecin trai-
ant.

Votre appareil est conforme aux
Directives Européennes
2006/95/CE(Directives Basse ten-
sion) et 2004/108/CE (Compatibilité
Electromagnétique).



mLa cuisson sans surveillance
sur une plagque de cuisson avec de
la graisse ou d'huile peut étre dan-
gereuse et peut entrainer un
Incendie.

Ne jamais tenter d'éteindre un feu
avec de l'eau, mais éteignez l'appa-
reil et couvrir par exemple la
flamme avec un couvercle ou une
couverture anti-feu.

Danger d'incendie:ne pas stocker
d'objets sur l'appareil de cuisson.
Si la surface est fissurée, éteignez
l'appareil pour éviter le risque de
choc électrique.

Les objets métalliques tels que
couteaux, fourchettes, cuilleres et
couvercles ne doivent pas étre pla-
cés sur la surface, car ils peuvent
devenir chauds.

Si le cable d'alimentation est
endommagé, il doit étre remplacé
par le fabricant, son Service-
Apres-Vente ou des personnes de
qualification similaire afin d'éviter
un danger.

Evitez les chocs avec les réci-
E|ents: _ o
a surface_verre vitrocéramique

est tres résistante, mais n’est tou-
tefois pas incassable.

Ne Ipas poser de couvercle chaud
a plat sur votre table de cuisson.
Un effet ‘ventouse’ risquerait d’en-
dommager le dessus vitrocera-
mique. Evitez les frottements de
récipients qui peuvent a la longue
génerer une degradation du décor
sur le dessus vitrocéramique.

Evitez de poser des récipients sur
votre cadre ou enjoliveur (suivant
modele).

Evitez les récipients a fonds

rugueux ou bosselés :lls peuvent

retenir et transporter des matieres

gw provoqueront des taches ou
es rayures sur votre table.
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Ne rangez pas dans le meuble
situé sous votre table de cuisson
vos produits d’entretien ou pro-
duits inflammables.

N’utilisez jamais de nettoyeur
vakr)JIeur pour I’entretien de votre
table.

Ne réchauffez pas une boite de
conserve fermée, elle risque
d’éclater.

Cette précaution est valable bien
sar pour tous les modes de cuis-
son.

Pour la cuisson, n’utilisez jamais
de feuille de papier d’aluminium.
Ne déposez jamais des produits
emballés avec de I'aluminium, ou
en barquette d’aluminium sur votre
table de cuisson. Laluminium fon-
drait et endommagerait définitive-
ment votre apparell de cuisson.

Ces défauts qui n’entrainent pas
un non fonctionnement ou une
inaptitude a | ’usage, n’entrent pas
dans le cadre de la garantie.

m Danger électrique

Assurez vous que le cable d’ali-
mentation d’un appareil élec-
trique branché a proximité de la
table, n’est pas en contact avec
les zones de cuisson.

Si une félure dans la surface du
verre apparait, déconnectez
immédiatement votre appareil
pour éviter un risque de choc
électrique.

Pour cela enlevez les fusibles ou
actionnez le disjoncteur.

Ne plus utiliser votre table avant
changement du dessus verre.
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Installation

1.1 DEBALLAGE

Enlevez tous les éléments de protection. Vérifiez
et respectez les caractéristiques de I'appareil figu-
rant sur la plaque signalétique (1.2.1).

1.2 ENCASTREMENT DANS LE MEUBLE
Vérifiez que les entrées d’air et sorties d’air
soient bien dégagées(1.2.2). La distance entre le
bord de votre appareil et le mur (ou cloison) laté-
ral ou arriére doit étre au minimum de 4 cm(1.2.3).
Votre appareil peut étre encastré sans aucune
contrainte au dessus d’un meuble, d’un four ou
d’un appareil électroménager encastrable.

Collez le joint mousse en dessous de votre appa-
reil en suivant le pourtour des surfaces en appui
sur votre plan de travail. Il assurera ainsi une
bonne étanchéité avec le plan de travail (1.2.4).
Introduisez la table dans le meuble (1.2.5). Vérifiez
que lair circule correctement entre l'arriere et
I'avant de votre table de cuisson (1.2.6).

Conseil: Si votre four est situé sous votre table
de cuisson, les sécurités thermiques de la table
peuvent limiter I'utilisation simultanée de celle-ci
et du four en mode pyrolyse. Votre table est
équipée d'un systeme de sécurité anti-sur-
chauffe. Cette sécurité peut par exemple étre
activée en cas d'installation au-dessus d'un four
insuffisamment isolé. Des petits traits s'affi-
chent alors dans les zones de commande. Dans
ce cas, nous vous recommandons d'augmenter
l'aération de votre table de cuisson en prati-
quant une ouverture sur le c6té de votre meuble
(8cm x 5¢cm), et/ou vous pouvez également ins-
taller le kit d'isolation four disponible en SAV
(Réf. 75X1652). Vous pouvez également installer
votre table de cuisson sur un lave-vaisselle.
Dans ce cas, votre plan de travail doit au mini-
mum mesurer 900mm de hauteur pour une
bonne aération de votre table de cuisson et
vous pouvez également installer le kit d'isolation
lave-vaisselle disponible en SAV (Réf. 77X7781).

1.3 BRANCHEMENT ELECTRIQUE

Ces tables doivent étre branchées sur le réseau
d’alimentation par I'intermédiaire d’un dispositif a
coupure omnipolaire conforme aux régles d’instal-
lations en vigueur.

Une déconnection doit étre incorporée dans la cana-
lisation fixe. Votre appareil doit étre placé de maniere
a ce que la prise de courant soit accessible.
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Identifiez le type de céble de votre table de cuis-
son, selon le nombre de fils et les couleurs: Cable
a 3 fils (1.3.1) a) vert-jaune, b) bleu, ¢) marron.
Cable 3 5 fils (1.3.2 et 1.3.3) a)vert-jaune, b) bleu, c)
marron, d) noir, e) gris.

A la mise sous tension de votre table, ou apres une
coupure de courant prolongée, un codage lumi-
neux apparait sur le clavier de commande.
Attendez 30 secondes environ que ces informa-
tions disparaissent pour utiliser votre table (Cet
affichage est normal et il est réservé le cas
échéant a votre Service Aprées Vente). En aucun
cas l'utilisateur de la table ne doit en tenir compte).

Utilisation

2.1 CHOIX DU RECIPIENT

La plupart des récipients sont compatibles avec
I'induction. Seuls le verre, la terre, I'aluminium sans
fond spécial, le cuivre et certains inox non magné-
tiqgues ne fonctionnent pas avec la cuisson induc-
tion. Nous vous suggérons de choisir des réci-
pients a fond épais et plat. La chaleur sera mieux
répartie et la cuisson plus homogéne. Ne jamais
mettre a chauffer un récipient vide.

2.2 SELECTION DU FOYER

Vous disposez de plusieurs foyers sur lesquels
déposer les récipients. Sélectionnez celui qui
vous convient, en fonction de la taille du récipient.
Si la base du récipient est trop petite, I'indicateur
de puissance se mettra a clignoter et le foyer ne
fonctionnera pas, méme si le matériau du réci-
pient est préconisé pour I'induction. Veillez a ne
pas utiliser de récipients au diameétre inférieur a
celui du foyer (voir tableau).

diamétre du @ du fond du
foyer récipient
16cm 10 ...... 18cm
18cm 12 ...... 22cm
21cm 18 ...... 24cm
23cm 12 ...... 26cm
1/2 zone 12 ...... 20cm
Maxizone 18 ......ovale, poissonniére
XL Zone 15 ...... 32cm




2.3 Mise en marche: Appuyez sur la touche
marche/arrét de la zone a utiliser (2.3.1 et 2.3.2).

Un 0 clignotant et un bip signalent que la zone est
allumée. Vous pouvez alors régler la puissance
désirée. Sans demande de puissance de votre part,
la zone de cuisson s’éteindra automatiquement.
Arrét : Faites un appui long sur la touche
marche/arrét de la zone (2.3.1 et 2.3.2).

2.4 Réglage de la puissance : Appuyez sur la
touche “+” ou “~” pour régler votre niveau de puis-
sance de 1 a P (puissance maximum = boos-
ter)(2.4.1).

Lors de la mise en marche vous pouvez passer
directement en puissance maximum “P” en
appuyant sur la touche “-”.

Réglage de la puissance Cyclic (2.4.2): Glissez votre
doigt sur la commande dans le sens des aiguilles
d’une montre pour augmenter votre niveau de puis-
sance de 1 a P (puissance maximum) et dans le sens
inverse pour la diminuer. Puissance en accés direct:
appuyez sur la partie centrale >> : 1 appui > P, 2
appuis -> 6, 3 appuis -> 3, et 4 appuis -> P. Lors de la
mise en marche, vous pouvez passer directement
en puissance maximum “P” en appuyant sur la
touche “-".

Conseil : Vous pouvez ajuster votre réglage de puis-
sance et de minuterie de 1 en 1 a chaque appui sur
la partie droite ou gauche de la partie circulaire.

2.5 Réglage de la minuterie

Une minuterie tournante est disponible pour I'en-
semble des zones de cuisson et s’affecte sur une
seule zone de cuisson a la fois (2.5.1).

Pour utiliser la minuterie : Mettez la zone de cuisson
en fonctionnement et réglez la puissance.

Par appuis successifs sur la touche vous sélec-
tionnez la zone de cuisson ou vous

voulez affecter la minuterie. Positionnez le symbole
tournant sur la zone de cuisson choisie. Réglez la
durée par appui sur “+“ ou “.”, un point s’allume sur
I’afficheur de puissance pour confirmer votre
manoeuvre. La minuterie ne décompte que si la
zone de cuisson est recouverte d’un récipient. En fin
de cuisson, la zone s’éteint, la minuterie indique 0 et
un bip vous prévient. Appuyez sur la touche “+” ou “-
” de minuterie pour arréter ce bip.

Pour modifier les réglages de minuterie: Appuyez
sur les touches “+” ou “-” de la minuterie.

Pour arréter la minuterie: Appuyez plusieurs
secondes simultanément sur les touches “+” et *-”
de la minuterie ou sur la touche “~” de la minuterie
jusqu’a 0.

Pour modifier I'attribution de la minuterie: Arrétez la
minuterie en cours par appuis successifs sur la
touche ® , affectez la & une nouvelle zone de cuis-

son en fonctionnement.

Réglage de la minuterie Cyclic.

Une minuterie tournante est disponible pour I'en-
semble des zones de cuisson. Toutes les minuteries
peuvent étre utilisées (2.5.2).

Par appuis successifs sur la touche ® vous sélec-
tionnez la zone de cuisson ou vous voulez affecter la
minuterie.
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Les leds de la minuterie peuvent étre affecté unique-
ment sur les zones en fonctionnement. La minuterie
en cours d’affichage a sa led en surbrillance.

Pour utiliser la minuterie : mettez la zone de cuisson
en fonctionnement et réglez la puissance (2.4.1).
Sélectionnez la led minuterie de la zone de cuisson.
Glissez votre doigt sur la partie circulaire jusqu’au
réglage souhaité pour régler votre temps de cuis-
son. Pour les longues durées, tournez dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre pour accéder
directement a 99 minutes. La minuterie ne
décompte que si la zone de cuisson est recouverte
d’un récipient. En fin de cuisson, la zone s’éteint, la
minuterie indique 0 et un bip vous prévient. Appuyez
sur n'importe quelle touche pour arréter ce bip.
Pour modifier les réglages de la minuterie:
Sélectionnez votre minuterie, tournez vers le “+” ou
le “-” de la partie circulaire.

Pour arréter la minuterie : Sélectionnez votre minu-

terie et faire un appui long sur la @ ]

Pour I'accés direct de la minuterie : Appuyez sur la
touche >>, le réglage se fera de 10 en 10 minutes.

2.6 Verrouillage des commandes

Votre table de cuisson possede une sécurité enfants
qui verrouille les commandes a I'arrét (pour le net-
toyage par exemple) ou en cours de cuisson (pour
préserver vos réglages). Pour des raisons de sécurité,
seule la touche “arrét” est toujours active et autorise la
coupure d’'une zone de chauffe méme verrouillée.
Comment verrouiller? Maintenez appuyée la touche
de verrouillage jusqu’a ce que la led placée au dessus
s’allume et qu’un bip confirment votre manoeuvre.

Table verrouillée en fonctionnement : L'affichage des
zones de cuisson en fonctionnement indique en alter-
nance la puissance et le symbole de verrouillage 4
ouQ 7 .Quand vous appuyez sur les touches de
puissance ou de minuterie des zones en fonctionne-
ment, la led de verrou s’allume, elle s’éteindra au bout
de quelques secondes. Seule la touche “arrét” est
toujours active. Sur les zones de cuisson qui ne fonc-
tionnent pas, le symbole Q ouQ 7 et la led s’allume
quand vous appuyez sur les touches “marche/arrét”.
Cette affichage s’éteindra au bout de quelques
secondes.

La table est verrouillée a I'arrét : La led au dessus de
la touche de verrouillage est éteinte. Une impulsion
courte sur cette touche allume la led. La led s’affiche
quand vous appuyez sur une touche “marche/arrét”
de n'importe quelle zone.

Comment déverrouiller? Appuyez sur la touche de
verrouillage jusqu’a I'extinction de la led et un double
bip confirment votre manoeuvre.

Pensez a déverroduiller votre table avant réutilisation.




FOYERS SPECIAUX

2.7 Foyer MAXIZONE

Appuyez sur la touche pour accéder directement a la
zone compléete. Une animation signale que la zone
est allumée. Vous pouvez alors choisir la puissance
désirée en appuyant sur les touches + ou -.

FONCTIONS SPECIALES

Fonction Acceés direct (selon modéle):

Cette fonction permet de modifier les niveaux de
puissances définis dans les présélections (exepté le
BOOST). Votre zone de cuisson doit étre éteinte.
Sélectionnez la présélection ou a modifier par un
appui long. Réglez la nouvelle puissance par appui
sur la touche + ou -. Un bip valide votre action aprés
quelques instants.

NOTA: les puissances doivent étre entre 1 et 7 pour
la premiére touche et entre 8 et 12 pour la seconde.

AUTRES FONCTIONS

Fonction CLEAN LOCK : Cette fonction permet
le verrouillage temporaire de votre table pendant un
nettoyage. Pour activer Clean lock : Votre table peut
étre éteinte ou allumée. Faites un appui court sur la
touche @ , un bip est émis et le voyant clignote.
Apres un temps prédéfini, le verrou sera automati-
quement annulé. Un double bip est émis et le voyant
s’éteint. Vous avez la possibilité d’arréter le Clean
lock par un appui long sur la touche @

Entretien et
nettoyage

Pour des salissures légeéres, utilisez une éponge sani-
taire. Bien détremper la zone a nettoyer avec de 'eau
chaude, puis essuyez.

Pour une accumulation de salissures recuites, des
débordements sucrés, du plastique fondu, utilisez une
éponge sanitaire et/ou un racloir spécial verre. Bien
détremper la zone a nettoyer avec de I'eau chaude, utili-
sez un racloir spécial verre pour dégrossir, finir avec le
coté grattoir de I'éponge sanitaire, puis essuyez.

Pour des auréoles et traces de calcaire, appliquez du
vinaigre blanc chaud sur la salissure, laissez agir, et
essuyez avec un chiffon doux.

Pour des colorations métalliques brillantes et entre-
tien hebdomadaire, utilisez un produit spécial verre
vitrocéramique. Appliquez le produit spécial (qui com-
porte du silicone de préférence qui a un effet protec-
teur) sur le verre vitrocéramique.

Remarque importante : ne pas utiliser de poudre et
d’éponge abrasive. Privilégiez les créemes et les
éponges spéciales vaisselle délicate.
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A la mise en service :

Vous constatez qu’un affichage lumineux apparaft.
C’est normal. il disparaitra au bout de 30 secondes.
Votre installation disjoncte ou un seul cété fonctionne.
Le branchement de votre table est défectueux.
Vérifiez sa conformité (Voir chapitre branchement).
La table dégage une odeur lors des premiéres cuissons.
Lappareil est neuf. Faites chauffer chaque zone pen-
dant une demie heure avec une casserole pleine d’eau.
A la mise en marche :

La table ne fonctionne pas et les afficheurs lumineux
sur le clavier restent éteints.

Lappareil nest pas alimenté. Lalimentation ou le
raccordement est défectueux. Inspectez les fusibles
et le disjoncteur électrique.

La table ne fonctionne pas, et un autre message
s’affiche. Le circuit électronique fonctionne mal. Faites
appel au Service Apres Vente.

La table ne fonctionne pas, I'information & ouQ 7
s’affiche. Déverrouillez la sécurité enfants (2.6).

En cours d'utilisation:

La table ne fonctionne pas, le visuel affiche = ou
F7 et un signal sonore retentit.

Il'y a eu débordement ou un objet encombre le cla-
vier de commande. Nettoyez ou enlevez |'objet et
relancez la cuisson (4.1.1 - 4.1.2).

Une série de = ou F7 s’affichent.

Les cuircuits électroniques se sont échauffés.(Voir
chapitre encastrement).

Durant le fonctionnement d’'une zone de chauffe, les
voyants lumineux du clavier clignotent toujours.

Le récipient utilisé n’est pas adapté.(Voir chapitre
récipients).

Les récipients font du bruit et votre table émet un cli-
quetis lors de la cuisson.

C’est normal. Avec un certain type de récipient, c’est
le passage de I'énergie de la table vers le récipient.
La ventilation continue de fonctonner aprés l'arrét de
votre table.

C’est normal. Cela permet le refroidissement de I'élec-
tronique.

Les récipients font du bruit et votre table émet un
cliquetis lors de la cuisson.

C’est normal. Avec un certain type de récipient, c’est le
passage de I'énergie de la table vers le récipient.

La ventilation continue de fonctonner apres l'arrét
de votre table.

C’est normal. Cela permet le refroidissement de I'élec-
tronique.



SECURITES EN FONCTIONNEMNT :

Limiteur de température : Chaque zone de cuisson est
équipée d’un capteur de sécurité qui surveille en per-
manence la température du fond du récipient. En cas
d’oubli d’un récipient vide sur une zone de cuisson
allumée, ce capteur adapte automatiquement la puis-
sance délivrée par la table et évite ainsi tout risque de
détérioration de I'ustensile ou de la table.

Protection en cas de débordement : L'arrét de la table,
un affichage spécial (symbole @) et un “bip” sonore
(suivant modele) peuvent étre déclenchés dans un des
3 cas suivants : Débordement qui recouvre les
touches de commande (5.1.2). Chiffon mouillé posé
sur les touches. Objet métallique posé sur les touches
de commande. Nettoyez ou enlevez I'objet et relancez
la cuisson.

Auto-Stop system : Si vous oubliez d’éteindre une pré-
paration, votre table de cuisson est équipée d’une
fonction de sécurité “Auto-Stop system” qui coupe
automatiquement, la zone de cuisson oubliée, apres
un temps prédéfini (compris entre 1 et 10 heures sui-
vant la puissance utilisée). En cas de déclenchement
de cette sécurité, la coupure de la zone de cuisson est
signalée par I'affichage “AS”ou “A” dans la zone de
commande et un “bip” sonore est émis pendant 2
minutes environ. Il vous suffit d’appuyer sur une
touche quelconque des commandes pour I'arréter. Un
double bip sonore confirmera votre manoeuvre.

[/
Environnement /"/

E - Les matériaux d'emballage de cet appareil sont

recyclables. Participez & leur recyclage et contri-

buez ainsi a la protection de I'environnement en
EEEE |es déposant dans les conteneurs municipaux
prévus a cet effet.
- Votre appareil contient également de nombreux maté-
riaux recyclables. Il est donc marqué de ce logo afin de
vous indiquer que les appareils usagés ne doivent pas
étre mélangés avec d'autres déchets. Le recyclage des
appareils qu'organise votre fabricant sera ainsi réalisé
dans les meilleures conditions, conformément a la
directive européenne 2002/96/CE sur les déchets
d'équipements électriques et électroniques. Adressez
vous a votre mairie ou a votre revendeur pour connaitre
les points de collecte des appareils usagés les plus
proches de votre domicile. Nous vous remercions pour
votre collaboration a la protection de I'environnement.
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Service
Consommateurs

RELATIONS CONSOMMATEURS

Pour en savoir plus sur nos produits, vous
pouvez consulter notre site :
www.brandt.com

vous pouvez nous contacter :
> Via notre site, www.brandt.com
rubrique « CONTACT».

> Par e-mail a l'adresse suivante :
relations.consommateurs@groupebrandt.co
m

> Par courrier a 'adresse postale suivante :
Service Consommateurs BRANDT

5, avenue des Béthunes

CS 69 526

95060 CERGY PONTOISE CEDEX

> Par téléphone du lundi au vendredi de
8h30 a 18h00 au :

11:1:-102 88 01|

0,337€TTC/mn depuis un poste fixe

L’EXPERTISE DES PROFESSIONNELS AU
SERVICE DES PARTICULIERS

Pour préserver votre appareil, nous vous
recommandons d’utiliser les produits
d’entretien Clearit ; découvrez toute une
gamme et accessoires professionnels pour
entretenir et améliorer la performance de vos
appareils au quotidien.

En vente sur www.clearit.com ou chez votre
revendeur habituel.



INTERVENTIONS

Les éventuelles interventions sur votre
appareil doivent étre effectuées par un
professionnel qualifié dépositaire de la
marque. Lors de votre appel, afin de faciliter
la prise en charge de votre demande,
munissez-vous des références completes de
votre appareil (référence commerciale,
référence service, numéro de série). Ces
renseignements figurent sur la plaque
signalétique (voir I'emplacement de cette
plaque dans votre notice).

FC11328 | 220-240V 50Hz
) mEEQD_u_[zassw (3 ﬁ}
hri4 0911858 | 501600024 58180 2=
=N
Brandt FC1132B
service: FC1132B2 nee EFCD11
ED2JBT562
Nr14 09 11858 901690024J

Pour obtenir un rendez-vous avec un
technicien, vous pouvez nous contacter du
lundi au samedi de 7h00 a 20h00 au :

CIRSEED 00 69 39 25 25 )

APPEL NON SURTAXE

PIECES D’ORIGINE

Lors d’une intervention d’entretien,
demandez I'utilisation exclusive de pieces
détachées certifiées d’origine.

Service fourni par BRANDT FRANCE, Etablissement de CERGY, 5/7 avenue des Béthunes, 95310 SAINT OUEN L’AUMONE.
SAS au capital social de 1.000.000 euros RCS NANTERRE 801 250 531.
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O Seguridad

mEste aparato puede ser utili-
zado por nifios de mas de 8 afos,
por personas con capacidad sen-
sorial o mental reducida, o por per-
sonas sin experiencia o conoci-
mientos suficientes, si se les ha
ensefiado a manejar este aparato
de manera segura y compren-
diendo los riesgos que implica.
No se debe dejar a los nifios jugar
con el aparato.

La limpieza y el mantenimiento no
deben ser realizados por nifios sin
la vigilancia de un adulto.

E Calor residual
El aparato y sus partes accesibles se
calientan durante su utilizacion.
Se deben adoptar precauciones
para evitar tocar los elementos
calefactores.
Para detener la operacién de uno
de los focos, presione y mantenga
Eresmna_do el botén On / Off.

| usuario es avisado de la parada
de la funcién mediante una sefial
sonoray el cambio de estado en la
pantalla.

Durante ese tiempo aparecera un
“H” en la pantalla. Evite tocar esas
zonas.

Espafol

E Seguridad nifos

Hay que mantener alejados a los
ninos menores de 8 afios salvo
que puedan estar permanente-
mente vigilados.

Su placa posee una seguridad para
los nifios que blogquea su utilizacion
estando parada o durante la coccion
(ver capitulo: No se olvide de desblo-
quearla antes de volverla a utilizar.

E Para las personas con esti-
muladores cardiacos e implantes
activos.

El funcionamiento de la placa es
conforme con las normas de per-
turbaciones electromagnéticas
vigentes y cumple perfectamente
las exigencias egales (directivas
2004/108/CE).
Para que no se produzcan interfe-
rencias entre su placay un estimu-
lador cardiaco, eéste debera estar
disefiado y regulado de acuerdo
con la normativa que le corres-
ponda.
A este respecto, nosotros soélo
podemos garantizarle la conformi-
dad de nuestro producto.
En lo que se refiere a la conformi-
dad del estimulador cardiaco o las
incompatibilidades que pudiera
haber, debera solicitar la informa-
cion al fabricante o a su médico.
El aparato es conforme con las
Directivas Europeas 2006/95/CE
Directivas  Baja Tension
004/108/CE (Compatibilidad
tromagnética).

lec-



mCocinar_ sin vigilancia con
grasa o aceite en una placa de
coccion puede ser peligroso vy
puede provocar un incendio.

No intente nunca apagar un fuego
con agua,; tiene que apagar el apa-
rato y tapar la llama, por ejemplo
con una tapa o con una manta
antifuego.

Peligro de incendio: no almacenar
objetos sobre el aparato de coc-
cion.

En caso de que la superficie
tuviese alguna resquebrajadura,
desconecte el aparato de la cor-
riente para evitar cualquier riesgo
de descarga eléctrica.

Los objetos metalicos, como
cuchillos, tenedores, cucharas o
tapas, no se deben colocar sobre
la superficie ya que podrian calen-
tarse.

Si el cable de alimentacién estu-
viera deteriorado, debera ser sus-
tituido por el fabricante, su servi-
cio técnico o una persona de cua-
lificacion similar, con el fin de evi-
tar cualquier peligro.

Evite los golpes con los reci-
Elentes: o o .
a superficie de vidrio vitrocera-
mico es muy resistente, pero no
irrompible.

No coloque tapas calientes sobre
la placa, ya que se podria producir
un efecto "ventosa" que podria
dafiar la encimera vitroceramica.
Evite los roces de recipientes que
podrian generar a la larga un dete-
rioro del dibujo de la encimera
vitroceramica.

Evite colocar recipientes en el
marco o embellecedor (segun el
modelo).

Evite los recipientes con fondos
rugosos o abollados, pueden
retener y transportar materiales

ue provocarian manchas o raya-
rian la placa.

Espanol

No guarde en el mueble en el que

se encuentra la placa productos

gle limpieza o productos inflama-
es.

No utilice un aparato de limpieza a
vapor para limpiar la placa.

No caliente los botes de conserva
cerrados, ya que podrian explotar.
Por supuesto, esta precaucion es
valida para todos los modos de
coccion.

Para la coccién, no utilice nunca
una hoja de papel de aluminio.No
coloque nunca productos embala-
dos con papel de aluminio o ban-
dejas de aluminio sobre la placa
de cocciodn. El aluminio se fundiria
y dafaria definitivamente la placa
de coccion.

Estos defectos que no impiden el
funcionamiento o la aptitud para
el uso, no entran dentro de la
garantia.

E Peligro eléctrico

Asegurese de que ningun cable
de alimentacion de un aparato
eléctrico conectado cerca de la
placa esté en contacto con las
zonas de coccion.

Si apareciera una resquebraja-
dura en la superficie de vidrio,
desconecte inmediatamente la
placa para evitar cualquier riesgo
de descarga eléctrica.

Para ello, quite los fusibles o
accione el disyuntor.

No vuelva a utilizar la lplaca antes
de haber cambiado la encimera
de vidrio.



Instalacién

L=

1.1 DESEMBALAJE

Retire todos los elementos de proteccién.
Compruebe y respete las caracteristicas del apa-
rato que figuran en la placa de caracteristicas
(1.2.1)

1.2 EMPOTRAMIENTO EN EL MUEBLE
Verifique que las entradas de aire y salidas de aire
estén bien despejadas (1.2.2). La distancia entre el
borde de su aparato y la pared (o tabique) lateral o
trasera debe ser como minimo de 4 cm (1.2.3). Su
aparato puede encastrarse sin ninguna dificultad
encima de un mueble, de un horno o de un aparato
electrodoméstico empotrable.

Pegue la junta de espuma por debajo de su apa-
rato siguiendo el perimetro de las superficies con
la ayuda de su plano de trabajo. De este modo se
garantizara una buena estanqueidad con el plano
de trabajo (1.2.4). Introduzca la placa en el mueble
(1.2.5). Verifique que el aire circule correctamente
entre la parte trasera y delantera de su placa de
coccién (1.2.6).

Consejo: Si su horno esté situado debajo de su
placa de coccién, las seguridades térmicas de la
placa pueden limitar la utilizacion simultanea de
ésta y del horno en modo pirdlisis. Su placa esta
equipada de un sistema de seguridad anti-reca-
lentamiento. Esta seguridad puede por ejemplo
activarse en caso de instalaciéon encima de un
horno insuficientemente aislado. Unas pequefas
marcas se visualizan entonces en las zonas de
mando. En ese caso, le recomendamos aumen-
tar la ventilacion de su placa de coccién practi-
cando una abertura en el costado de su mueble
(8cm x 5¢cm), y/o también puede instalar el kit de
aislamiento de horno disponible en el Servicio
Postventa (Ref. 756X1652). También puede insta-
lar su placa de coccion sobre un lavavajillas. En
ese caso, su plano de trabajo debe medir como
minimo 900mm de altura para una buena ventila-
cion de su placa de coccion y también puede ins-
talar el kit de aislamiento de lavavajillas disponi-
ble en el Servicio Posventa (Ref. 77X7781).

1.3 CONEXION ELECTRICA

Estas placas deben conectarse en la red de ali-
mentacién por medio de un dispositivo de corte
omnipolar conforme a las reglas de instalaciones
en vigor.

Se debe incorporar una desconexion en la canaliza-
cion fija. Su aparato debe colocarse de tal modo que
la toma de corriente sea accesible.

Espanol

Identifique el tipo de cable de su placa de coccion,
segun el numero de hilos y los colores: Cable de 3
hilos (1.3.1) a) verde-amarillo, b) azul, c) marrén.
Cable de 5 hilos (1.3.2 y 1.3.3) a) verde-amarillo, b)
azul, ¢) marrén, d) negro, e) gris.

En el momento de la puesta en tensién de su
placa, o después de un corte de corriente prolon-
gada, una codificacién luminosa aparece en el
teclado de mando. Espere 30 segundos aproxima-
damente a que estas informaciones desaparezcan
para utilizar su placa. (Esta visualizacién es normal
y esta reservada cuando proceda a su Servicio
Postventa). El usuario de la placa nunca debe
tenerlas en cuenta).

Utilizacién

2.1 SELECCION DEL RECIPIENTE

La mayoria de los recipientes son compatibles con
la induccién. Sélo el vidrio, el barro, el aluminio sin
fondo especial, el cobre y algunos aceros inoxida-
bles no magnéticos no funcionan con la coccién
de induccion. Le sugerimos elegir recipientes de
fondo grueso y plano. El calor se distribuird mejor
y la coccién serd mas homogénea. Nunca poner a
calentar un recipiente vacio.

2.2 SELECCION DEL HOGAR

Dispone de varios hogares en los cuales deposi-
tar los recipientes. Seleccione el que le
convenga, en funcién del tamafo del recipiente.
Si la base del recipiente es demasiado pequefia,
el indicador de potencia se pondra a parpadear y
el hogar no funcionard, incluso si el material del
recipiente es recomendado para la induccion.

No utilizar recipientes de diametro inferior al del
hogar (ver cuadro).

diametro del @ del fondo del

hogar recipiente
16cm 10 ...... 18cm
18cm 12 ...... 22cm
21cm 18 ...... 24cm
23cm 12 ...... 26cm

1/2 zona 12 ...... 20cm

Maxizona 18 ......6valo, pescadero

XL Zona 15 ...... 32cm




2.3 Encendido: Pulse la tecla encendido/apagado
de la zona a utilizar (2.3.1y 2.3.2).

Un 0 parpadeante y un bip indican que la zona esta
encendida. Puede entonces ajustar la potencia des-
eada. Sin solicitud de potencia por su parte, la
zona de coccién se apagard automaticamente.
Apagado: Haga una pulsacién larga en la tecla
encendido/apagado de la zona (2.3.1 y 2.3.2).

2.4 Ajuste de la potencia: Pulse la tecla “+” 0 “~”
para regular su nivel de potencia de 1 a P (potencia
maxima = booster)(2.4.1).

Durante el encendido puede pasar directamente a
potencia maxima “P” pulsando la tecla “-”.

Ajuste de la potencia Cyclic (2.4.2): Deslice su dedo
sobre el mando en el sentido de las agujas de un
reloj para aumentar su nivel de potencia de 1 a P
(potencia maxima) y en el sentido inverso para dis-
minuirlo. Potencia en acceso directo: pulse en la
parte central >> : 1 pulsacién -> P, 2 pulsaciones
->6, 3 pulsaciones -> 3, y 4 pulsaciones -> P. Durante
el encendido, puede pasar directamente a potencia
méaxima “P” pulsando la tecla “-".

Consejo: Puede ajustar su regulacion de potencia y
de temporizador de 1 en 1 durante cada pulsacion
en la parte derecha o izquierda de la parte circular.

2.5 Ajuste del temporizador

Un temporizador giratorio estéd disponible para el
conjunto de las zonas de coccién y se asigna a una
sola zona de coccién a la vez (2.5.1).

Para utilizar el temporizador: Ponga la zona de coc-
cion en funcionamiento y regule la potencia.
Por pulsaciones sucesivas de la tecla
cione la zona de coccién donde desee
asignar el temporizador. Posicione el simbolo girato-
rio en la zona de coccioén elegida. Ajuste la duracion
por pulsacién en “+“ 0 “.”, un punto se enciende en
el visualizador de potencia para confirmar su manio-
bra. El temporizador sélo empieza la cuenta si la
zona de coccién esté recubierta por un recipiente.
Al final de la coccién, la zona se apaga, el tempori-
zador indica 0 y un bip le avisa. Pulse la tecla “+” o “-
” del temporizador para apagar este bip.

Para modificar los ajustes del temporizador: Pulse
las teclas “+” o0 “-” del temporizador.

Para apagar el temporizador: Pulse varios segundos
simultdneamente en las teclas “+” y “-” del tempori-
zador o en la tecla “-” del temporizador
hasta 0.

Para modificar la atribucion del temporizador: Pare
el temporizador en curso por pulsaciones sucesivas
en la tecla , asignelo a una nueva zona de coc-

cién en funcionamiento.

Ajuste del temporizador Cyclic.

Un temporizador giratorio estéd disponible para el
conjunto de las zonas de coccién. Todos los tempo-
rizadores pueden utilizarse (2.5.2).

Por pulsaciones sucesivas de la tecla ® selec-
cione la zona de coccién donde desee asignar el
temporizador.

selec-

Espanol

Los leds del temporizador pueden asignarse Unica-
mente a las zonas en funcionamiento. El temporiza-
dor en curso de visualizacion tiene su led resaltado.
Para utilizar el temporizador: ponga la zona de coc-
cion en funcionamiento y regule la potencia (2.4.1).
Seleccione el led temporizador de la zona de coc-
cion. Deslice su dedo en la parte circular hasta el
ajuste deseado para regular su tiempo de coccion.
Para las duraciones largas, gire en el sentido
inverso a las agujas de un reloj para acceder direc-
tamente a 99 minutos. El temporizador sélo
empieza la cuenta si la zona de coccién esté recu-
bierta por un recipiente. Al final de la coccién, la
zona se apaga, el temporizador indica 0 y un bip le
avisa. Pulse en cualquier tecla para apagar este bip.
Para modificar los ajustes del temporizador:
Seleccione su temporizador, gire hacia el “+” o el “-
” de la parte circular.

Para apagar el temporizador: Seleccione su tempo-

rizador y hacer una pulsacion larga en la tecla @ :
Para el acceso directo del temporizador: Pulse la
tecla >>, el ajuste se hara de 10 en 10 minutos.

2.6 Bloqueo de los mandos

Su placa de coccion posee una seguridad para los
nifios que bloquea los mandos en apagado (para la
limpieza por ejemplo) o en el transcurso de la coccion
(para preservar sus ajustes). Por razones de seguri-
dad, solamente la tecla “apagado” siempre esta activa
y autoriza el corte de una zona de calentamiento
incluso bloqueada.

:Cémo bloquear? Mantenga pulsada la tecla de blo-

queo hasta que el led colocado en la parte superior se
encienda y que un bip confirme su maniobra.

Placa blogueada en funcionamiento : La visualiza-
cién de las zonas de coccion en funcionamiento
indica en alternancia la potencia y el simbolo de blo-
queo 4 o QA 7. Cuando pulsa sobre las teclas de
potencia o de temporizador de las zonas en funciona-
miento, el led de bloqueo se enciende; se apagara al
cabo de algunos segundos. Sélo la tecla “apagado”
siempre esta activa. En las zonas de coccién que no
funcionan, el simbolo & o & 7 y el led se encienden
cuando pulsa las teclas “encendido/apagado”. Esta
visualizacién se apagara al cabo de algunos segun-
dos.

La placa se bloguea en apagado: El led encima de la
tecla de bloqueo se apaga. Una pulsacién corta en
esta tecla enciende el led. El led se visualiza cuando
pulsa una tecla “encendido/apagado” de cualquier
zona.

. Coémo desbloquear? Pulse la tecla de bloqueo hasta
la extincion del led y un doble bip confirman su manio-
bra.

Piense en desbloquear su placa antes de la reutiliza-
cion.




HOGARES ESPECIALES

2.7 Hogar MAXIZONE

Pulse la tecla para acceder directamente a la zona
completa. Una animacién indica que la zona esta
encendida. Puede entonces elegir la potencia des-
eada pulsando las teclas + o -.

FUNCIONES ESPECIALES

Funcién Acceso directo (segun modelo):

Esta funcién permite modificar los niveles de poten-
cia definidos en las preselecciones (excepto el
BOOST). Su zona de coccion debe estar apagada.
Seleccione la preseleccién o a modificar por una
pulsacion larga. Regule la nueva potencia por pulsa-
cion de la tecla + o -. Un bip valida su accién des-
pués de algunos momentos.

NOTA: las potencias deben ser entre 1y 7 para la
primera tecla y entre 8 y 12 para la segunda.

OTRAS FUNCIONES

Funcién CLEAN LOCK: Esta funcién permite el
bloqueo temporal de su placa durante una limpieza.
Para activar Clean lock: Su placa puede estar apa-
gada o encendida. Haga una pulsacion corta en la
tecla [?] , se emite un bip y el indicador parpadea.
Después de un tiempo predefinido, se anulara auto-
maticamente el bloqueo. Se emite un doble bip y el
indicador se apaga. Tiene la posibilidad de apagar el
Clean lock por una pulsacién larga en la tecla @ .

Mantenimiento y
limpieza

Para manchas ligeras, utilice una esponja sanitaria.
Remojar bien la zona a limpiar con agua caliente y luego
limpie.

Para una acumulacion de manchas recocidas, des-
bordamiento de azucar, plastico fundido, utilice una
esponja sanitaria y/o un raspador especial para vidrio.
Remojar bien la zona a limpiar con agua caliente, utilice
un raspador especial de vidrio para pulir, terminar con el
lado raspador de la esponja sanitaria y luego limpie.
Para aureolas y trazas de caliza, aplique vinagre
blanco caliente sobre la mancha, deje actuar y limpie
con un pafio suave.

Para coloraciones metdlicas brillantes y manteni-
miento semanal, utilice un producto especial para
vidrio vitroceramico. Aplique el producto especial
(que incluye de preferencia silicona que tiene un
efecto protector) sobre el vidrio vitroceramico.
Observacién importante: no utilizar polvo y esponja
abrasiva. Privilegie las cremas y las esponjas especiales
para vajilla delicada.

Espanol

Anomalias y

soluciones

Durante la puesta en servicio:

Constata que aparece una visualizacién lumi-
nosa. Es normal. Desaparecera al cabo de 30
segundos.

Su instalacién se dispara o sélo funciona un lado.
La conexion de su placa es defectuosa.

Verifique su conformidad (Ver capitulo conexién).
La placa libera un olor durante las primeras coc-
ciones. El aparato es nuevo. Caliente cada zona
durante una media hora con una cacerola llena de
agua.

Durante el encendido:

La placa no funciona y los visualizadores lumino-
sos en el teclado permanecen apagados.

El aparato no esta alimentado. La alimentacién o
la conexién estan defectuosas. Inspeccione los
fusibles y el disyuntor eléctrico.

La placa no funciona, y se visualiza otro mensaje.
El circuito electrénico funciona mal. Recurra al
Servicio Postventa.

La placa no funciona, la informacién Qo & 7
se visualiza. Desbloquee la seguridad para
nifos (2.6).

En el transcurso de la utilizacion.

La placa no funciona, el elemento visual mues-
tra e o F7 y se emite una sefial sonora.

Ha habido un desbordamiento o un objeto
entorpece el teclado de mando. Limpie o retire
el objeto y vuelva a lanzar la coccion (4.1.1 -
41.2).

Una serie de = o F7 se visualizan.

Los circuitos electrénicos se han recalentado.
(Ver capitulo empotramiento).

Durante el funcionamiento de una zona de
calentamiento, los indicadores luminosos del
teclado adin parpadean.

El recipiente utilizado no estd adaptado. (Ver
capitulo recipientes).

Los recipientes hacen ruido y su placa emite un
tintineo durante la coccién.

Esto es normal. Con cierto tipo de recipiente, se
trata del paso de la energia de la placa hacia el
recipiente.

La ventilacién continda funcionando después del
apagado de su placa.

Esto es normal. Esto permite el enfriamiento de la
electrénica.

Los recipientes hacen ruido y su placa emite un
tintineo durante la coccién.

Esto es normal. Con cierto tipo de recipiente, se
trata del paso de la energia de la placa hacia el reci-
piente.

La ventilacién continda funcionando después
del apagado de su placa.

Esto es normal. Esto permite el enfriamiento de la
electrénica.



Seguridad (\

SEGURIDADES EN FUNCIONAMIENTO:

Limitador de temperatura: Cada zona de coc-
cion esta equipada de un captador de seguri-
dad que vigila permanentemente la tempera-
tura del fondo del recipiente. En caso de olvido
de un recipiente vacio en una zona de coccién
encendida, este captador adapta automatica-
mente la potencia suministrada por la placa y
evita asi cualquier riesgo de deterioro del uten-
silio o de la placa.

Proteccién en caso de desbordamiento: El apa-
gado de la placa, una visualizaciéon especial
(simbolo @) y un “bip” sonoro (segun el
modelo) pueden activarse en uno de los 3
siguientes casos: Desbordamiento que recubra
las teclas de mando (5.1.2). Pafio mojado colo-
cado sobre las teclas. Objeto metalico colo-
cado sobre las teclas de mando. Limpie o retire
el objeto y vuelva a lanzar la coccion.
Auto-Stop system: Si olvida apagar una prepa-
racion, su placa de coccioén esta equipada de
una funcién
de seguridad “Auto-Stop system” que corta
automaticamente la zona de coccién olvidada,
después de un tiempo predefinido (compren-
dido entre 1 y
10 horas segun la potencia utilizada). En caso
de activacién de esta seguridad, el corte de la
zona de coccion es indicada por la visualiza-
cion “AS” o “A” en la zona de mando y un “bip”
sonoro se emite durante
2 minutos aproximadamente. Basta con pulsar
cualquier tecla de los mandos para apagarlo.
Un doble bip sonoro confirmara su maniobra.

Espafol

Entorno

Los materiales utilizados para el emba-
laje de este aparato son reciclables.
Participe en su reciclaje y contribuya asi
a conservar el medio ambiente tirando-
los a los contenedores municipales pre-
vistos para ellos.
Su aparato también contiene
materiales reciclables, por lo
que estd marcado con este
logotipo que le indica que los
aparatos desechados no
B icben mezclarse con otros
residuos. Actuando asi, el
reciclaje de los aparatos que gestiona
su fabricante se efectuara en las
mejores condiciones posibles, de
acuerdo con la directiva europea
2002/96/CE sobre los residuos de equi-
pos eléctricos y electrénicos. Consulte
en su ayuntamiento o a su vendedor
para conocer donde se encuentran los
puntos de recogida de aparatos des-
echados més cercanos a su domicilio.
Le damos las gracias por su colabora-
cion en la proteccién del medio
ambiente.



O
instructions

EThis appliance can be safely
used by children 8 and up; people
with physical, sensory, or mental
disabilities; or individuals pre-
viously lacking the necessary
experience and knowledge, if they
are trained in its use and unders-
tand the risks involved.

Children must not play with the
appliance.

Appliance cleaning, care, and
maintenance should not be perfor-
med by children without supervi-
sion.

m Residual heat

The appliance and its exposed parts
heat up during use.

Precautions must be taken to
avoid touching the heating ele-
ments.

To turn off one or more cooking
surfaces, press and hold the
On/Off button. A beep signals that
a surface has been turned off, and
the display changes.

While «H» is visible, contact with
the surface(s) in question should

be avoided.

English

E Child safety mechanism
Children under 8 must be kept at a
distance unless constantly super-
vised.

Your hob features a child safety
mechanism which prevents its ope-
ration when off or while cooking is
already under way (see chapter on
use of child safety mechanism). Do
not forget to deactivate the mecha-
nism before reuse.

m For people with pacemakers
or other active implants.

The hob complies with current
standards for electromagnetic dis-
turbance and perfectly fulfils legal
requirements Directive
2004/108/EC).
To avoid Interference between the
hob and a pacemaker, the latter
must itself have been designed
and configured according to the
appropriate regulations.
We can only guarantee the com-
liance of our product.
o determine whether the pacema-
ker is compliant or compatible,
ask its manufacturer or a doctor.

The apgliance complies with Direc-
tives 2006/95EC (Low Voltage
Directive) and 2004/108/CE (Elec-
tromagnetic Compatibility).



mUntended cooking of food on
a heating surface in the presence
ofgrease or oil may be dangerous
and could start a fire.

Never try to extinguish a fire with
water. Turn off the appliance. The
flame may be covered with a lid or
fire blanket.

Fire hazard: never store objects on
the cookin% appliance.

If the cooktop Is cracked, turn off
the appliance to avoid electrical
shock.

Metal objects such as knives,
forks, spoons, and lids should not
be set on the cooktop as they may
heat up.

If theJ)ower cable is damaged, it
should be replaced by the manu-
facturer, the After-Sales Service
Department, or a qualified profes-
sional to avoid any risk.

Avoid striking the glass-ceramic
cooktop with cookware:

it is very resistant but not unbrea-
kable.

Do not lE)Jlace any hot lids flat on
your hob. The suction effect this
might cause could damage the
glass-ceramic surface. Avoid drag-
ging cookware across the cooktop
as this may eventually cause its
decorative finish to wear off.

Do not place cookware on the hob
frame or trim (depending on
model).

Avoid using pans with rough or
bumpy bottoms which can house
matter capable of staining or scrat-
ching your hob.

English

Do not store cleaning supplies or
flammable substances in the cabi-
net underneath your hob.

Never use a steam cleaner to clean
your hob.

Do not heat an unopened tin as
this might cause it to explode.
This precaution applies to all coo-
king modes.

Never use aluminium foil when
cooking.Never place items wrap-
ped in aluminium foil or packaged
In aluminium trays on your hob.
The aluminium would melt and per-
manently damage your appliance.

The warranty does not cover such
defects neither resulting in
afpliance malfunction nor making
it unsuitable for use.

E Electrical hazard

Make sure that the power cables
of any electrical appliances plug-
ged in near the hob are not in
contact with the cooking zones.
If a crack appears on the surface
of the glass, disconnect your
appliance immediately to avoid
an electrical shock.

To do this, remove the fuses or
use the circuit breaker.

Do not use your hob until you
have replaced the glass cooktop.
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Installation

1.1 UNPACKING

Remove all the protection elements. Check and
comply with the appliance’s characteristics that
appear on the nameplate (1.2.1).

1.2 FITTING INTO THE WORKTOP

Make sure that air inlets and outlets remain
unobstructed (1.2.2). The distance between the
edge of your appliance and the side or rear walls
(or partitions) must be at least 4 cm(1.2.3). There
are no restrictions on fitting your appliance above
a furniture unit, an oven or another built-in
appliance.

Glue the foam seal underneath your appliance,
following the perimeter of the hole in the worktop,
upon which your appliance will rest. This will
ensure a good seal against the worktop (1.2.4). Fit
the hob into the worktop (1.2.5). Make sure that
air circulates properly between the back and the
front of your hob (1.2.6).

Tip: If your hob is located above your oven, the
hob’s thermal safety devices can impede the
simultaneous use of the hob and the oven’s
pyrolytic cleaning programme. Your hob is
equipped with an anti-overheating safety sys-
tem. This safety device can trigger, for example,
when the hob is installed over an oven that is
not sufficiently insulated. If this occurs, a series
of small lines appears on the control panel. In
such circumstances, we recommend that you
increase the hob’s ventilation by creating an
opening in the side of the cabinet, (8 x 5 cm),
and/or installing an oven insulation kit available
from the after-sales department (Ref. 75X1652).
You can also install your hob above a dishwa-
sher. In this case, your worktop must be at least
900 mm high to allow correct ventilation of your
cooking hob and you can also install the
dishwasher insulation kit available from the
after-sales department (Ref. 77X7781).

1.3 ELECTRICAL CONNECTION

These hobs must be connected to the mains
power via an all-pole cut-off device that complies
with applicable installation regulations.

A disconnection device must be incorporated into
the fixed wiring. Your appliance must be positioned
so that the power plug is accessible.

English

Identify the type of cord fitted to your hob by the
number of wires and wire colours present: Three
wire cord (1.3.1) a) green-yellow, b) blue, c) brown.
Five wire cord (1.3.2 and 1.3.3) a)green-yellow, b)
blue, c) brown, d) black, e) grey.

When power is first supplied to your hob, or after
an extended power outage, an indicator light will
appear on the control panel. It automatically disap-
pears after approximately 30 seconds, or as soon
as any touch control on the control panel is pres-
sed. (This display is normal and, if needed, serves
as an indication to the after-sales service staff. In
all cases, the user of the hob should disregard it).

2.1 CHOICE OF COOKWARE

Most cookware is compatible with induction. Only
glass, earth, aluminium without a special base,
copper and some non-magnetic stainless steels
do not work with induction hobs. We suggest that
you choose cookware with a thick and flat bottom.
The heat will be distributed better and cooking will
be more uniform. Never heat empty cookware.

2.2 SELECTING THE COOKING ZONE

You have a number of cooking zones available
that you can place your cookware on. Select the
one most suited, depending on the size of your
cookware. If the base of the cookware is too
small, the power indicator will blink and the coo-
king zone will not work, even if the cookware
materials are recommended for use with induc-
tion hobs. Never use cookware that is smaller
than the size of the cooking zone (see table
below)

Cookware base
diameter

Cooking zone
diameter

16 cm
18 cm
21 cm
23 cm
1/2 zone
Maxizone
XL zone




2.3 Switching on: Press the start/stop button
for the cooking zone you want to use (2.3.1 and
2.3.2).

A flashing 0 and a beep indicate that the zone is
on. You can then choose the desired power level. If
you do not select a power level, the cooking zone
will automatically turn itself off.

Switching off: Press and hold the start/stop button
for the cooking zone you want to switch off (2.3.1
and 2.3.2).

2.4 Adjusting the power: Press the “+” or “-” but-
ton to adjust your power level from 1 to P (maxi-
mum power = booster)(2.4.1).

When you switch the hob on, you can move directly
to maximum power “P” by pressing the “~"button.

Adjusting the Cyclic power (2.4.2): Slide your finger
onto the control and move it clockwise to increase
the power level from 1 to P (maximum power) or
move it anti-clockwise to reduce the power level.
Direct access to power: Press the centre part >>:
Press once -> P, Press twice -> 6, Press 3 times -> 3,
and Press 4 times -> P. On switching on, you can
move directly to maximum power “P” by pressing
the “-” button.

Tip: You can adjust your power and timer setting by
one increment every time you press the right or left
side of the circular part.

2.5 Adjusting the timer

A turning timer is available for all of the cooking
zones and is assigned to only one cooking zone at a
time (2.5.1).

To use the timer: Switch the cooking zone on and
adjust the power.

By successively pressing the ® button, you can
choose the cooking zone that

the timer is assigned to. Position the turning symbol
on the chosen cooking zone. Adjust the duration by
pressing “+“ or “.”, a dot lights on the power display
to confirm your setting. The timer only operates if
cookware is present on the cooking zone. When you
have finished cooking, the cooking zone turns itself
off and the timer shows 0 and a beep sounds. Press
the “+” or “-” timer buttons to stop this beep.

To change the timer settings: Press the “+” or
timer buttons.

To stop the timer: Simultaneously press the “+” and
“-” timer buttons for a few seconds or press the “-”
timer button until 0 appears.

To change the timer assignment: Stop the timer that
is running by successively pressing the @ button

and assign a new cooking zone in service.
Adjusting the Cyclic timer

A turning timer is available for all of the cooking
zones. All of the timers may be used (2.5.2).

By successively pressing the button, you can
choose the cooking zone that the timer is assigned
to.

«

English

The timer LEDs may only be assigned to zones in
operation. The timer being displayed is shown with
an extra bright LED.

To use the timer: Switch on the cooking zone and
adjust the power level (2.4.1). Choose the cooking
zone timer LED. Slide your finger over the circular
part until the desired adjustment is obtained for your
cooking time. For long durations, turn the circular
part anti-clockwise to go directly to 99 minutes. The
timer only operates if cookware is present on the
cooking zone. When you have finished cooking, the
cooking zone turns itself off and the timer shows 0
and a beep sounds. Press any button to stop this

beep.
To change the timer settings: Choose your timer,

turn the circular part towards the “+” or “-” part.
To stop the timer: Choose your timer and press and

hold

To directly access the timer: Press the >> button
and the adjustment will be made in ten minute incre-
ments.

2.6 Locking the controls

Your hob has a child safety device which locks the
controls when the hob is not in use (when cleaning for
example) or when it is being used for cooking (to
maintain your settings). Due to safety reasons, only
the “stop” control is always active. It authorises a hea-
ting zone to be switched off even when the hob is
locked.

How do you lock your hob? Maintain pressure on the

lock key until the led on top lights up and a beep
confirms your action.

Hob locked when in operation: The cooking zones in
operation display alternates between the power level
and the locked symbol & or& 7. When you press
the power or timer buttons for the zones in operation,
the lock LED lights. It will go out after a few seconds.
Only the “stop” control remains on at all times. For
cooking zones that are not in operation, the Q
or@ 71 symbols and the LED light when you press
the “start/stop” controls. This display will switch off
after a few seconds.

The hob is locked when switched off: The led above
the lock key is switched off. Press this control briefly
to switch on the led. The LED comes on when you
press the “start/stop” control for any cooking zone.
How do you unlock your hob? Press the lock button
until the LED goes out and a double beep is heard to
confirm your action.

Remember to unlock your hob before attempting to
use it again.




SPECIAL COOKING ZONES

2.7 MAXIZONE cooking zone

Press the button to directly access the complete
zone. An animation shows when the zone is swit-
ched on. You can now adjust the power by pressing
the + or - buttons.

SPECIAL FUNCTIONS

Direct Access function (depending on model):
This function allows you to modify the power levels
defined in the presets (except for the BOOST). Your
cooking zone must be turned off. Select the preset
or to modify, by keeping your finger on it. Set the
new power setting by pressing the + or - button. A
beep will confirm your action after a few moments.
Note: The power levels set must be between 1 and
7 for the first button and 8 and 12 for the second
button.

OTHER FUNCTIONS

CLEAN LOCK function: This function allows you
to temporarily lock your hob while cleaning. To acti-
vate Clean Lock: Your cooking hob must be turned
on or off. Briefly press the [ﬂ button, a beep is
heard and the indicator blinks. After a predefined
time, the lock will automatically disengage. A beep
sounds and the indicator goes out. You can stop the
Clean Lock function by a long press on the [?] but-
ton.

Cleaning and
Maintaining

For light cleaning, use a disinfectant sponge. Thoroughly
moisten the zone to be cleaned with hot water, then wipe
off.

When cooked dirt, sugar laden spills, melted plastic
have accumulated, use a disinfectant sponge and/or a
special scraper for glass to remove them. Thoroughly
moisten the zone to be cleaned with hot water. Use a
scraper for glass to remove the large bits, follow with the
rough side of a disinfectant sponge, and then wipe off.
For scale stains and marks, apply hot white vinegar to
the affected area, leave it to act and wipe off using a
soft cloth.

For shiny metal colouring marks and weekly cleaning,
use a special cleaner for ceramic glass. Apply the spe-
cial product (which shall preferably comprise silicon
with a protective effect) onto the ceramic glass.
Important note: Never use abrasive powders or
sponges. Prefer special creams and sponges for deli-
cate dishes.

English
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On start up:

You will see a light up display. This is normal. It will
disappear after 30 seconds.

Your installation trips the circuit breaker or only one
side works. The electrical hook-up of your hob is
incorrect.

Check its compliance (refer to the Connection sec-
tion).

The hob produces an odour during the first cooking ses-
sions. The appliance is brand new. Heat up each zone
for a half hour with a pan full of water.

On start up:

The hob is not working and the indicator lights on
the control panel are not on.

The appliance is not receiving electricity. The electri-
cal supply is defective or the hook-up is incorrect.
Inspect the electrical circuit breaker and fuses.

The hob is not working and another message is dis-
played. The electronic board is functioning incorrectly.
Call the After Sales Service Department.

The hob does not work, and £ or@ 7 are dis-
played. Unlock the child safety device (2.6).

During operation:

The hob does not work, and == or F7 is displayed
and an audible signal is heard.

There was an overflow or an object is in contact
with the control panel. Clean the hob or remove the
object and restart cooking (4.1.1 - 4.1.2).

A series of @ or F7 are displayed.

The electronic circuits have overheated (refer to the
Fitting heading).

While a zone is heating, the control panel indicators
continue to blink.

The cookware used is unsuitable (refer to the Cook-
ware heading).

The cookware makes noise and your hob makes a
clicking noise during cooking.

This is normal. With some kinds of cookware, this is
heard as energy passes from the hob to the cook-
ware.

The fan continues to function a few minutes after your
hob is turned off.

This is normal. This allows the electronics to cool.

The cookware makes noise and your hob makes a
clicking noise during cooking.

This is normal. With some kinds of cookware, this is
heard as energy passes from the hob to the cookware.
The fan continues to function a few minutes after
your hob is turned off.

This is normal. This allows the electronics to cool.



SAFETY DURING OPERATION:

Temperature limiter: Each cooking zone is equipped
with a safety sensor that constantly monitors the tem-
perature of the bottom of the cookware. In the event
that an empty vessel is left on a cooking zone that is
on, this sensor automatically adjusts the power output
of the hob, thereby avoiding any risk of damage to the
cookware or the hob.

Protection against overflows: The hob may shut down
and a special display (with the == symbol) and beep
(depending on the model) may be heard in one of the
following three cases: An overflow that spills onto the
touch controls (5.1.2). Damp towel placed over the
touch controls. Metallic object placed on the touch
controls. Clean the hob or remove the object, then
begin cooking again.

Auto-Stop system: If you forget to switch off a cooking
zone, your hob has an “Auto-Stop system” safety
function which automatically cuts off the power to the
forgotten cooking zone after a preset period (between
1 and 10 hours depending on the power setting used).
If this safety function is triggered, then the affected
cooking zone is shown by an “AS”or “A” display on
the control panel and a beep will be heard for approxi-
mately two minutes. Simply press any of the control
buttons to stop this. A double beep will confirm your
action.

Environment

ble. Help recycle it and protect the environment
by dropping it off in the municipal receptacles
provided for this purpose.

- Your appliance also contains many recyclable mate-
rials. It is marked with this label to indicate the used
appliances that should not be mixed with other waste.
This way, the appliance recycling organised by your
manufacturer will be done under the best possible
conditions, in compliance with European Directive
2002/96/EC on Waste Electrical and Electronic
Equipment. Contact your town hall or your retailer for
the used appliance collection points closest to your
home. We thank you for your help in protecting the envi-
ronment.

These instructions are available from the manu-
facturer’s website: www.brandt.com

E - This appliance’s packing materials are recycla-

English
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m Dit apparaat kan worden
gebruikt door kinderen van 8 jaar
of ouder en mensen met beperkte
sensoriéle of geestelijke capacitei-
ten, of mensen met onvoldoende
ervaring en kennis, indien ze zijn
opgeleid voor het gebruik van dit
apparaat, het veilige gebruik ervan
en de gevaren ervan begrijpen.
Kinderen mogen niet met het
apparaat spelen.

Het reinigen en onderhoud mogen
niet zonder toezicht door kinderen
worden uitgevoerd.

(:) Veiligheidsaan
wijzingen

m Overblijvende warmte
Het apparaat en de toegankelijke
delen worden warm tijdens het
ebruik.

r moeten voorzorgsmaatregelen
genomen worden om de verwar-
mingselementen niet aan te raken.
Om de werking van een of open
haarden te stoppen, houdt u de
aan / uit-knop te drukken. De
gebruiker wordt geinformeerd
over het uitschakelen door een
pieptoon en een statuswijziging
van de weergave.

Een “H” wordt gedurende deze
periode weergegeven. Raak de

betreffende zones dan niet aan.

Nederlands

m Kinderbeveiliging

Kinderen jonger dan 8 jaar mogen
niet in de buurt van het apparaat
komen, tenzij zij voortdurend
onder toezicht staan.

Uw kookplaat beschikt over een kin-
derbeveiliging die het gebruik van de
kookplaat vergrendelt na afloop of
tijdens het koken (zie hoofdstuk:
gebruik van de kinderbeveiliging).
Vergeet niet om te ontgrendelen
voor verder gebruik.

E Voor gebruikers van pace-
makers en actieve implantaten.

De werking van de kookplaat vol-
doet aan de geldende normen
voor elektromagnetische interfe-
rentie en beantwoordt aldus aan
de wettelig(e normen (richtlijnen
2004/108/CE).
Om interferentie tussen uw kook-
plaat en een pacemaker te vermij-
den, is het belangrijk dat de pace-
maker in overeenstemming met de
betreffende regelgeving is ontwor-
{?\?n en afgesteld. .

ij kunnen u in dit opzicht enkel
garanderen dat ons eigen product
aan de geldende normen voldoet.
Wat betreft de technische specifi-
catie van uw pacemaker of even-
tuele incompatibiliteit, kunt u
inlichtingen inwinnen bij de fabri-
kant van de pacemaker of bij uw
behandelend arts.

Uw apparaat voldoet aan de Euro-
ese richtlijnen 2006/95/CE (Richt-
ilen laagspanning) en 2004/108/CE
% _[[c)aktromagnetlsche compatibili-
eit).



m Het bereiden op een kook-
plaat met vet of olie kan gevaarlijk
zijn en brand veroorzaken.

Probeer nooit om brand met water
te blussen, maar schakel het appa-
raat uit en bedek de vlam bijvoor-
beeld met een deksel of een
brandwerend deksel.

Brandgevaar: sla geen voorwer-
Per] onder het kookapparaat op..
ndien het oppervlak gebarsten is,
dient u het apparaat uit te schake-
len om elektrocutiegevaar te ver-
mijden.

Metalen voorwerpen zoals mes-
sen, vorken, lepels en deksels
mogen niet op het opperviak
geplaatst worden, deze kunnen
warm worden.

Indien de voedingskabel bescha-
digd is, moet deze door de fabri-
kant, zijn klantenservice of een
ander %ekwalificeerd persoon veili-
gheidshalve worden vervangen.

Zet kookpannen niet te hard op de
kookplaat neer:

De glaskeramische kookplaat is

tz)eer stevig, maar niet onbreek-
aar.

Leg geen warm deksel plat op de
kookplaat. Door een ‘zuigeffect’
kan de glaskeramische plaat
beschadigd raken. Voorkom schui-
ven van pannen, die op de duur het
decor op de glaskeramische plaat
kunnen beschadigen.

Zet geen pannen op de lijst of kap
(naargelang het model).

Gebruik geen pannen met ruwe of
oneffen bodem: er kunnen stoffen
onder blijven steken die vlekken of
krassen op de kookplaat kunnen
veroorzaken.

Nederlands

Berg uw onderhoudsproducten of
ontvlambare producten niet op in
het meubel onder de plaat.

Gebruik nooit een stoomreiniger
om uw kookplaat te onderhouden.

Verwarm geen gesloten blikken,
omdat die kunnen ontploffen.
Dat geldt uiteraard voor
kookstanden.

Gebruik nooit aluminiumfolie voor
het bereiden van gerechten. In alu-
minium verpakte producten of pro-
ducten in een aluminium bakje
nooit rechtstreeks op de kook-
plaat zetten. Het aluminiumfolie
smelt en brengt onherstelbare
schade toe aan uw kookapparaat.

Deze beschadigingen, die de wer-
king van de kookplaat niet storen
of onmogelijk maken, vallen niet
onczer de garantie van dit appa-
raat.

alle

E Elektrisch ?evaar
Zorg ervoor dat de voedingska-
bel van een elektrisch apparaat
dat is aangesloten in de nabij-
heid van de kookplaat, niet in
contact komt met de kookzones.
Als er een barstje verschijnt in
het opperviak van de glasplaat
dient u het apparaat onmiddellijk
uit te schakelen om de kans o
?en elektrische schok uit te slui-
en.

Verwijder daartoe de zekeringen
o[tsc akel de hoofdschakelaar
uit.

Gebruik de kookplaat niet meer
voordat de glazen bovenplaat is
vervangen.
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Installatie

1.1 UITPAKKEN

Verwijder al het beschermingsmateriaal.
Controleer en respecteer de kenmerken van het
apparaat die op de kenplaat vermeld staan (1.2.1).

1.2 INBOUW IN HET MEUBEL

Controleer of de luchttoevoer en -afvoer niet worden
geblokkeerd (1.2.2). De afstand tussen de rand van
het apparaat en de muur (of wand) erachter of
ernaast moet minimaal 4 cm bedragen (1.2.3). Uw
apparaat kan zonder problemen worden ingebouwd
boven een meubel, een oven of een inbouwhui-
shoudtoestel.

Lijm de schuimplastic afdichtingstrip volledig rond
de onderzijde van de kookplaatrand, daar waar deze
op uw werkblad rust. Dit zorgt voor een goede
afdichting met het werkblad (1.2.4). Breng de kook-
plaat aan in uw meubel (1.2.5). Controleer of de lucht
correct circuleert tussen de achter- en de voorkant
van uw kookplaat (1.2.6).

Advies: Als uw kookplaat zich boven een oven
bevindt, kunnen de warmtebeveiligingen van de
plaat het gelijktijdige gebruik van de plaat en de
oven verhinderen in pyrolyse-modus. Uw kookplaat
is voorzien van een beveiligingssysteem tegen
oververhitting. Deze beveiliging kan bijvoorbeeld
worden geactiveerd als de kookplaat is geinstal-
leerd boven een onvoldoende geisoleerde oven. Er
verschijnen dan kleine streepjes in de bedienings-
zones. In dit geval raden wij u aan om de beluch-
ting van uw kookplaat te verbeteren door een ope-
ning te maken aan de zijkant van uw meubel (8cm
x 5cm), en/of u kunt ook de isolatieset voor de
oven installeren die te verkrijgen is bij de service-
dienst (Ref. 75X1652). U kunt uw kookplaat ook
boven een vaatwasmachine installeren. In dit geval
moet uw werkblad minstens 900 mm hoog zijn
voor een goede beluchting van uw kookplaat. Ook
kunt u de isolatieset voor de vaatwasmachine ins-
talleren die te verkrijgen is bij de servicedienst
(Ref. 77X7781).

1.3 ELEKTRISCHE AANSLUITING

Deze kookplaten moeten worden aangesloten op
het elektriciteitsnet via een omnipolaire schakelaar
volgens de geldende installatieregels.

Een loskoppeling moet geintegreerd worden in de
vaste leidingen. Uw apparaat moet zodanig
geplaatst worden dat de stekker bereikbaar is.

Nederlands

Bepaal het soort kabel van uw kookplaat aan de
hand van het aantal draden en de kleuren: Kabel
met 3 draden (1.3.1) a) groen-geel, b) blauw, c)
bruin. Kabel met 5 draden (1.3.2 en 1.3.3) a) groen-
geel, b) blauw, ¢) bruin, d) zwart, e) grijs.

Bij het onder spanning zetten van de kookplaat, of
in geval van een lange stroomstoring, verschijnt er
een lichtcodering op het bedieningspaneel. Wacht
ongeveer 30 seconden tot deze informatie ver-
dwijnt voordat u de kookplaat gebruikt (Deze
weergave is normaal en indien nodig voorbehou-
den aan de servicedienst. De gebruiker van de
kookplaat dient hier in geen geval rekening mee te
houden).

Gebruik

2.1 KEUZE VAN DE PANNEN

De meeste pannen zijn geschikt voor inductieko-
ken. Enkel glas, aardewerk, aluminium zonder spe-
ciale bodem, koper en bepaalde niet magnetische
inoxen werken niet met inductiekoken. We raden
aan pannen te kiezen met een dikke, platte bodem.
De warmte wordt beter verspreid en het kook-
proces verloopt gelijkmatiger. Verwarm nooit lege
pannen op de kookplaat.

2.2 KEUZE VAN DE KOOKZONE

U beschikt over verschillende kookzones waarop
u pannen kunt plaatsen. Kies de zone die het
beste past bij de afmetingen van uw pan. Als het
bodemopperviak van de pan te klein is, zal de
vermogensindicator gaan knipperen en werkt de
kookzone niet, zelfs als het materiaal van de pan
geschikt is voor inductiekoken. Let er dus op dat
u geen pannen gebruikt met een diameter die
kleiner is dan die van de kookzone (zie tabel).

diameter van de @ van de bodem

kookzone van de pan
16cm 10 ...... 18cm
18cm 12 ...... 22cm
21cm 18 ...... 24cm
23cm 12 ...... 26cm
1/2 zone 12 ...... 20cm

Maxizone 18 ......ovaal, vispan
XL Zone 15 ...... 32cm




2.3 Inschakelen: Druk op de aan/uit toets van
de zone die u wilt gebruiken (2.3.1 en 2.3.2).

Een knipperende O en een pieptoon geven aan dat
de zone aanstaat. U kunt nu het gewenste kookver-
mogen instellen. Als u geen kookvermogen instelt,
zal de kookzone automatisch worden uitgescha-
keld.

Stop: Houd de aan/uit toets van de zone lang inge-
drukt (2.3.1 en 2.3.2).

2.4 Instellen van het kookvermogen: Druk op de
“+” of de “-” toets om uw vermogensniveau in de
stellen van 1 tot P (maximaal vermogen = boos-
ter)(2.4.1).

Bij het inschakelen kunt u direct het maximale ver-
mogensniveau “P” instellen door op de “-” toets te
drukken.

Instellen van het Cyclic vermogen (2.4.2): Beweeg
uw vinger met de klok mee over de bediening om het
vermogen op te voeren van 1 tot P (maximaal vermo-
gen) en in omgekeerde richting om het vermogen te
verlagen. Directe toegang tot het vermogen: druk op
het centrale gedeelte >> : 1 keer drukken -> P, 2 keer
drukken -> 6, 3 keer drukken -> 8, en 4 keer drukken
-> P. Bij het inschakelen kunt u direct het maximale
vermogensniveau “P” instellen door op de “-” toets
te drukken.

Advies: U kunt de instelling van het vermogen en de
timer met 1 eenheid tegelijk aanpassen bij elke druk
op de rechter- of linkerkant van het cirkelvormige
gedeelte.

2.5 Instellen van de timer

Er is een draaitimer voor alle kookzones. Deze kan
voor een kookzone tegelijk worden gebruikt (2.5.1).
Om de timer te gebruiken: Schakel de kookzone in
en stel het vermogen in.

Door verschillende keren na elkaar op de toets ®
te drukken, kiest u de kookzone waarvoor u de
timer wilt gebruiken. Zet het draaisymbool op de
gekozen kookzone. Stel de tijd in door op “+“ of “.”
te drukken. Op de vermogensdisplay licht een punt
op om uw handeling te bevestigen. De timer begint
pas te lopen als er een pan op de kookzone staat.
Aan het einde van de kooktijd gaat de zone uit, geeft
de timer 0 aan en wordt u gewaarschuwd door een
pieptoon. Druk op de “+” of “-” toets van de timer om
de pieptoon uit te schakelen.

Om de instellingen van de timer te wijzigen: Druk op
de toetsen “+” of “-” van de timer.

Om de timer uit te schakelen: Druk gedurende
enkele seconden tegelijk op de toetsen “+” en “-” van
de timer of op de “-” toets van de timer tot deze op
0 staat.

Om de timer voor een andere kookzone in te stellen:
Schakel de timer uit door verschillende keren op de
toets ® te drukken, stel de timer vervolgens in
voor de nieuwe ingeschakelde kookzone.

Instellen van de Cyclic timer.

Er is een draaitimer voor alle kookzones. Alle timers
kunnen worden gebruikt (2.5.2).

Door verschillende keren na elkaar op de toets ®

te drukken, kiest u de kookzone waarvoor u de
timer wilt gebruiken.

Nederlands

De leds van de timer kunnen uitsluitend worden
gebruikt voor ingeschakelde kookzones. De led van
de timer die weergegeven wordt, licht op.

Om de timer te gebruiken: schakel de kookzone in
en stel het vermogen in (2.4.1). Kies de timerled van
de kookzone. Beweeg uw vinger over het cirkelvor-
mige gedeelte tot aan de gewenste instelling om uw
kooktijd in te stellen. Voor lange bereidingstijden
draait u tegen de klok in om direct bij 99 minuten uit
te komen. De timer begint pas te lopen als er een
pan op de kookzone staat. Aan het einde van de
kooktijd gaat de zone uit, geeft de timer 0 aan en
wordt u gewaarschuwd door een pieptoon. Druk op
een willekeurige toets om de pieptoon uit te schake-
len.

Om de instellingen van de timer te wijzigen: Kies uw
timer, draai in de richting van de “+” of de *“-” van het
cirkelvormige gedeelte.

Om de timer uit te schakelen: Kies uw timer en druk

langdurig op ® .

Voor directe toegang tot de timer: Druk op de toets
>> de instelling verspringt telkens met 10 minuten.
2.6 Vergrendeling van de bedieningen

Uw kookplaat heeft een kinderbeveiliging die de
bedieningen vergrendelt wanneer de plaat niet is inge-
schakeld (bijvoorbeeld bij het reinigen) of tijdens het
koken (om de instellingen niet te wijzigen). Uit veili-
gheidsoverwegingen blijft alleen de “stop” toets altijd
actief. U kunt zo zelfs tijdens vergrendeling een kook-
zone uitzetten.

Hoe vergrendelen? Houd de vergrendelingstoets
ingedrukt tot de led erboven oplicht en u een pieptoon
hoort die uw handeling bevestigt.

Vergrendelde kookplaat tijdens het koken : Het dis-
play van de ingeschakelde kookzones geeft afwisse-
lend het vermogen en het vergrendelingssymbool &
of & 1 weer. Wanneer u op de toetsen van het
vermogen of de timer van de ingeschakelde zones
drukt, licht de led van de vergrendeling op. Deze gaat
na enkele seconden weer uit. Alleen de “stop” toets
blijft altijd actief. Op de kookzones die niet zijn inge-
schakeld, lichten het symbool & of @ 7 endeled op
wanneer u op de “aan/uit” toetsen drukt. Deze weer-
gave verdwijnt na enkele seconden.

Vergrendelde kookplaat wanneer deze niet is inge-
schakeld: De led boven de vergrendelingstoets is uit.
Door kort op deze toets te drukken, licht de led op.
De led licht op wanneer u op een “aan/uit” toets van
een willekeurige zone drukt.

Hoe ontgrendelen? Druk op de vergrendelingstoets
tot de led uitgaat en u een dubbele pieptoon hoort die
uw handeling bevestigt.

Vergeet véor het volgende gebruik niet om uw kook-
plaat te ontgrendelen.




SPECIALE KOOKZONES

2.7 MAXIZONE

Druk op de toets om meteen toegang te krijgen tot
de hele zone. Een weergave geeft aan dat de zone
ingeschakeld is. Nu kunt u het gewenste vermogen
kiezen door op de + of - toetsen te drukken.

SPECIALE FUNCTIES

Directe toegang functie (afhankelijk van het
model):

Met deze functie kunt u de vermogensniveaus wijzi-
gen die in de voorkeuze zijn bepaald (behalve voor
BOOST). Uw kookzone moet uitgeschakeld zijn.
Kies de voorinstelling of die u wilt wijzigen door
hier langdurig op te drukken. Stel het nieuwe ver-
mogen in door te drukken op de - of + toets. Na een
tijdje bevestigt een pieptoon uw handeling.

LET OP: de vermogens moeten tussen 1 en 7 liggen
voor de eerste toets en tussen 8 en 12 voor de
tweede.

OVERIGE FUNCTIES

CLEAN LOCK functie: Deze functie vergrendelt
uw kookplaat tijdelijk tijdens het reinigen. Om Clean
lock te activeren: Uw tafel kan in- of uitgeschakeld
zijn. Druk kort op de toets @ , U hoort een pieptoon
en er gaat een lampje knipperen. Na de ingestelde
tijd zal de vergrendeling automatisch ophouden. Een
dubbele pieptoon weerklinkt en het lampje gaat uit.
U kunt de Clean lock uitschakelen door langdurig op
de toets @ te drukken.

Onderhoud en
reiniging

Voor lichte vlekken een huishoudsponsje gebruiken. De
te reinigen zone met warm water doorweken, daarna
afvegen.

Voor ingebakken viekken, overgekookte zoete gerech-
ten en gesmolten plastic een huishoudsponsje en/of een
speciaal glaskrabbertje gebruiken. De te reinigen zone
met warm water doorweken, een speciaal glaskrabbertje
gebruiken om het ergste vuil te verwijderen, daarna met
de schuurzijde van een huishoudsponsje het resterende
vuil verwijderen en afvegen.

Voor kringen en kalkaanslag warme schoonmaakazijn
op de vlekken aanbrengen, laten inwerken en afvegen
met een zachte doek.

Voor glanzend metalen kleuringen en wekelijks onder-
houd een speciaal product voor vitrokeramisch glas
gebruiken. Het speciale product (biLvoorkeur met sili-
cone dat een beschermend effect heeft) aanbrengen
op het vitrokeramische glas.

Belangrijke opmerking: gebruik geen schuurpoeder en
schuursponsjes. Gebruik bij voorkeur speciale cremes
en sponsjes voor fijn vaatwerk.

Nederlands
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Bij de inwerkingstelling:

U ziet dat er een lichtgevende display verschijnt. Dat
is normaal. Die verdwijnt na 30 seconden weer.

Uw installatie is doorgeslagen of werkt maar aan een
kant. Verkeerde aansluiting van de kookplaat.
Controleer of de aansluiting conform is. (Zie hoofds-
tuk aansluiting).

Bij het eerste gebruik komt er een vreemde geur van de
kookplaat af Het apparaat is nieuw. Verwarm elke zone
een half uur lang met een pan vol water erop.

Bij het aanzetten:

De kookplaat werkt niet en de lichtgevende displays
op het bedieningspaneel blijven uit.

Het apparaat krijgt geen stroom. Defecte voeding of
foute aansluiting. Controleer de zekeringen en de
elektrische hoofdschakelaar.

De kookplaat werkt niet en er verschijnt een ander
bericht. De elektronische schakeling werkt slecht.
Neem contact op met de servicedienst.

De kookplaat werkt niet, de informatie & of @ 7
wordt weergegeven. Ontgrendel de kinderbeveili-
ging (2.6).

Tijdens gebruik:

De kookplaat werkt niet, de display geeft = of F7
weer en er is een pieptoon te horen.

Er is iets overgekookt of er ligt een voorwerp op
het bedieningspaneel. Reinig of verwijder het voor-
werp en ga verder met koken (4.1.1 - 4.1.2).

Een reeks == of F7 wordt weergegeven.

De elektronische schakelingen zijn warm gewor-
den.(Zie hoofdstuk inbouw).

Wanneer een kookzone ingeschakeld is, blijven de
lampjes op het bedieningspaneel knipperen.

De pan die u gebruikt, is niet geschikt voor inductie-
koken. (Zie hoofdstuk pannen).

De pannen maken lawaai en uw kookplaat maakt een
tikkend geluid tijdens het koken.

Dat is normaal. Met een bepaald soort pannen wordt
dit veroorzaakt door de energie die van de kookplaat
naar de pan gaat.

De ventilator blijft doorwerken na uitschakeling van de
kookplaat.

Dat is normaal. Dit zorgt voor de afkoeling van de elek-
tronica.

De pannen maken lawaai en uw kookplaat maakt
een tikkend geluid tijdens het koken.

Dat is normaal. Met een bepaald soort pannen wordt dit
veroorzaakt door de energie die van de kookplaat naar
de pan gaat.

De ventilator blijft doorwerken na uitschakeling van
de kookplaat.

Dat is normaal. Dit zorgt voor de afkoeling van de elek-
tronica.



BEVEILIGING BlJ WERKING:

Temperatuurbegrenzer: Elke kookzone is uitgerust
met een veiligheidssensor die voortdurend de tempe-
ratuur van de bodem van de pan controleert. Als u een
lege pan op een ingeschakelde kookzone laat staan,
zal deze sensor automatisch de temperatuur van de
kookplaat aanpassen zodat uw keukengerei of de
kookplaat niet wordt beschadigd.

Bescherming bij overkoken: Het uitschakelen van de
kookplaat, een speciale weergave (symbool &= ) en
een pieptoon (naar gelang model) kunnen in een van
de volgende 3 gevallen in werking worden gezet:
Overkoken waarbij de bedieningstoetsen worden
bedekt (5.1.2). Natte doek op de toetsen. Metalen
voorwerp op de bedieningstoetsen. Reinig of verwij-
der het voorwerp en ga verder met koken.

Auto-Stop system: Als u vergeet een bereiding uit te
schakelen, dan is uw kookplaat uitgerust met een vei-
ligheidsfunctie “Auto-Stop system” die de vergeten
kookzone automatisch uitschakelt na de ingestelde
tijd (tussen 1 en 10 uur naar gelang het gebruikte ver-
mogen). Wanneer deze veiligheidsfunctie wordt inge-
schakeld, wordt de onderbreking van de kookzone
aangegeven met de weergave “AS”of “A” in de bedie-
ningszone en hoort u ongeveer 2 minuten lang een
pieptoon. Door op een willekeurige bedieningstoets te
drukken, maakt u hier een einde aan. Een dubbele
pieptoon bevestigt uw handeling.

Milieu

recyclebaar. Doe mee aan de recycling en draag
bij aan de bescherming van het milieu door dit
materiaal in de hiervoor bestemde gemeente-
containers te deponeren.

- Uw apparaat bevat eveneens tal van recyclebare mate-
rialen. Daarom is het voorzien van dit logo wat aangeeft
dat de gebruikte apparaten van ander afval dienen te
worden gescheiden. De recyclage van de apparaten die
door uw fabrikant wordt georganiseerd, wordt op deze
manier onder de beste omstandigheden uitgevoerd,
overeenkomstig de Europese richtlijn 2002/96/EG
betreffende afgedankte elektrische en elektronische
apparatuur. Informeer bij uw gemeente of bij uw verko-
per naar de dichtstbijzijnde inzamelplaats voor uw oude
apparaten. Wij danken u voor uw bijdrage aan de
bescherming van het milieu.

E - Het verpakkingsmateriaal van dit apparaat is

Deze handleiding is beschikbaar op de website van
het merk: www.brandt.com

Nederlands



O Sikkerhed @
sanvisninger

mDe’r’te apparat kan anvendes
af bgrn fra 8 ar og opefter og af
personer, hvis fysiske, sensoriske
eller mentale kapacitet er nedsat,
eller personer uden erfaring med
eller med tilstraekkeligt kendskab
til brugen af apparatet, medmindre
de far hjeelp fra en person, som er
ansvarlig for deres sikkerhed, og
som forstar omfanget af den med-
folgende risiko.

Bgrn ma aldrig lege med appara-
tet.

Renggring og vedligeholdelse af
apparatet ma kun udfgres af barn
under overvagning.

m Restvarme

Apparatet og dets tilgeengelige dele
bliver meget varme under brug.
Pas pa ikke at rgre ved varmeele-
menterne. _
For at stoppe driften af et eller
Eejse, trykke og holde teend / sluk-
nappen. Brugeren har faet bes-
ked om stop af funktionen ved
hjeelp af en biplyd og eendring af
tilstanden pa displayet.
“H"vises i displayet, sa lenge
dette varer. Undgd at rgre de
pageeldende kogezoner inden for
dette tidsrum.

dansk

E Bornesikring

Bgrn pa under 8 ar bgr holdes pa
afstand, medmindre de er under
konstant overvagning.

Kogepladen er udstyret med bgrne-
sikring, som laser pladen, bade nar
den er i brug, og nar den ikke er i
brug (se kapitlet: Brug af bgrnesi-
kring). Husk af lase op igen, for
kogepladen igen tages i brug.

mBrugere med pacemaker
eller aktive implantater.

Kogepladens funktion er i ove-
rensstemmelse med geldende
normer for elektromagnetiske
forstyrrelser. Induktionskogepla-
den opfylder sdledes alle lovmaes-
S|%e krav (EU-direktiv
2004/108/EF).

For at undga forstyrrelser mellem
kogepladen og en pacemaker skal
sidsthaevnte veere udviklet i ove-
rensstemmelse med de pageel-
dende forskrifter eller bestemmel-
ser.

Vi garanterer, at vores produkt er i
overensstemmelse hermed.

For oplysninger om overensstem-
melse af pacemaker eller opkla-
ring om overensstemmelse med
kompatibilitet skal du henvende
dig til pacemakerens fabrikant
eller til laegen.

Dette apparat er i overensstem-
melse med europeeiske direktiver
2006/95/EF (lavspeendingsdirekti-
vet) og 2004/108/EF Som elektroma-
gnetisk kompatibilitet).



m Madlavning uden overvagning
af en plade med fedtstof eller olie
kan veere farlig, og der kan opsta
en brand.

Sluk aldrig ild med vand. Sluk i ste-
det for aépparatet, og tildeek flam-
men med et |ag eller brandtaeppe.

Brandfare: Opbevar aldrig gens-
tande pa selve kogeapparatet.
Hvis overfladen er revnet, skal du
slukke apparatet for at undga elek-
trisk stgd.

Genstande af metal, f.eks. knive,
gafler, skeer og lag, ma ikke
anbringes pa overfladen, da de
kan blive meget varme.

Hvis streamkablet beskadiges, skal
det udskiftes med et nyt fra fabri-
kanten, kundeservice eller af en
kvalificeret person for at undga
enhver fare.

Undgéa stgd med beholdere:
Den glaskeramiske overflade er
yderst modstandsdygtigt, men
den er dog ikke brudsikker.

Anbring aldrig et varmt lag pa
kogepladen. En "sugeeffekt" kan
risikere at gdelsegge den glaskera-
miske overflade. Undgé gnidende
bevaegelser med beholdere pa pla-
den. Det kan fgre til, at dekoratio-
nen pa den glaskeramiske over-
flade slides af.

Undgé at saette beholdere Eé pla-
dens ramme eller Iag (i henhold til
model).

Undgé at bruge beholdere med ru

eller noprede bunde. De kan holde

Ea og transportere stoffer, som

da? give pletter eller striber pa bor-
et.

dansk

Produkter til brug for vedligehol-
delse eller breendbare produkter
ma ikke opbevares i kgkkenskabet
under kogepladen.

Brug aldrig et damprenseapparat
til vedligeholdelse af kogepladen.

Varm ikke en lukket konserves-
dase op, da den risikerer at eks-
lodere.
enne forholdsregel geelder for
alle fremgangsmader ved kogning
eller stegning.

Benyt aldrig sglvpapir til kogning
eller stegning. Anbring aldrig
varer, som er emballeret med sglv-
BaEir, eller varer i aluminiums-
akke pa ko%epladen. Aluminium
smelter og beskadiger effektivt
kogeapparatet.

Sadanne beskadigelser, som ikke
skyldes funktionssvigt eller drifts-
forstyrrelser, daekkes ikke af
garantien.

m Elektrisk fare
Sorg for, at forsyningskablet til et
elektrisk apparat tilsluttes i
naerheden af kogepladen og ikke
kommer i beroring med kogezo-
nerne.
Hvis der vises en revne i appara-
tets glaskeramiske plade, skal
det omgaende afbrydes for at
undga risiko for elektrisk stod.
Til dette formal skal sikringerne
fiernes eller HFI-relzeet aktiveres.
rug ikke kogepladen igen, fA r
den glaskeramiske plade er ble-
vet udskiftet.
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Installation

1.1 UDPAKNING

Tag alle de beskyttende elementer af. Kontrollér og
overhold apparatets egenskaber anfgrt pa types-
kiltet (1.2.1).

1.2 INDBYGNING | ET M@BEL

Kontrollér, at alle luftindgange og -udgange ikke
er tildeekkede (1.2.2). Afstanden mellem appara-
tets kant og vaeggen (eller skilleveeggen) i siden
eller bagved apparatet skal vaere pa mindst 4
cm(1.2.3). Apparat kan uden problemer indbygges
ovenover et mgbel, en ovn eller et indbygget kak-
kenapparat.

Lim skumlisten pa under apparatet ved at fglge
omkredsen af de overflader, der hviler pa arbejds-
fladen. Den sikrer en god taethed mellem appara-
tet og arbejdsfladen (1.2.4). Fgr kogepladen ind i
mgblet (1.2.5). Kontrollér at luften cirkulerer kor-
rekt mellem kogepladens bagside og forside
(1.2.6).

Godt rdd: Hvis kogepladen er placeret oveno-
ver en ovn, kan kogepladens termiske sikkerhe-
der begreense samtidig brug af ovnen, nar den
er i pyrolysefunktion. Kogepladen er udstyret
med et sikkerhedssystem, der hindrer overop-
varmning. Denne sikkerhed kan for eksempel
blive udlgst, hvis kogepladen monteres oveno-
ver en ovn, der ikke er tilstraekkelig isoleret. | s&
fald vises der sma streger i alle betjeningszoner.
| dette tilfaelde anbefaler vi at gge kogepladens
ventilation ved at lave en &bning pa siden af
mgblet (8cm x 5cm) og/eller installere det isola-
tionskit, du kan kgbe hos vores Kundeservice
(Varenr. 75X1652). Det er ogsa muligt at mon-
tere kogepladen ovenover en opvaskemaskine. |
sa fald skal arbejdsfladen have en hgjde pa 900
mm for at sikre en god ventilation af kogepladen
og du kan ligeledes montere isolationsseettet til
opvaskemaskine, som kan fas hos vores
Kundeservice (Varenr. 77X7781).

1.3 ELEKTRISK TILSLUTNING

Disse kogeplader skal tilsluttes ved el-nettet ved
hjeelp en alpolet afbryder i overensstemmelse med
geeldende regler for el-installation.

En afbryder skal veere skudt ind i ledningsfaringen.
Kogepladen skal veere placeret saledes, at elstikket
er tilgeengeligt.

dansk

Identificér den type kabel, din kogeplade er udsty-
ret med i forhold til antal ledninger og deres farve:
Kabel med 3 ledninger (1.3.1) a) gren-gul, b) bla, c)
brun. Kabel med 5 ledninger (1.3.1) a) gren-gul, b)
bla, c) brun, d) sort, e) gra.

Nar kogepladen strgmforsynes eller efter en leen-
gere stremafbrydelse, vises en lysende kodning pa
betjeningspanelet. Vent i ca. 30 sekunder, indtil
disse oplysninger forsvinder, fgr du tager din koge-
plade i brug (Denne kodning er normal og den er i
pakommende tilfeelde  forbeholdt  vores
Kundeservice). Brugeren af kogepladen skal under
ingen omsteendigheder bekymre sig om den).

Anvendelse

2.1 VALG AF PANDER/GRYDER

De fleste gryder og pander er kompatible med
induktion. Kun glas, ler, aluminium uden en seerlig
bund, kobber og ikke magnetisk rustfrit stal funge-
rer ikke sammen med induktion. Vi anbefaler at
veelge gryder og pander med en kraftig og flad
bund. Varmen bliver bedre fordelt og
kogningen/stegningen mere ensartet. Varm aldrig
en tom gryde/pande op.

2.2 VALG AF KOGEZONE

Du har forskellige kogezoner, hvor du kan
anbringe dine gryder og pander. Veelg den, der
passer bedst i forhold til pandens/grydens stor-
relse. Hvis pandens/grydens bund er for lille, vil
effektindikatoren blinke og kogezonen varmer
ikke op, selv om pandens/grydens materiale er
velegnet til induktion. Sgrg for at bruge
pander/gryder med en diameter, der er mindre
end kogezonens diameter (se skemaet).

kogezonens @ pa grydens
diamteter bund
16cm 10 ...... 18cm
18cm 12 ...... 22cm
21cm 18 ...... 24cm
23cm 12 ...... 26cm
1/2 zone 12 ...... 20cm
Maxizone 18 ......oval, fiskegryde
XL Zone 15 ...... 32cm




2.3 Opstart: Tryk pa teend/sluk knappen til den
kogezone, der skal bruges (2.3.1 og 2.3.2).

Et 0 blinker og et bip angiver, at kogezonen er
teendt. Nu kan du indstille det gnskede effekttrin.
Hvis du ikke indstiller et effekttrin, slukker kogezo-
nen automatisk.

Slukning: Tryk et langt tryk pa teend/sluk knappen
til kogezonen (2.3.1 og 2.3.2).

2.4 Indstilling af effekttrin: Tryk pa tasten “+” eller
=" for at indstille effekttrinet fra 1 til P (maksimal
effekt = booster) (2.4.1).

Nar du teender, kan du ga direkte til maksimal effekt

«

“P” ved at trykke péa tasten “-”.

Indstilling af Cyclic effekt (2.4.2): Glid fingeren hen
over betjeningen med uret for at gge effekttrinet fra
1 til P (maksimal effekt) og mod uret for at mindske
effekttrinet. Direkte adgang til effekttrin: Tryk pa den
centrale del >>: 1 tryk -> P, 2 tryk > 6, 3 tryk -> 3, og
4 tryk-> P. Nar du teender, kan du ga direkte til mak-
simal effekt “P” ved at trykke pa tasten “-".

Godt rad: Du kan justere indstillingen af effekttrin og
minutur i trin p& 1 ved hvert tryk, nar du trykker til
hgjre eller til venstre pa den centrale del.

2.5 Indstilling af minutur

Et drejende minutur er til radighed for alle kogezo-
ner og kan tildeles en enkelt kogezone ad gangen
(2.5.1).

Séadan bruges minuturet: Teend for kogezonen og
indstil effekttrinet.

Med efterfolgende tryk pa tasten ® veelger du
den kogezone, som du vil bruge

minuturet til. Stil det drejende symbol pa den valgte
kogezone. Indstil varigheden ved at trykke pa “+“
eller “.”, et punkt teender i displayet med effekttrin
for at bekreefte din handling. Minuturet starter kun
nedteellingen, hvis der star en pande eller en gryde
pa kogezonen. Nar kogningen/stegningen er slut,
slukker kogezonen, minuturet viser 0 og du hgrer et
bip. Tryk pa tasten “+” eller “-” pa minuturet for at
standse dette bip.

Sadan eendrer du minuturets indstillinger: Tryk pa
tasterne “+” ou “-” p& minuturet.

Sadan standser du minuturet: Tryk samtidigt i flere
sekunder pa tasterne “+” og “-” pa minuturet eller pa
tasten “-” pa minuturet, indtil det viser 0.

Sadan endres den kogezone, som minuturet

dansk

Minuturets LED kan kun tildeles en kogezone, der er
i drift. Nar et minutur er i brug, fremheaeves dette
minuturs LED.

Sédan bruges minuturet: Teend for kogezonen og
indstil effekttrinet (2.4.1). Veelg LED minutur til koge-
zonen. Glid din finger hen over den runde del, indtil
den gnskede indstilling af din bage/stegetid. Nar
varigheden er lang, kan du glide fingeren mod uret
for at starte med 99 minutter. Minuturet starter kun
nedteellingen, hvis der star en pande eller en gryde
pa kogezonen. Nar kogningen/stegningen er slut,
slukker kogezonen, minuturet viser 0 og du hgrer et

bip. Tryk pé en vilkérlig tast for at standse dette bgo.
Sadan eendrer du minuturets indstillinger: Veelg dit

minutur, drej den mod “+” eller “-” i den runde del.
Séadan standser du minuturet: Veelg dit minutur og

tryk et langt tryk pa @ .

Sadan far du direkte adgang til minuturet: Tryk pa
tasten >>, indstillingen sker i trin pa 10 minutter.

2.6 Speerring af betjeninger

Kogepladen har en bgrnesikring, der speerrer hele fla-
den (for eksempel til rengaring) eller under
bagning/stegning (for at bevare dine indstillinger). Af
sikkerhedsmaessige arsager er “sluk” tasten stadig
aktiv og tillader at afbryde opvarmningszonen, selv om
den er speerret.

Hvordan speerrer man? Hold spaerringstasten trykket
ind, indtil LED’en ovenover denne tast teender og du
hgrer et bip, der bekreefter din handling.

Speerret kogeplade i drift : Visningen for de kogezo-
ner, der er i brug, skifter mellem visning af effekttrin
og symbolet for spaerring 4 eller & 7 .Nar du tryk-
ker pé tasterne for effekttrin eller minutur for de koge-
zoner, der er i drift, teender LED’en for spaerring og
slukkker igen efter nogle sekunder. Kun “sluk” tasten
er stadig aktiv. P4 de kogezoner, der ikke er i drift,
teender symbolet & eller & 71 og LED’en, nar du
trykker pa “teend/sluk” tasterne. Denne visning sluk-
ker efter nogle sekunder.

Kogepladen er speerret i slukket tilstand: LED’en
ovenover sperringstasten er slukket. LED’en taender
ved et kort tryk pa denne tast. LED’en vises, nar du
trykker pa “teend/sluk” tasten til en vilkarlig zone.

Hvordan laser man op? Tryk pa speerringstasten ind-

bruges til: Stands minuturet med efterfaglgende tryk
pa @ , tildel den en ny kogezone, som fungerer.
Indstilling af Cyclic minutur.

Et drejende minutur er til radighed for alle kogezo-
ner. Alle minuture kan bruges (2.5.2).

Med efterfolgende tryk pa tasten ® veelger du
den kogezone, som du vil bruge minuturet til.

til LED’en slukker, et dobbelt bip bekraefter din hand-
ling.

Husk at Idse kogepladen op, for du skal bruge den
igen.



S/AERLIGE KOGEZONER

2.7 MAXIZONE kogezone

Tryk pa tasten for at fa direkte adgang til den kom-
plette zone. En animation viser, at zonen er teendt.
Nu kan du veelge det gnskede effekttrin ved at trykke
pa tasterne + eller -.

S/AERLIGE FUNKTIONER

Funktion med direkte adgang (afhaengig af
model):

Denne funktion giver mulighed for at eendre de defi-
nerede effekttrin i forvalg (undtagen BOOST). Din
kogezone skal veere slukket. Veelg forvalg eller der
skal eendres med et langt tryk. Indstil det nye effekt-
trin med tryk pa tasten + eller -. Et bip godkender
din handling efter et gjeblik.

BEM/ERK: Effekttrinene skal ligge mellem 1 og 7
for den forste tast og mellem 8 og 12 for den anden.

ANDRE FUNKTIONER

CLEAN LOCK funktion: Denne funktion giver
mulighed for at spaerre kogepladen midlertidigt
under en renggring. Sadan aktiveres Clean lock: Din
kogeplade kan veere slukket eller teendt. Tryk et kort
tryk pa tasten @ , du hgrer et bip og lysindikatoren
blinker. Efter et forudbestemt tidsrum bliver spzerrin-
gen ophaevet automatisk. Der udsendes et dobbelt
bip og lysindikatoren slukker. Du har mulighed for at
standse Clean lock med et langt tryk pa tasten [E]

Vedligeholdelse og
rengering

Brug en opvaskesvamp til lettere snavs. Kom godt med
varmt vand pa den zone, der skal renggres, og ter den
derefter af.

Til ophobet snavs der er blevet opvarmet flere gange,
overlgb med sukker, smeltet plastic, brug en opvaskes-
vamp og/eller en seerlig glasskraber. Kom godt med
varmt vand pa den zone, der skal renggres, og brug en
seerlig glasskraber for at tage det veerste snavs, afslut
med opvaskesvamp og ter af.

Til skjolder og kalkmaerker, kom varm hvid eddike p&
snavset, lad eddiken virke og tgr af med en blgd klud.
Til skinnende metalfarver og ugentlig vedligeholdelse,
brug et saerligt produkt til vitrokeramisk glas. Kom det
seerlige produkt til vitrokeramisk glas pa overfladen
(det skal helst skal indeholde silikone, som har en bes-
kyttende virkning).

Vigtig bemaerkning: Brug ikke skurepulver eller skures-
vamp. Vi anbefaler at bruge seerlige cremer og opvas-
kesvampe til mild opvask.

dansk
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Ved opstart:

Du bemeerker, at en lysende kodning vises. Det er
normalt. Den forsvinder i Igbet af 30 sekunder.

Din installation slar fra eller kun den ene side fungerer.
Din kogeplade er ikke tilsluttet korrekt.

Kontrollér dens overensstemmelse (Se afsnittet tilslut-
ning).

Kogepladen afgiver en lugt under de farste tilberednin-
ger. Kogepladen er ny. Varm hver kogezone op i en halv
time med en gryde fyldt med vand.

Ved teending:

Kogepladen fungerer ikke og visningen pa betje-
ningspanelet taender ikke.

Kogepladen er ikke strgmforsynet. Der er fejl ved
stromforsyningen eller tilslutningen. Undersgg
sikringerne og den elektriske afbryder.

Kogepladen fungerer ikke og der vises en anden
meddelelse. Det elektroniske kredslgb fungerer ikke
korrekt. Ring til Kundeservice.

Kogepladen fungerer ikke, meddelelsen 4 eller

£ 7 vises. Sla bgrnesikringen fra (2.6).

Under anvendelse:

Kogepladen fungerer ikke, der vises en streg «=
eller F7 og du hgrer et signal.

En gryde er Igbet over eller en genstand er lagt
ovenpa betjeningspanelet. Renger eller fijern gens-
tanden og genstart kogningen (4.1.1 - 4.1.2).

En raekke sma == eller F7 vises.

De elektroniske kredslgb er blevet varme (Se afsnit-
tet indbygning).

Betjeningspanelets lysindikatorer blinker hele tiden,
mens en kogezone fungerer.

Den anvendte gryde/pande er ikke egnet (Se afsnit-
tet Gryder/Pander).

Gryderne/panderne stgjer og kogepladen udsender
en Klirrende lyd under kogning.

Det er normalt. Med visse typer gryder kan det
skyldes energien, der passerer fra kogeplade til
gryde.

Ventilationen fortsastter i nogle minutter efter slukning
af kogepladen.

Det er normalt. Det tillader at afkgle elektronikken.
Gryderne/panderne stgjer og kogepladen udsender
en klirrende lyd under kogning.

Det er normalt. Med visse typer gryder kan det skyldes
energien, der passerer fra kogeplade til gryde.
Ventilationen fortsastter i nogle minutter efter sluk-
ning af kogepladen.

Det er normalt. Det tillader at afkgle elektronikken.



SIKKERHEDER UNDER DRIFT:

Temperaturbegraenser: Alle kogezoner er udstyret
med en sikkerhedssensor, som konstant overvager
temperaturen i grydens bund. Hvis man glemmer en
tom gryde pa en tendt kogezone, tilpasser denne
sensor automatisk kogepladens effekt og undgéar
séledes, at kekkengrejet eller pladen bliver gdelagt.

Beskyttelse i tilfelde af overlgb: Slukning af bordet, en
seerlig visning (symbolet @ ) og et “bip” (afhaengig af
model) kan blive udigst i et af de 3 fglgende tilfeelde:
Overlgb som dzekker betjeningstasterne (5.1.2). En
vad klud lagt hen over tasterne. En metalgenstand lagt
over tasterne. Renggr eller fjern genstanden og gen-
start kogningen.

Autostop-system: Hvis du glemmer at slukke for en
gryde/pande, er kogepladen udstyret med en sikker-
hedsfunktion kaldet “Autostop-system”, der slukker
automatisk for kogezonen efter et forudbestemt tids-
rum (indbefattet mellem 1 og 10 timer afhzaengig af det
anvendte trin). Hvis denne sikkerhed udlgses, signa-
leres afbrydelsen af kogezonen med visningen “AS”
eller “A” i betjeningszonen og der udsendes et “bip” i
ca. 2 minutter. Disse bip standses ved at trykke pé en
vilkarlig betjeningstast. Et dobbelt bip bekraefter din
betjening.

genbruges. Du kan sgrge for dette og dermed

veere med til at beskytte miljget ved at bortskaffe
B dem pa genbrugspladsen.
- Apparatet indeholder ligeledes flere genanvendelige
materialer. Dette angives med den illustrerede tegning
for at vise, at brugte apparater ikke ma blandes sam-
men med almindeligt husholdningsaffald.
Genvindingen af apparater, som producenten organise-
rer, sker under de mest optimale betingelser i overenss-
temmelse med Europa-Parlamentets og Radets direktiv
2002/96/EF om affald fra elektrisk og elektronisk uds-
tyr. Kontakt Radhuset/ kommunen eller forhandleren
for at f& at vide, hvor brugte apparater kan afleveres i
nzerheden af din bopeael. Vi takker for dit samarbejde
med hensyn til at beskytte miljget.

j , - Emballagematerialerne til dette apparat kan

Denne vejledning er tilgaeengelig p4 maerkets hjem-
meside: www.brandt.com

dansk



O Bezpecnostni /\
pokyny

mPFl’stroj mohou pouZivat déti
od 8 let a osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo men-
talnimi schopnostmi, nebo osoby
bez dostateCnych zkuSenosti Ci
znalosti, pokud byly proskoleny o
pouzivani pristroje z hlediska
bezpeCnosti a pokud chapou
rizika spojena s jeho pouzivanim.

Deti si nesmi s pristrojem hrat.
Deti nesmi bez dozoru provadet
Cidteni a udrzbu.

Vm Zbytkové teplo

Pristroj a jeho pristupné Casti se za
provozu zahrjvaji. .

Je nutné prijmout opatreni, aby
nedos$lo k dotyku zdroju tepla.
Chcete-li zastavit provoz jednoho
nebo krbuU, stiskneéte a podrzte
tlaCitko On / Off. UZivateli je
vypnuti oznameno pipnutim a
zmenou stavu displeje.

Po tuto dobu je zobrazeno “H”.

Nedotykejte se tedy téchto zén.

Cesky

m Détska pojistka

Deti do 8 let musi byt udrzovany
mimo dosah, pokud nejsou pod
neustalym dohledem.

Vase varna deska je vybavena
detskou pojistkou, kterd ji pri pouziti
zablokuje ve vypnutém stavu nebo v
rezimu vareni (viz kapitola: pouziti
detské pojistky). Nezapomente ji
pred pouZzitim odblokovat.

m Pro uzivatele

kardiostingula’torﬁ a aktivnich
implantatu.

Provoz varne desky splnuje platneé
normy pro elektromagnetické
ruseni a zcgla vyhovuje zakpnnym
goéadavkum (smernice
004/108/ES).

Aby nedochazelo ke vzajemnemu
ruSeni mezi varnou deskou a
Vasim kardiostimulatorem, musi
byt kardigstimulator serizen pqdle
predpisu, které se na neho
vztahuiji. o

V tomto ohledu muzeme garanto-
vat pouze shodu nadeho vyrobku.
Pokud jde o kardiostjmulatory
nebo jejich _ pripadnou
nekompatibilitu, muzete se infor-
movat u jejich vyrobce, nebo u
Vaseho oSetrujiciho Iékare.
Pfigtroj vghovu'e Evropskym
smernicim 2006/95/ES (Smernice
pro nizke napeti) a 2004/108/ES
(Elektromagneticka kompatibilita).



mValv’enl’ s tukem nebo olejem

,.ha varné zone bez dozoru
mUze byt nebezpeCné a muze
zpUsobit pozar.

Nikdy se nef)okousejte Mhasit
ohen vodou, ale vypnete zarizeni a
prikryjte napr. plamen poklici nebo
protipozarni dekou.

Nebezpeli pozaru: neykladegjte na
varnou desku zadné predmety.
Je-li povrch popraskany, zarizeni
vane_te, aby nedoS$lo k urazu
elektrickym proudem.

Kovové prevdmetP/, jako napriklad
noze, vidliCcky, [Zzice a pokliCky
nesmi byt pokladany_ na desku,
protoZze se mohou zahrat.

Je-li poskozeny napajeci kabel
mus,Jej z bezpeCnostnich duvodu
vymenit vyropce, jeho servisni
nebo opravnena osoba, aby se
predeslo nebezpedi.

Dayejte  pozor na
zpUsobené nadobim:
Sklokeramicka plocha je velmi
odolna, nikoliv vSak nezniCitelna.

Nepokladejte na varnou desku
horkou poklicku.Existuje riziko, ze
efekt ,banky* by poskodil
sklokeramickou desku. Netrete
dlouhodobe o varnou desku
nadobim, nebot’ by mohlo dojit k
poskozeni dekorace na sklokera-
mické desce.

Nepokladejte nadobi na ram nebo
ozdobnou listu (podle modelu).

NepouZivejte nadobi s nerovnym
nebo vypouklym dnem, na kterem
se mohou zachycovagt Castice, jez
mohou na desce zpusobit skvrny
nebo ryhy.

narazy

Cesky

Neuchovavejte , ve skrince pod
varnou deskou Cistici nebo horlavé
pripravky.

Pro uadrzbu varné desky nikdy
nepouzivejte parni Cistici
prostredek.

Nenahfivejte zavienou plechovku,
hrozi riziko jejiho roztrzeni.

Tento pokyny samozrgjme plati pro
vSechny zpusoby vareni.

Na vareni nikdy nepouzivejte alo-
bal. Nikdy nepokladejte na varnou
desku vyrobKky zabalené v alobalu
nebo v hlinikové vanig¢ce. Hlinik by
se roztavil a nevratne by poskodil
varnou desku.

Na tyto zdvady, kferé nezpUsobuji
nefunkcCnost pristroje a jeho
nezpusobilost k pouzivani, se
nevztahuje zaruka.

m Nebezpeci urazu elektrickym
proudem. .
Zkontrolulte, zda se privodni
kabel elektrického pristroje zapo-
jeneho v blizkosti varné desky
nedotyka varnych zop.

Objevr-li se na sklenenem
povrchu prasklina, ihned zarizeni
odpojte, aby nehrozilo riziko
urazu elektrickym proudem.
!{y{mete pojistky nebo aktivujte
istiC.

IDg vymeény sklenéné horni plochy
jiz zarizeni nepouzivejte.
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Instalace

1.1 VYBALENI

Sejméte vSechny ochranné prvky. Zkontrolujte a
dodrzujte parametry pfistroje uvedené na Stitku s
udaiji (1.2.1)

1.2 ZABUDOVANI DO NABYTKU
Zkontrolujte, zda jsou vzduchové vstupy a
vystupy sprévné volné(1.2.2).Vzdalenost mezi
okrajem pfistroje a bo¢ni nebo zadni sténou
(nebo pFitkou) musi byt nejméné 4 cm (1.2.3).
Pristroj mGze byt bez jakéhokoliv omezeni
vestavén nad jakykoliv nabytek, troubu nebo
vestavény kuchyrisky elektricky spotfebic.

Spoj pod pfistrojem utésnéte pénou kolem ploch,
které se dotykaji pracovni desky. Tak bude dobfe
priléhat k pracovni plose.(1.2.4). Zasunte desku
do nabytku (1.2.5). Zkontrolujte, zda vzduch
spravné proudi mezi zadni i pfedni stranou vasi
varné desky (1.2.6).

Doporuéeni: Je-li trouba umisténa pod varnou
deskou, mohou tepelné pojistky omezovat
soubé&zné pouziti varné desky a trouby v rezimu
pyrolyzy. Varna deska vybavena bezpe&nostnim
systémem proti prehrati. Tato pojistka se mize
aktivovat napr. pfi instalaci nad nedostateéné
izolovanou troubou. V zéné s povely se zobrazi
carky. V takovém pfipadé doporudujeme zlepsit
odvétrani varné desky zhotovenim otvoru v
boku nabytku (8 cm x 5 cm), a/nebo rovnéz
mUZete instalovat izolaéni sadu pro troubu,
ktera je k dispozici v ramci poprodejniho ser-
visu (ref. 75X1652). Vasi varnou desku mdzete
rovnéz nainstalovat na mycku na nadobi. V
takovém pfipadé musi Vase pracovni plocha mit
rozmé&r minimalné 900 mm na vysku, aby
dochézelo ke spravnému odvétravani varné
desky. Rovnéz mlZete nainstalovat isolaéni
sadu pro mycku na nadobi, kterd je k dispozici v
ramci poprodejniho servisu (ref. 77X7781).

1.8 ELEKTRICKE PRIPOJENI

Tyto varné desky se musi pfipojit k siti pomoci
z&suvky nebo vypinace ve vSech podlech podle
platnych pravidel instalace.

Odpojeni musi byt zabudované pevné. Vas spotrebic
musi byt umistén v blizkosti elektrické zasuvky.

Cesky

Zjistéte typ kabell vasi varné desky podle poctu
dratd a barev: Kabel se 3 prameny (1.3.1) a)
Zlutozeleny, b) modry, c) hnédy. Kabel s 5 draty
(1.3.2 a 1.3.3) a) zeleno-Zluty, b) modry, c) hnédy, d)
cerny, e) Sedy.

Pfi zapojeni varné desky do sité nebo po delim
vypadku proudu se na ovladaci klavesnici zobrazi
svételné koédy. Pfed pouzitim desky vyckejte
pfiblizné 30 sekund, az tyto informace zmizi (toto
zobrazeni je normélni a je v pfipadé potreby
vyhrazeno pro servisni oddéleni). UZivatel varné
desky je v Zzd&dném pripadé nebude brat v tvahu).

Pouziti

2.1 VYBER NADOBY

Vétsina nadobf je vhodné pro indukci. Pro indukéni
vafeni neni vhodné pouze sklo, hlinéné nadobi,
hlinik bez specialniho dna, méd a nékteré druhy
nemagnetického nerezu. Doporu€ujeme Vam vybi-
rat nadobi se silnym a rovnym dnem. Teplo se Iépe
rozlozi a vafeni bude stejnomérnéjsi. Nikdy
neohfivejte prazdné nadoby.

2.2 VOLBA VARNE ZONY

K poloZeni nadobi mate na vybér nékolik varnych
z6n. Zvolte takovou, ktera vam vyhovuje, podle
velikosti nadoby. Je-li dno nadoby pfili§ malé,
ukazatel vykonu zac¢ne blikat a varna oblast
nebude fungovat, ackoli je material nadoby
vhodny pro indukci. Nepouzivejte nadoby s
prdmérem mensim nez primér varné zény (viz
tabulka).

primér R dna
zény nédoby
16ecm 10.....18cm
18cm 12....22cm
21icm 18 .....24cm
23cm 12 .....26cm
1/2 plotna 12 ....20cm
Maxi plotna 18 .....ovélny tvar, panev na ryby
XL plotna 15 ....32cm




2.3. Uvedeni do provozu: Stisknéte tlagitko pro
zapnuti/vypnuti pfislusné zény (2.3.1 a 2.3.2).
Blikajici Oa pipnuti signalizuji, Ze zéna je zapnuta.
Nyni si mGzete nastavit pozadovany vykon.
Nenastavite-li vykon, varna zéna se po nékolika
sekundéch automaticky vypne.

Vypnuti: Dlouhym stiskem tisknéte tlagitko zap-
nuti/vypnuti zény (2.3.1 a 2.3.2).

2.4 Nastavenl vykonu: Stiskem tla¢itka “+” nebo “-
nastavte Urover vykonu od 1 do P (maximalni
vykon=booster) (2.4.1).

Pfi spousténi mlzete zvolit pfimo maximalni vykon

“«

“P” stiskem tlacitka “-”.

Nastaven( vykonu Cyclic (2.4.2): Pfejedte prstem na
ovladaé ve sméru hodinovych rugicek a zvysite
uroven vykonu z 1 na P (maximalni vykon), opaénym
smérem vykon snizite. Vykon v pfimém pfistupu:
stisknéte stfedovou ¢éast >>: 1 stisknuti -> P, 2 stisk-
nuti -> 6, 3 stisknuti -> 3 a 4 stisknuti > P. Pfi
spousténi mlizete zvolit pfimo maximalni vykon “P”
stiskem tlagitka “-”.

Doporuceni: Mdzete upravit nastaveni vykonu a
minutky z 1 na 1 kazdym stiskem pravé nebo levé
¢asti kruhové oblasti.

2.5 Nastaven( minutky

Oto¢na minutka je k dispozici pro vSechny varné
plotny a ma vliv vzdy jen na jednu varnou plotnu
(2.5.1).

Pro pouziti minutky: Zapnéte varnou oblast a nas-
tavte vykon.

Postupnymi stisky tlacitka ® zvolite varnou zoénu,
jejiz minutku  chcete

ovladat. Nastavte oto&ny symbol na zvolenou varnou
plotnu. Nastavte délku stiskem tlagitka ,+7 nebo ,-“,
na displeji vykonu sezobrazi te¢ka pro potvrzeni
vaseho postupu. Minutka odcita ¢as, pouze pokud
na varné oblasti stoji nadoba. Na konci vareni zéna
zhasne, minutka hlasi 0 a upozorni vas pipnutim.
Stiskem tlagitka ,+“ nebo ,-“ na minutce pipnuti zas-
tavite.

Pro Upravu nastaveni minutky: Stisknéte tlacitka ,+“
nebo ,-“ na minutce.

Pro vypnuti minutky: Stisknéte na nékolik sekund
soucasné tlacitka ,+“ a ,-“ na minutce nebo tlacitko
»~ ha minutce az po 0.

Zmana pfifazeni minutky: Minutku zastavte nékolika
naslednymi stisknutimi tIaél’tkae@, pfifadte ji k
nové funkéni varné plotné.

Nastavenl minutky Cyclic.

Pro v8echny varné zény je k dispozici oto¢na
minutka. V8echny minutky lze pouzivat najednou
(2.5.2).

Postupnymi stisky tlacitka ® zvolite varnou zoénu,
jejiz minutku chcete ovladat.

Cesky

Kontrolky minutky lze ovladat pouze u zoén, které
jsou v provozu. Zobrazena minutka ma podsvicenou
kontrolku.

Pro pouziti minutky: zapnéte varnou oblast a nas-
tavte vykon (2.4.1). Zvolte kontrolku minutky varné
oblasti. Pfejedte prstem na kruhovou ¢&ast az po
pozadované nastaveni, abyste nastavili dobu vareni.
U dlouhodobého pouzivani otacejte proti smeéru
hodinovych rugicek, abyste presli pfimo na 99
minut. Minutka od¢ita ¢as, pouze pokud na varné
oblasti stoji nadoba. Na konci vafeni zéna zhasne,
minutka hlasi 0 a upozorni vas pipnutim. Toto pipani
zastavite stiskem jakéhokoli tladitka.

Pro Upravu nastaveni minutky: Zvolte si minutku a
otocte kruhovou ¢asti smérem k ,+“ nebo ,-“.

Pro vypnuti minutky: Uvolte si minutku a dlouze

stisknéte tlacitko ® )

Primy pfistup k minutce: Stisknéte tlacitko >>, nasta-
veni se provede po 10 minutach.

2.6. Zablokovéan( ovlada&

Varna deska je vybavena détskou pojistkou, ktera
zablokuje povely v poloze vypnuti (napf. pfi ¢isténi)
nebo v poloze vareni (pro zabezpe&eni daného
nastaveni). Z bezpe¢nostnich dlivod( je stéle aktivni
pouze tlagitko ,vypnuto®, které umoznuje vypnout var-
nou zénu i v zablokovaném stavu.

Jak zablokovat? Podrzte stisknuté tlagitko
zablokovani, dokud se nerozsviti svételna kontrolka
na horni desce a zvukovy signal nepotvrdi Vasi volbu.

Zablokovana deska v provozu : Zobrazeni varnych
zén v provozu hlasi stfidavé vykon a symbol
zablokovani £ nebo 4 7 .Stisknete-li tla¢itka vykonu
nebo minutky varnych zén v provozu, kontrolka
zamku se rozsviti a po nékolika sekundach zhasne.
Aktivni zUstava pouze tlacitko ,vypnuti“.U varnych
zén mimo provoz zhasne symbol Qnebo Q@ 7 a
kontrolka se rozsviti, kdyz stisknete tlacitka
“zapnuti/vypnuti”. Po nékolika vtefinach toto zobra-
zeni zhasne.

Varnd deska je zablokovana v poloze vypnuto:
Kontrolka nad tlagitkem pro zablokovani je zhasnuta.
Kratkym stiskem tohoto tlagitka se rozsviti kontrolka.
Kontrolka se zobrazi, pokud stisknete tlacitko “zap-
nuto/vypnuto” kterékoliv zény.

Jak odblokovat? Tisknéte tladitko pro zablokovani, az
zhasne kontrolka a dvojity zvukovy signal potvrdi Vasi
volbu.

Pred opétovnym pouZitim nezapomerite desku
odblokovat.




SPECIALNI SPORAKY

2.7 Sporak MAXIZONE

Stiskem tlacitka mUZzete pfimo prejit na celou plotnu.
Animace signalizuje zapnuti plotny. MUzete
regulovat vykon stiskem tlagitek + nebo -.

ZVLASTNI FUNKCE

Funkce pfimého pfistupu (podle modelu):
Tato funkce umoZzrfiuje zménit Urovné vykonu
nastavené v predvolbéch (kromé funkce rychlého
zvyseni teploty). Varna zéna musi byt vypnuta.
Zvolte predvolbu, kterou chcete upravit, pomoci
dlouhého stisknuti. Nastavte novy vykon stisknutim
tlacitka + nebo -. Po chvili potvrdi vasi akci pipnuti.
POZNAMKA: vykon musi byt 1 aZ 7 u prvniho
tladitka a 8 az 12 u druhého.

DALSI FUNKCE

Funkce CLEAN LOCK:Touto funkci mizete
dogasné zablokovat varnou desku pfi ¢isténi.
Chcete-li aktivovat Clean lock: Varna deska maze byt
vypnuta nebo zapnuta. Kratce stisknéte tladitko @ ,
ozve se zvukovy signal a kontrolka blika. Po predem
navoleném Case se pojistka automaticky zrusi. Zazni
dva zvukové signdly a kontrolka zhasne. Clean lock
mUzete vypnout dlouhym stiskem tlacitka @ .

Udrzba a
cisténi

Na mirné znecisténi pouzijte houbu na nadobi. Omyjte
zénu teplou vodou a osuste.

PFi nahromadéni pfipecenych nedistot, rozliti sladkych
jidel, rozteklych plastt pouzijte houbu na nadobi a/nebo
speciélni Skrabku na sklo. Umyjte zénu teplou vodou, na
velké necistoty pouzijte specialni Skrabku na sklo, omyjte
houbou na nédobi a osuste.

Na skvrny kolem varnych zén a stopy vodniho kamene
naneste bily ocet, nechte plsobit s osuste mékkym
hadrem.

Chcete-li dosahnout jasné metalické barvy pfi
kazdotydenni udrzbé, pouzivejte specialni pfipravek
na sklokeramické desky. Naneste specialni pfipravek
(ktery obsahuje idealné silikon s ochrannym u¢inkem)
na sklokeramickou desku.

Dilezita poznamka: nepouzivejte prasek a brusnou
houbi¢ku. Pouzivejte radéji jemné ptipravky a specialni
houbicky.

Cesky

=

PFi uvedeni do provozu:

Zobrazl se prosvétleny displej. To je v poradku,
zobrazeni zhasne asi po 30 sekundach.

Mate odpojenou instalaci nebo funguje jen jedna
strana. PFipojeni varné desky je vadné.

Zkontrolujte vhodnost (viz kapitola zapojeni).

Pfi prvnich varenich uvolfiuje deska zapach. Zarizeni je
nové. Ohfejte kazdou plotnu asi pll hodiny s hrncem
naplnénym vodou.

Pfi zapnutf:

Varnd deska nefunguje a svételné displeje na
klavesnici nesvitf.

Spotfebi¢ neni napajen elektfinou. Pfivod elektfiny
nebo pfipojeni jsou vadné. Zkontrolujte pojistky a
elektricky vypinac.

Varné deska nefunguje a zobrazuje se jiné hlaseni.
Elektronicky obvod funguje Spatné. Kontaktujte
poprodejni servisni oddéleni.

Varnéa deska nefunguje, zobraz( se tdaj &

neboQ 7. Odblokujte détskou pojistku

(2.6).

Pfi pouZivani:

Deska nefunguje, na displeji se zobrazuje e

nebo F7 a ozve se zvukovy signél.

Pokrm pfekypél nebo na ovladaci klavesnici lezi
néjaky predmét. Vycistéte nebo odstrarnte predmét
a znovu zapnéte vareni (4.1.1 -4.1.2).

Zobraz( se fada symbolli = nebo F7.
Elektronické obvody se zahfaly. (viz kapitola
vestavba).

PFi pouzivani plotny neustéle blikajl kontrolky klaves-
nice.

Pouzita nadoba neni vhodna. (Viz kapitola nadoby).
Nédoby vydavajf zvuk a z plotny b&hem vafenf vystu-
pujf klapant.

To je normalni. U nékterych konkrétnich druh( nadob
dochazi k prichodu energie z desky k nadobé.
Ventilace b&Z( i po vypnuti varné desky.

To je normalni. Tim se umozni elektronické ochlazeni.
Nédoby vydavajl zvuk a z plotny b&hem vafeni vystu-
pujf klapant.

To je normalni. U nékterych konkrétnich druhti nadob
dochézi k prichodu energie z desky k nadobé.
Ventilace b&Z( i po vypnutl varné desky.

To je normalni. Tim se umozni elektronické ochlazeni.




C
BEZPECNOST PRI POUZIVANI:

Omezova¢ teploty: Kazda varnd zéna je vybavena
bezpe¢nostnim &idlem, které trvale kontroluje teplotu
dna nadoby. Zapomenete-li na zapnuté varné zéné
préazdnou nadobu, toto €idlo automaticky upravi vykon
desky, aby nedo$lo k poskozeni nadobi nebo varné
desky.

Ochrana v pfipadé vykypé&ni: V téchto 3 pfipadech se
mUzZe varna deska vypnout, zobrazi se specialni sym-
bol (viz symbol @) a zazni zvukovy signal (podle
modelu): Vykypéni pokrmu na ovladaci tladitka (5.1.2).
Polozte na tlagitka mokry hadr. Kovovy predmét
polozeny na ovladacich tladitkach. Vycistéte nebo
odstrarite predmét a znovu zapnéte vareni.

Auto-Stop System : Zapomenete-li vypnout varnou
zénu, pfistroj je vybaven bezpeénostni funkci ,Auto-
Stop System®, ktera automaticky vypne pfislu§nou
zénu po predem nastavené dobé (od 1 do 10 hodin
podle nastaveného vykonu). Pokud se tato
bezpeénostni funkce spusti, vypnuti varné zény signa-
lizuje symbol ,AS“ nebo ,A0“ v oblasti ovladacich
tlacitek a zvukovy signal bude slySet po dobu cca 2
minuty. Staéi stisknout kterékoliv ovladaci tlagitko,
¢imz jej vypnete. Dvoji pipnuti potvrdi Vasi volbu.

&
Zivotnf prostfedl

E - Obalové materialy tohoto spotiebice jsou recy-

klovatelné. Podilejte se na jejich recyklaci a

pfispéjte tak k ochrané Zzivotniho prostfedi.
WS Likvidujte je v kontejnerech s komunalnim
odpadem uréenych k tomu ucelu.
- Va8 pfistroj obsahuje i Eetné recyklovatelné materidly.
Je proto oznacen timto logem, které Vam sdéluje, ze se
vyfazené spotfebi¢e nemaji misit s jinym typem
odpadl. Recyklace spotiebitl, kterou zajistuje
vyrobce, se tak provadi za nejlepSich podminek podle
evropské smérnice 2002/96/ES o odpadech pochéazeji-
cich z elektrickych a elektronickych zafizeni. Informujte
se na obecnim Ufadé v misté bydlisté nebo u svého
prodejce, kde se nachazeji sbérna mista pro pouzité
spotrebice nejblize vaSemu bydlisti. DEkujeme Vam za
Vas$ prispévek k ochrané Zivotniho prostredi.

Tento nédvod je k dispozici i na webové strance
znaCky: www.brandt.com

Cesky
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O Sicherheitshin @
weise

mDieses Gerédt kann von Kin-
dern im Alter von 8 Jahren und
mehr sowie von Personen mit kor-
perlichen, sensorischen oder
kognitiven Behinderungen verwen-
det werden, wenn diese im
Gebrauch dieses Gerats absi-
chernd unterwiesen wurden und
die potenziellen Gefahren verste-
hen.

Kinder dirfen nicht mit diesem
Gerét spielen.

Die Reinigung und Instandhaltung
dirfen von Kindern ohne Aufsicht
nicht ausgefiihrt werden.

m Restwéirme

Dieses Gerat und seine zugéngli—
chen Teile werden wiahrend des
Gebrauchs heiBt.

Um ein Berlhren der heiBen Teile
zu vermeiden, sind VorsichtsmaB-
nahmen zu treffen.

Um den Betrieb eines oder Kamine
zu stoppen, drlicken und halten
Sie die Ein / Aus-Taste.

Ein akustisches Signal und der
Zustandswechsel des Displays
informieren den Benutzer Uber das
Stoppen der Funktion.

Waiahrend dieser Zeit wird ein “H”
angezeigt. Die jeweiligen Zonen
dann nicht beruhren.

Deutch

E Kindersicherung

Kinder im Alter von weniger als 8
Jahren missen entfernt gehalten
werden, auBer sie werden sténdig
Uberwacht.

Das Kochfeld verflgt Uber eine Kin-
dersicherung, die die Benutzung
nach dem Abschalten oder wéhrend
des Kochvorgangs sperrt (siehe
Kapitel: Nutzung der Kindersiche-
rung). Nicht vergessen, sie vor der
erneuten Benutzung freizugeben.

E Fiir Benutzer mit Pacemaker
und aktiven Implantaten.

Der Betrieb des Kochfeldes
entspricht den gtiltigen Normen in
Zusammenhang mit elektroma-
gnetlschen Storungen und daher
en gesetzlichen Anforderungen
Richtlinien 2004/108/EG).

amit Interferenzen zwischen
dem Kochfeld und dem Herz-
schrittmacher verhindert werden,
muss der Herzschrittmacher in
Ubereinstimmung mit der Verord-
nung konzipiert und eingestellt
sein, die ihn betrifft.
In dieser Hinsicht kann nur die
Konformitét unseres eigenen Pro-
dukts bestéatigt werden.
Bezliglich der Konformitdt des
Herzschrittmachers und eventuel-
ler Unvertréglichkeiten kdnnen Sie
sich bei seinem Hersteller oder
Ihrem behandelnden Arzt erkundi-
gen.

Ihr Gerét entspricht den européi-
schen Richtlinien 2006/95/EG (Nie-
derspannungsrichtlinie) und
2004/108/EG (elektromagnetische
Vertraglichkeit).



mDas Garen ohne Uberwa-
chung auf einer Kochplatte mit
Fett oder Ol kann geféhrlich sein
und einen Brand verursachen.

Versuchen Sie auf keinen Fall,
einen Brand mit Wasser zu
[6schen, sondern indem Sie das
Gerédt ausschalten und Flammen
zum Beispiel mit einem Deckel
oder einer Brandschutzdecke ers-
ticken.

Vorsicht, Brandgefahr: Lagern Sie
keine Geﬁenst_énde auf dem Gar-
gerét. Sollte die Oberflache rissig
sein, schalten Sie das Gerét aus,
um Elektroschockgefahr zu ver-
meiden.

Metallische Gegenstdnde, wie
zum Beispiel Messer, Gabel, Loffel
und Deckel, durfen nicht auf der
Oberflache abgelegt werden, denn
sie kdnnen sehr hei werden.

Zur Vermeidung von Gefahren
muss ein beschadigtes Netzkabel
vom Hersteller, dem Kundendienst
oder einer Person vergleichbarer
Qualifizierung ersetzt werden.

StoBe mit dem Kochgeschirr ver-
meiden:

Die glaskeramische
Glasoberflache ist sehr widers-
tandsfdhig, jedoch nicht unzer-
brechlich.

Keinen heiBen Deckel flach auf das
Kochfeld legen. Eine ,Saugnapf®-
Wirkung konnte die glaskerami-
sche Oberfldiche beschéadigen.
Vermeiden Sie Reibungen von
GefdaBen, die mit der Zeit eine
Beschédigung des Dekors auf der
glaskeramischen Oberseite verur-
sachen kdnnen.

Kein Kochgeschirr auf Rahmen
od?lr Zierleiste (modellabhdngig)
stellen.

Deutch

Behélter mit rauem oder verbeul-
tem Boden vermeiden: An ihnen
konnen Materialien haften, die zu
Flecken oder Kratzern auf dem
Kochfeld fuhren.

In dem Mobel unter dem Kochfeld
keine Haushaltsprodukte oder
entziindliche Substanzen aufbe-
wahren.

Keinen Dampfreiniger zur Pflege
des Kochfeldes benutzen.

Keine geschlossene
Konservendose erhitzen, sie
kdnnte platzen.

Diese VorsichtsmaBnahme gilt
naturlich fir jeden Kochmodus.

Niemals Aluminiumfolie zum
Kochen benutzen. Niemals in
Aluminium oder in einer
Aluminiumschale verpackte

Produkte auf dem Kochfeld abstel-
len. Das Aluminium wirde schmel-
zen und das Kochfeld dauerhaft
beschéadigen.

Diese Méngel, die die
Betriebsfunktion nicht verhindern
oder beeintréachtigen, fallen nicht
unter die Garantieleistung.

E Elektrische Gefahr
Sicheggehen, dass kein in der
Néhe des Kochfeldes ange-
schlossenes Stromkabel eines
elektrischen Geréts mit den
Kochzonen in Beriihrung kommt.
Wenn in der Glasoberflache des
Kochfeldes ein Riss auftreten
sollte, das Gerét sofort abschal-
ten, um die Gefahr eines Strom-
schlags auszuschlieBen.

Hierzu die Sicherungen entfernen
oder die Stromversorgung
abschalten.

Das Kochfeld erst wieder benut-
zen, wenn die Glasoberflache
ausgetauscht wurde.



Installation
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1.1 AUSPACKEN

Entfernen Sie alle Schutzelemente. Prifen Sie die
Eigenschaften des Gerates, die auf dem Typenschild
(1.21) angegeben sind, und beachten Sie sie.

1.2 EINBAU IM MOBEL

Achten Sie darauf, dass alle Luftein- und -ausgénge
frei bleiben (1.2.2). Der Abstand zwischen der
Gerétekante und der seitlichen Wand (oder
Trennwand) muss mindestens 4 cm betragen(1.2.3).
Ihr Gerét kann problemlos Uber einem
Einbauschrank, einem Backofen oder einem einbau-
baren elektrischen Haushaltsgerat eingebaut werden.
Die Schaumdichtung unter das Gerat entlang der auf
der Arbeitsflache liegenden Oberflachenkante kle-
ben. Sie gewahrleistet einen dichten Abschluss mit
der Arbeitsflache (1.2.4). Bringen Sie das Kochfeld
im M&bel an (1.2.5). Achten Sie darauf, dass die Luft
korrekt zwischen der Riickseite und der Vorderseite
des Kochfeldes zirkuliert (1.2.6).

Hinweis: Wenn sich der Backofen unter Ihrem
Kochfeld befindet, konnen die warmetechnischen
Sicherheitsvorrichtungen des Kochfeldes eine
gleichzeitige Benutzung mit dem Backofen im
Pyrolysebetrieb einschrénken. Ihr Kochfeld verfugt
namlich Uber ein Sicherheitssystem gegen Uberhit-
zung. Dieses Sicherheitssystem kann zum Beispiel
bei Einbau Uiber einem ungentigend isolierten
Backofen aktiviert werden. In den Bedienbereichen
erscheinen dann kleine Striche. In diesem Fall
empfehlen wir eine bessere Beluftung des
Kochfeldes, die durch eine Offnung in der Seite
des Einbaumdbels erreicht wird (8 cm x 5 cm)
und/oder den Einbau des Isoliersatzes fir den
Backofen, der beim Kundendienst erhéltlich ist
(Art.-Nr. 75X1652). Das Kochfeld kann auch auf
einer Geschirrspulmaschine installiert werden. In
diesem Fall muss lhre Arbeitsflache mindestens
900 mm hoch sein, damit Ihr Kochfeld gut beltftet
wird, und Sie kénnen zusétzlich das beim
Kundendienst erhéltliche Dichtungsset fir
Spulmaschinen (Art.-Nr. 77X7781) verwenden.

1.3 ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Diese Kochfelder sind mit einer omnipolaren
Abschaltvorrichtung nach  den gultigen
Einbauregeln an das Netz anzuschlieBen.

In die festen Leitungen ist eine Abschaltung einzu-
bauen. Stellen Sie |hr Gerdt so auf, dass die
Steckdose frei zugénglich bleibt.

Deutch

Identifizieren Sie den Kabeltyp lhres Kochfeldes, je
nach Aderzahl und Farben: 3-adriges Kabel (1.3.1)
a) grun-gelb, b) blau, ¢) braun. 5-adriges Kabel
(1.3.2 und 1.3.3) a) griin-gelb, b) blau, c) braun, d)
schwarz, e) grau.

Beim Einschalten des Kochfeldes oder nach lange-
rem Stromausfall erscheint ein Leuchtcode auf der
Bedientastatur. Warten Sie etwa 30 Sekunden, bis
die Anzeige erlischt, bevor Sie Ihr Kochfeld benut-
zen (Diese Anzeige ist normal und dient ggf. lhrem
Kundendienst. Der Benutzer des Kochfeldes
braucht sie auf keinen Fall zu berticksichtigen).

Nutzung

2.1 WAHL DES KOCHGESCHIRRS

Das meiste Kochgeschirr ist induktionsgeeignet.
Lediglich Glas, Ton, Aluminium ohne
Spezialboden, Kupfer und einige nichtmagneti-
sche Edelstdhle sind fur das Garen mit
Induktionswédrme ungeeignet. Wir empfehlen
lhnen, ein Kochgeschirr mit einem dicken und glat-
ten Boden auszuwahlen. Die Hitze wird besser ver-
teilt und der Kochvorgang ist homogener. Stellen
Sie niemals ein leeres Kochgeschirr auf das heie
Kochfeld.

2.2 WAHL DER ZONE

Es gibt mehrere Zonen, auf die Sie das
Kochgeschirr stellen kénnen. Wéhlen Sie die geei-
gnetste Zone, je nach GroBe des Kochgeschirrs.
Wenn der Boden des Kochgeschirrs zu klein ist,
blinkt die Leistungsanzeige und die Zone funktio-
niert nicht, auch wenn das Kochgeschirr aus
einem fur Induktion geeigneten Material besteht.
Achten Sie darauf, kein Kochgeschirr zu verwen-
den, dessen Durchmesser kleiner ist als der
Durchmesser der Zone (siehe Tabelle).

Durchmesser @ des Bodens des
der Zone Kochgeschirrs
16 cm 10-18 cm
18 cm 12 -22 cm
21 cm 18 - 24 cm
23 cm 12 -26 cm
1/2 Zone 12 -20 cm
Maxizone 18 - oval, Fischpfanne
XL Zone 15-32cm




2.3 Einschalten: Die Ein-/Aus-Taste der zu
benutzenden Zone driicken (2.3.1 und 2.3.2).

Eine blinkende 0 und ein Signalton zeigen an, dass
die Zone eingeschaltet ist. Die gewiinschte
Leistung kann jetzt eingestellt werden. Wenn keine
Leistung eingestellt wird, schaltet sich die
Kochzone automatisch wieder ab.

Stopp: Die Ein-/Aus-Taste der Zone lange gedruckt
halten (2.3.1 und 2.3.2).

2.4 Leistungseinstellung: Die Taste “+” oder “-
driicken, um pour die Leistung von 1 bis P (max.
Leistung = Booster) einzustellen (2.4.1).

Beim Einschalten konnen Sie direkt zur maximalen
Leistung “P” Ubergehen, indem Sie die Taste “-”
dricken.

Leistungseinstellung Cyclic (2.4.2): Mit dem Finger
im Uhrzeigersinn tber das Bedienfeld fahren, um die
Leistung von 1 auf P (max. Leistung) zu erhéhen und
gegen den Uhrzeigersinn, um die Leistung zu dros-
seln. Direktzugriff auf Leistung: auf die Mitte
driicken > : 1-maliger Druck -> P, 2-maliger Druck ->
6, 3-maliger Druck -> 3 und 4-maliger Druck -> P.
Beim Einschalten kénnen Sie direkt zur maximalen
Leistung “P” Ubergehen, indem Sie die Taste “-”
dricken.

Empfehlung: Leistung und Zeitschaltuhr kdnnen bei
jedem Druck auf den rechten oder linken Bereich
des kreisformigen Teils stufenweise angepasst wer-
den.

2.5 Einstellung der Zeitschaltuhr

Eine sich drehende Zeitschaltuhr bedient alle
Kochzonen und wird nicht mehr als einem einzigen
Kochfeld auf einmal zugeordnet (2.5.1).

Benutzung der Zeitschaltuhr: Schalten Sie die
Kochzone ein und regeln Sie die Leistung.

Durch aufeinanderfolgendes Driicken der Taste ®
wiahlen Sie diejenige Kochzone, der die
Zeitschaltuhr zugeordnet werden soll. Richten Sie
das sich drehende Symbol auf die gewdhlte
Kochzone. Die Dauer wird durch Druck auf “+“ oder
“.” eingestellt; es erscheint ein leuchtender Punkt
auf der Leistungsanzeige, um lhre Einstellung zu
bestatigen. Die Zeitschaltuhr lauft nur, wenn ein
KochgefaB auf der Kochzone steht. Am Ende der
Kochzeit schaltet die Kochzone sich aus, die
Zeitschaltuhr zeigt 0 an und ein Signalton ertnt. Bei
Driicken der Taste “+” oder “-” der Zeitschaltuhr ver-
stummt der Signalton.

Anderung der Einstellungen der Zeitschaltuhr: Taste
“+” oder “-” der Zeitschaltuhr driicken.

Ausschalten der Zeitschaltuhr: Die Tasten “+” und *-
" der Zeitschaltuhr mehrere Sekunden lang gleich-
zeitig dricken oder die Taste “-” der Zeitschaltuhr
bis O driicken.

Anderung der Zuordnung der Zeitschaltuhr: Die lau-
fende Zeitschaltuhr durch aufeinanderfolgendes
Driicken der Taste ® stoppen und einer neuen in

Betrieb befindlichen Kochzone zuordnen.

Einstellung der Zeitschaltuhr Cyclic.

Eine sich drehende Zeitschaltuhr bedient alle
Kochzonen. Alle Zeitschaltuhren kénnen benutzt
werden (2.5.2).
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Durch aufeinanderfolgendes Driicken der Taste ®
wahlen Sie diejenige Kochzone, der die
Zeitschaltuhr zugeordnet werden soll.

Die LEDs der Zeitschaltuhr kénnen nur in Betrieb
befindlichen Zonen zugeordnet werden. Die LED-
Anzeige der laufenden Zeitschaltuhr leuchtet stark.
Benutzung der Zeitschaltuhr: Die Kochzone ein-
schalten und die Leistung einstellen (2.4.1). Die
Zeitschaltuhr-LED der Kochzone auswahlen. Zur
Einstellung der Garzeit mit dem Finger Uber den
runden Teil gleiten, bis die gewiinschte Garzeit ein-
gestellt ist. Fur lange Garzeiten gegen den
Uhrzeigersinn drehen, um direkt auf 99 Minuten zu
springen. Die Zeitschaltuhr ldauft nur, wenn ein
KochgefaB auf der Kochzone steht. Am Ende der
Kochzeit schaltet die Kochzone sich aus, die
Zeitschaltuhr zeigt 0 an und ein Signalton ertont. Bei
Druck auf eine der Tasten verstummt der Signalton.
Anderung der Einstellungen der Zeitschaltuhr:
Zeitschaltuhr auswéhlen, auf dem kreisférmigen Teil

“ n

in “+” oder “-” Richtung drehen.
Ausschalten der Zeitschaltuhr: Zeitschaltuhr aus-

wéhlen und - ® lange gedruckt halten

Direkter Zugriff auf die Zeitschaltuhr: Die Taste >
driicken, die Einstellung erfolgt in 10 Minuten
Schritten.

2.6 Sperrung der Bedienvorrichtungen

Das Kochfeld verfugt Uber eine Kindersicherung, die
die Bedientasten im abgeschalteten Zustand (zum
Beispiel furr die Reinigung) oder beim Kochen (damit
die Einstellungen erhalten bleiben) sperrt. Aus
Sicherheitsgriinden ist nur die ,Aus“-Taste immer aktiv
und lasst die auch die Abschaltung einer gesperrten
Heizzone zu.

Sperren Verriegelungstaste driicken, bis die LED-
Anzeige darlber aufleuchtet und ein Signalton die
Einstellung bestatigt.

Sperren des Kochfelds wéhrend des Betriebs: Die
Anzeige der in Betrieb befindlichen Kochzonen zeigt
abwechselnd die Leistung und das
Verriegelungssymbol & oder Q@ 7. Wenn Sie die
Tasten Leistung oder Zeitschaltuhr der in Betrieb
befindlichen Zonen driicken, leuchtet die LED der
Verriegelung auf und erlischt nach einigen Sekunden.
Lediglich die Taste «Aus» ist immer aktiviert. Bei den
nicht in Betrieb befindlichen Kochzonen leuchten das
Symbol £ oder & 7 und die LED, wenn die Tasten
“Ein/Aus” gedriickt werden. Nach einigen Sekunden
erlischt die Anzeige.

Das Kochfeld ist im ausgeschalteten Zustand ges-
perrt: Die Uber der Taste liegende LED-Anzeige fur
die Verriegelung leuchtet nicht. Durch kurzen Druck
auf diese Taste leuchtet die LED. Die LED leuchtet
auf, wenn Sie die “Ein-/Aus-" Taste einer der
Kochzonen betéatigen.

Entsperren Die Verriegelungstaste driicken, bis die
LED-Anzeige erlischt und ein doppelter Signalton die
Einstellung bestatigt.

Vor der erneuten Benutzung an das Entsperren des
Kochfelds denken.




BESONDERE ZONEN

2.7 Zone MAXIZONE

Die Taste driicken, um direkt zur vollstdandigen Zone
zu gelangen. Anhand einer entsprechenden Anima-
tion wird angezeigt, dass die Zone eingeschaltet ist.
Jetzt konnen Sie die gewlnschte Leistung durch
Driicken der Taste + oder - auswahlen.

BESONDERE FUNKTIONEN

Funktion Direkter Zugriff (je nach Modell):

Mit dieser Funktion kénnen Sie die
Leistungsniveaus dandern, die in der Vorwahl festge-
legt sind (mit Ausnahme von SCHNELLES AUFHEI-
ZEN). lhre Kochzone muss ausgeschaltet sein.
Wiéhlen Sie die Vorauswahl oder , die durch einen
langen Druck zu &ndern ist. Stellen Sie durch
Driicken der Taste + oder - die neue Leistung ein.
lhre Wahl wird nach einen kurzen Moment durch
einen Signalton bestétigt.

HINWEIS: Die Leistungen missen zwischen 1 und 7
fur die erste Taste und zwischen 8 und 12 fur die
zweite Taste liegen.

WEITERE FUNKTIONEN

Funktion CLEAN LOCK: Diese Funktion ermo-
glicht das vortibergehende Sperren des Kochfelds
wéhrend der Reinigung. Aktivierung der
Reinigungssperre: Das Kochfeld kann ein- oder aus-
geschaltet sein. Kurz auf die Taste @ driicken; es
ertont ein Signalton und die Anzeigelampe blinkt.
Nach einer vorbestimmten Zeit wird die Sperre auto-
matisch aufgehoben. Es ertdnt ein doppelter
Signalton und die Anzeigelampe erlischt. Eine
Reinigungssperre kann durch langen Druck auf die
Taste [‘f] aufgehoben werden.

Pflege und
Reinigung

Leichte Verschmutzungen kénnen mit einem Haushalts-

schwamm entfernt werden. Die zu reinigende Zone gut
mit heiBem Wasser aufweichen, dann abwischen.

Ansammlungen von mehrfach gekochten Verschmut-
zungen, Uberlaufflecken von zuckerhaltigen Flussigkei-

ten und geschmolzener Kunststoff missen mit einem
Haushaltsschwamm und/oder einem Spezialschaber fiir

Glas entfernt werden. Die zu reinigende Zone gut mit hei-
Bem Wasser aufweichen, mit einem Spezialschaber fiir
Glas vorbearbeiten, mit der Scheuerseite eines Haus-

haltsschwamms weiterbearbeiten und dann abwischen.

Bei Fleckenrandern und Kalkspuren, warmen WeiBes-

sig auf die Verschmutzung aufbringen, wirken lassen
und mit einem weichen Lappen abwischen.
Bei gldnzenden Metallverfdarbungen und fur die

wochentliche Pflege ein Spezialprodukt fiir Glaskera-
mikfelder verwenden. Das Spezialprodukt (vorzugs-

weise silikonhaltig wegen der Schutzwirkung) auf das
Glaskeramikfeld auftragen.

Wichtiger Hinweis: Keinen Puder und keinen Scheuer-
schwamm verwenden. Vorzugsweise spezielle Reini-
gungsmittel und Schwamme fiir empfindliches Geschirr
verwenden.
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Bei der Inbetriebnahme:

Es féllt auf, dass eine Leuchtanzeige erscheint. Das
ist normal. Sie erlischt nach 30 Sekunden.

Die Anlage schaltet sich aus oder es funktioniert nur
eine Seite. Der Anschluss des Kochfeldes ist fehler-
haft.

Die Konformitat uUberprifen (Siehe Kapitel
«Anschluss»).

Bei den ersten Kochvorgéngen gibt das Kochfeld einen
Geruch ab. Das Gerat ist neu. Jede Zone eine halbe
Stunde lang mit einem mit Wasser gefiillten Topf hei-
zen.

Beim Einschalten:

Das Kochfeld funktioniert nicht und die Leuchtanzei-
gen der Tastatur leuchten nicht auf.

Das Gerat wird nicht mit Strom versorgt. Die Versor-
gung oder der Anschluss ist fehlerhaft. Die Siche-
rungen und den elektrischen Leistungsschalter
Uberprtfen.

Das Kochfeld funktioniert nicht und es erscheint
eine andere Anzeige. Der elektronische Schaltkreis
funktioniert nicht richtig. Den Kundendienst rufen.

Das Kochfeld funktioniert nicht, die Information £
oder Q@ 7 erscheint. Die Kindersicherung
entsperren (2.6).

Wihrend der Benutzung:

Das Kochfeld funktioniert nicht, auf der Anzeige
erscheint @ oder F7 und ein Signalton ertont.
Etwas ist Ubergelaufen oder ein Gegenstand behin-
dert die Bedientastatur. Reinigen oder Gegenstand
entfernen und den Kochvorgang wieder starten
(411-41.2).

Eine Reihe von = oder F7 wird angezeigt.

Die elektronischen Schaltkreise haben sich uber-
hitzt (Siehe Kapitel «Einbau»).

Wihrend des Betriebs einer Kochzone blinken die
Leuchtanzeigen der Tastatur weiterhin.

Das benutzte Kochgeschirr ist nicht geeignet (siehe
Kapitel «Kochgeschirr»).

Das Kochgeschirr macht Gerdusche und das Koch-
feld klickt beim Kochen.

Das ist normal. Bei bestimmten Arten von Kochge-
schirr ist dies ist auf die Ubertragung der Energie
vom Kochfeld zum Kochgeschirr zuriickzuftihren.

Die Beluftung lauft nach Abschaltung des Kochfeldes
weiter.

Das ist normal. Das dient zur Abkuhlung der Elektro-
nik.

Das Kochgeschirr macht Geréusche und das Koch-
feld klickt beim Kochen.

Das ist normal. Bei bestimmten Arten von Kochgeschirr
ist dies ist auf die Ubertragung der Energie vom Koch-
feld zum Kochgeschirr zurtickzufihren.

Die Beliiftung lduft nach Abschaltung des Koch-
feldes weiter.

Das ist normal. Das dient zur Abkuhlung der Elektronik.




BETRIEBSSICHERHEITEN:

Temperaturbegrenzer: Jede Kochzone ist mit einem
Sicherheitsfuihler ausgerustet, der die Temperatur des
Kochgeschirrbodens stéandig Uberwacht. Wenn ein
leeres Kochgeschirr auf einer eingeschalteten
Kochzone vergessen wird, passt diese Sonde automa-
tisch die vom Kochfeld abgegebene Leistung an und
vermeidet somit, dass Kochgeschirr oder Kochfeld
beschadigt werden.

Uberlaufschutz: In einem der 3 nachfolgend aufge-
fuhrten Fille kann sich das Kochfeld ausschalten, ein
Symbol e= aufleuchten und ein Signalton (modellab-
héngig) erténen: Uberlaufen Uber die Bedientasten
(5.1.2). Feuchter Lappen auf den Tasten.
Metallgegenstand auf den Bedientasten. Reinigen
oder Gegenstand entfernen und den Kochvorgang
wieder starten.

Auto-Stop System: Das Kochfeld ist mit einem ,Auto-
Stop System” ausgerustet, das, wenn das Abschalten
einer Kochzone vergessen wurde, automatisch die
betroffene Kochzone nach einer voreingestellten Zeit
abschaltet (je nach eingestellter Leistung zwischen 1
und 10 Stunden). Wenn diese Sicherung ausgelost
wird, wird das Ausschalten der Kochzone durch die
Anzeige ,AS“ oder ,A“ im Bedienfeld und einen etwa
2 Minuten langen Signalton angezeigt. Zur
Abschaltung eine beliebige Taste driicken. Ein doppel-
ter Signalton bestatigt die Einstellung.

! 4
Umweltschutz /

clingfahig. Fuhren Sie es der Wiederverwertung
zu und leisten Sie einen Beitrag zum
Umweltschutz, indem Sie es in den dazu vorge-
sehenen Containern Ihrer Gemeinde entsorgen.

- In das Gerédt wurden viele wieder verwertbare
Materialien eingebaut. Dieses Logo bedeutet, dass
Altgerédte nicht mit anderen Abféllen zu mischen sind.
Die vom Hersteller organisierte Wiederverwertung
erfolgt unter optimalen Bedingungen und hélt die euro-
péische Richtlinie 2002/96/EG fiir Abfalle aus elektri-
schen und elektronischen Geraten ein. Fragen Sie in
der Gemeindeverwaltung oder bei Ihnrem Handler nach
dem néchstgelegenen Sammelpunkten fir Altgeréte.
Wir danken fur Ihren Beitrag zum Umweltschutz.

E - Das Verpackungsmaterial des Gerétes ist recy-

Diese Anleitung ist auf der Website der Marke
www.brandt.com verfiigbar.

Deutch
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O KANONEZX
AZQAANEIAZ

mAUTr'] N, OUOKEUN unopei va
XpnoluoroleiTar ano naidia avw
Twv 8 ETWV N @no droua Twv
Oroiwv Ol PUOIKEG, alIoBNTNPIEG N
MVEUPATIKEG 1KAVOTNTEG Eival
MEPIOPICUEVEG I AMO ATOUA MOV
OEV EXOUV TNV avaAoyn euneipian
YVWOEIG, uno Tnv Npounobeon ol
EXOUV MpwTuTEPa AAPEl 0ONYIEG
OXETIKA YE TNV aoPahr xpron Tng
OUOKEUNG Kal yvwpi(ouv Toug
EVOEXOPEVOUG KIVOUVOUG. |

Ta naidia dev npenel va naifouv
JE TN OUOKEUN. '

O kaBapiopog Kal n ouvrnpnon
Ogv NPENEI va npayparonolouvTal
ano naidid, Xwpig nipAseyn.

m Evariopeivouoa Bspuotnta
H ougkeun kai Ta TpRuaTa nou givai
npoofaciya CegTaivovTal Kata Tn
dlapkeia TI'}S XpNonG. )
[penel va AdUBAvETE TIG KATAAAD-
AEC NPOPUAAEEIC yia va anoeu-
YETE TNV ENAPN YE Ta Oepuaivopue-
va oToixela.
Mja va oTQuaTnoeTe Tn AEIToup-
yla €vog n T{Akia, NatnaTte Kai
(KjDCITI’bOTE NaTnUevVo TO NANKTPO
n / Off. 'Eva nxnTIKO onua kai n
aAAayn Tng karaoraong Tng obo-
VNG, 0aG UNOOEIKVUOUV TNV OIaKO-
nn AsIroupyiag.
Katd_Tn 0l1GpKela auTAG TNG
nepIodou, To oUpPBoAo “H” euga-
viGetal aTnv oBovn. AnogeuyeTe
va ayyifeTe Ta OXETIKA ONuEIa.

EAATVIK&

mAq aAeia yia Ta naidia
®povTICETE va anouakpuVeTe Ta
naidia KAatw TwV 8 ETWV, EKTOG
€Qv BpiokovTal uno ouvexn eni-
BAeyn . .
O1 g0TieG 0aG €ival EE0NAIUEVEG pE
TN AeIroupyia aogq)\slaq yia Ta nai-
QI4, N oroia KAEIOWVE! T OUOKEUN
OTav PPIOKETAl EKTOG AEITOUPYIAG
ONwG €MIONG Kal KATa Tn AImoupyia
TNG (avaTpeETE OTO KEPAAQIO:
Non TNG acPpaAesiag yia Ta naidiq).
NV EEXVATE va AneVEPYOTOIEITE TN
AgIToupyla acgaAeiag, npiv ano
KaBe xpnon ThG OUOKEUNG,

m, la Toug xprioTes Bnuarodo-
TV KAl EVEPYWV HOOXEUUATWV.

H, Aeiroupyia Twv €o0TiOV €ival
oupQWVN UE Ta 1I0XUQVTQ NPOTU-
NnqQ nAeKTpopayvnTikwv dIaTapa-
XWV KaBWG Kal e TIG VOUOBETIKEG
anair os|6 (odnyiec
2004/108/EOK). ,
MpoKelueEVOU va unv unap&oyv
NAPEUPOAEC LETAEU TWV EOTIWV
0ag Kal evog BnuatodoTn, Npeng|
0 BNuaTodOTNG Va £xel OXeOIAOTEI
Kal, pubuloTel ouupwva Ye Tnv
IoXU0uUQaQ OXETIKN, VOuoBeaja.

Ma To Aoy0 auTo,, UNOPOUPE va
ogc £yyunBouue pQvo Tn ouppa-
TOTNTA TOU MPOIOVTOG LAG WE
TOUG I0XUOVTEG KAVOVIOUOUG.
Ocov agopa ,Tn. ouuBdrToTnTa
TOU KApOIdKOU [nuaTtodoTn HE
TOUG I0XUOVTEG KAVOVIGUOUG N
EVOEXOUEVEC AOUUPBATOTNTEG,
WMNOPEITE va @aneubuvBeiTe gToy
KaTaokeuagTn TnNG OUOKEUNG N
OTOV YIaTPO 0daG.

H ouokeur| oag ivai 00p8wvn,ps
TI% Eupwnalkec | ONYIEC
2006/95/EOK 806rby|a XaunAnc
Taong) kar 2004/108/EOK  (HAe-
KTPOAyVvNTIKN CupfaToTnTa).



mTo HaYEIpEUa, XWRIG ENiBAE-

. yn, Ainapwy ouoiwv N Aqdi-
OU, OTIG JAYEIPIKEG EOTIEG, EVOEXE-
Tal va €ival ENIKIVOUVO Kal Ynopei
va NPoKAaAEoel nupkayia.

Mnv npoonabnosTe NoTE va oBn-
O€TE pla QWTIA YE VEPO. 2PNCTE
TN OUOKEUN, KAAUWTE, napqocly-

uaTQC XApn, TN GAOYA LE €va
Kanaki i eva avTinupiko KAAupua.

Kivduvoc nupykayiac: unv anodn-
KEUETE QVTIKE|UEVA €NAVEW OTIG
MAYEIPIKEG EOTIEG. , 2€ MNEPINTWAN
Xapayne TnG eNIPAvelag, anevep-
YyonoinoTe Tn, OUOKEUN yia va
anoQuyeTe Kabe KIvOUVO nAe-
KTpOI‘I)\n§\IGQ. ) ) )

Ta PETAANIKG QVTIKEIUEVA, OMNWG
uaxaqipia, _nipouvja, KouTaAia Kai
Kanakia dgy npenel va Tonobg-
TOUVTAl ENAVW OTIC WAYEIPIKEG
€O0TIEC KABwC evdexeTal va Begp-
puaveouv.

Eav 1o, kaAwdio Tpopodoaiag £xe|
¢Oapei npenel va avTtikataoTabel
ano, ToV KaTagkeuaaoTn, TNy unn-
peoia eEunnpETNONC NEAQTWV TOU
KATAoKeUQaOTH, N dToua g Napo-
gOICI €EEI0IKEUON NPOKEILEVQU Va

Ia0PANICTEI NANPWG N ACPAAEIQ.

Ano@UYETE TA XTUNAUATA WE Td
oKeun: o

H enipdvela Tou yuaAigu e€jval
NOAU aVvOEKTIKN woTOOO OgV €lval
abpauoTn.

Mnv TonoQeTeiTe To (E0TO KANAK]
TWV OKEUWV NAVW OThn OUQKEUN
oac. Evoexeral vq_npokAnBgl To
(aiyouevo ‘Bevroula’ To grioio Ba
POEIpEl TNV YAAOKEPAUIKN ENIPA-
VEIa. ANOPEUYETE TNV TPIPN, TWV
OKEUWV MOU eVOEXETAI VA POEIPE]
uakponpoBeoua Ta dlakoounTIKA
OTOIXEIA TNG UAAOKEPAWIKNG ENI-
(paveiae,

Ano@eUYETE ya aKouundaTte Tq
OKEUN OTO NAQICIO f) TO EEWTEPIKO
KAAUUPQ TWV ECTIWV (avaAoya ue
TO MOVTEAO).

EAANVIK&

AnoQeyyeTe Ta OKEUN e TPAXU N
un Aelo narto: EvoexeTqlr va
ouykpatouv n va k,smcpspou,v
UAIKAG nou Ba NpokaAeoouv KnAi-
0EC N X@payec oTnv €M@Avela
TWV E0TIWV 0aC.

Mnv QUAACOETE GTO €MINAO MOU
BpliokeTal KATW ANO TIC E0TIEG AC
NPOIOVTg, CUVTNPNONC N EUPAE-
KTa npoiovTa.

MI’bXpI’]O’IpQI‘IOIEiTE NOTE CUOKEUN
kaddpiouoU uPE aTWO, yia TN
OuVTNPNON TNG CUOKEUNG 0aG.

Mnv C(eoTaiveTe, KAEIQTA KOUTIA
KovoepPac kabwg evOexeTal va
EKPQYOUV. L ]
AUTnN N QUUBOUAN I0XVEI Y1Ia OAOUG
TOUG TPOMNOUG YAYEIPEUATOG,

la To payeipeua, un Xpnoluonol-
€ITE NOTE aAoupivoxapto. Mnv
€EvanQBeTETE MOTE NPOIOVTA WE
NEPITUAIYUQ ano aAQUUIVQXApPTOo N
O€ Tay! ano_aAoupiviQ Nava gTIg
€0TIEG 0aG. TO aAOUIVIO ,EVOEXE-
Tal va Alwoel Kal va eBeipel opi-
OTIKA TN OUOKEUN 0dG,

H eyyunon Tnc, ouokeung Oev
KAGAUNTEl EAATTWMATA TETQIOU
€i00UG, T@ onoiqQ Ogv CuvenNayo-
vTal Thv dlaKonn ThS AEIToupyiqc
TNG OUOKEUNG N TNV akaTtaAAnAo-

TNTa TNG XPNone Tne.

HAekTpoAoyikog kivouvog
BeBaiwBeite o1 To KaAwdio Tpo-
(p0oo00Iac TWV NAEKTPIK@WV
OUOKEUWYV, OI OfT0IEG BpioKovTal
KOVTa OTIG EJTIEC 0AC, OEV EPXE-
Tal O€ €NAQI) pE QUTEG.

Eav su@aviorel payioya otnv
EMNIAveIa, Tou yuaAiou, arjoouy-
O0E0TE AQUEOWG TN OUOKEUI Qo
TNV nNapoxn NAEKTPIKOU PEUMATOC
yIa va arno@QuUyeTe ToV KivOUVO
PAEKTpOI,'MI’]fIG(,‘., )

1a TQ AOyO QuTO APaIpEJTE TIC
AoQAAEIEG 1) XPNOIKMOrIOINOTE TV
KEVTPIKI) AoQaAgia ,
Mnv XpnoiuonQIroeTeE TIG £0TIEG
£WG OTOU N yuadAivn enipaveia
avTikaraordoel.



EykaTt&oTaonm &

1.1 AMNOXYZKEYAZIA

AdoupeoTe OAX TX TIPOOTATEUTIKE OTOLXEIX. EAEYETE
KO OEBOOTEITE TX XOPAKTNPLOTIK TNG OUCKEUNG TIOU
avoryp&dovTaL oY TIVAKIOX XKPOKMPLOTKGWVY (1.2.1).

1.2 ENTOIXIZMOZX MEXA XTO ENINAO
BeBawwBeite 6T oL elcodol kot E§0d0L EPX Eivait
ameheuBepwiiéveg (1.2.2). H armooTtaon peto&u me
OUOKEUT|G KX TOU TTAGIVOU Ty 0TTioBI0U ToiXoU (1}
SLOXWPLOTIKOU) TIPETTEL VX EIVAL TOUAKXIOTOV 4
cm(1.2.3). H ouokeur| 00G JLTTOPEL VX EVTOLKLOTEL XWPIG
KOVEVOV TTEPLOPLOILO TIAV( GTTO ETTITTAO, HOUPVO 1)
EVTOLXICOMLEVT NAEKTPLKY) OLKLOKY) CUCKEUN).

KoA\foTe To aippoAEE oTEYRVOTTOMONG KXTW GTTO TN
OUOKEUT| 0OG OKOAOUBVTXG TO TTEPLYPOLILA TLV
ETTIDAVELLV TTOU KKOUILTTOUV OTOV TIXYKO EPYOOLOG
00G. ETol Bat eE00PoNoETE GWOT) OTEYOVOTNTH OF
OXEOM MLE TOV TI&YKO epYOOiG (1.2.4). ToTtoBemoTE TIG
MOYEPES £0TiEG Eox oTo £TTTTAO (1.2.5). EAéyETe M
OWOT KUKAOGDOPIO TOU GEPX UETREU TOU TTIOW KX
TOU (UTTPOCTIVOU TUTIILATOG TWV E0TIWV 006 (1.2.6).

ZUpBOUNY): Eév 0 $hoUpvog 00G BPIoKETAL KXTW GTTO
TIG E0TIEG OCG, Ol OEPUIKESG COPEAEIEG TLV
LOYEPKGV ECTIV LTTOPEL VX TTEPLOPICOUV TNV
TOUTOXPOVY) XPTIOT TWV ECTIGIV KAL TOU POUPVOU GE
Aetroupyict TTUPOAUOTG. Ot LOXYELPIKES ECTIEG OOG
elvot eE0TTAIOMEVEG [UE CUOTNILO XOPOAEIG KAT
MG uttePBEPLaVONG. H cabGAEL oruTY) [LTTOPEL YLK
TIGPEOELYILC VO EVEQYOTTOMBEL OE TTEPITTTLOM
EYKATXOTOONG TTIGVW GTTO QVETTOPKGIG [LOVUILEVO
$oUpvo. ToTe oL TTEPLOXES EAEYXOU B edavicouv
VPO LOUAEG. Z€ XUTT) TNV TIEPITTTWOT), COG
OUVIOTOULE VO XUEY|OETE TOV BEPIOILO TLIOV ECTICOV
OOG CVOLYOVTXG JULC OTTY) OTO TTIAGVO TOU ETTITTAOU
(8cm x 5cm), 1)/KOL JUTTOPELTE ETTIONG VO
EYKOTOOTNOETE TO KT [LOVWONG POUPVOU TO OTTOI0
SlamiOeTon Ao MV YTMPESIX TEXVIAYG UTTOOTPENG
(Kwd. 75X1652). MTTopEiTe ETTIONG VX EYKATOOTIIOETE
TIG MXYEIPIKEG ECTIEG OOG TIAV( OTTO TO TTAUVTYIPLO
TIXTWV. TNV TIEPITTTLIOT XUTT), O TIYKOG EPYXOLOG
OOG TIPETTEL VX EXEL EAGXLOTO Uyog 900mm yiox Tov
OWOTO KEPLOILO TWV ECTILIV OGG KAL [LTTOPEITE
E£TTIONG VX EYKXTHKOTI|OETE TO KIT LOVWONG TOU
TIAUVTPIOU TIXTWV TO OTTOIO SITIBETON GTTO TNV
Yrmpeoia Texvikng uttoompiéng (Kwd. 77X7781).

1.3 HAEKTPIKH ZYNAEZH

Ol LOYEPIKEG RUTEG ECTIEG TTPETTEL VO GUVOEOVTOL OTO
dikTuo TPOo0odooItG MECW OXTOENG CUTOMOTNG
SIKOTMG PEUILATOG TTOU CULLOPPGVETAL TIPOG TOUG
LOXUOVTEG KOXVOVEG EYKXTROTOONG.

Mix Si&Ta€n amrooUvSeong TIPETTEL VO EVOWLOTWOEL
o oTaOepPr) CLWATIVWOT. H ouokeur) 00G TIPETTEL V&
TOTTI0BeMOEL KATX TETOO TPOTIO OTE T MAEKTOWM)
TIPIC VX elvor TIPOoRB&TYUN.

EAATIVIK&

AvayVWPIOTE TOV TUTTO KCAWOSIOU TWV ECTICNV OCG,
AVEAOYOL JLE TOV OPIBILO CUPLETWV KOL T XPWMLXTE
TouG: KoAkdio 3 ouppémwv (1.3.1) a) Trp&owvo-kitpvo,
b) LTTAE, ) kade. Kohwdio 5 ouppéroov (1.3.2 ko 1.3.3)
a) TIPAOWOKITPWO, b) LTTAE, C) kadE d) LaUpo, €) YKPL
MOAG OuVOECETE TIC €OTIEGC OOG OMMV TIGPOXY)
PEUMOTOG, T) METX OTTO TIXPOTETKLEVN OLXKOTM)
PEVUMATOG, TO TIANKTPOAOYIO eAEyxoU B epdavioel
&vov PWTEVO KwOWO. Mepyrévete 30 OeUTEPOAETTT
TIEPLTTOU VX TTOWPOUV V&t elLPavifovTarL oL TIANPodOopies
OUTEG KO ETTEITX XPTOYLOTTOMOTE TIG LXYELQIKES EOTIEG
oG (H eudavion Tou KwdKoUu ouToU elvat
duclohoyIKY) KAl  TIPOOPIZETAL,  EGV  GUVTPEXEL

TIEPITTTWON), YI&X TV YTMPESIX TEXVIKNG UTTOOTIPENG.)
e KO TTEQITTTWON Ogv XPelZeTal Vot TG AGBeL
UTIOWN O XPNOTNG TLV ECTICIV).

2.1 ENIAOTH TOY IKEYOYZ

T TIEPLOCOTEPG OKEUN EIVAL OUMPBATR [E TIG
ETTAYWYIKEG €0TIEG. MOVO TO YUGAl, 0 TMAOG, TO
OAOUMIVIO XWPIG EOKO TTUOLEVH, O XOAKOG KAL
OPLOMEVOL [N OYVNTIKOL VOEEIBWTOL XGAUBEG
&V AELTOUPYOUV HE TIGC ETIAYWYIKEG EOTIEC. ZOG
OUVIOTOUME VX ETTIAEYETE OKEUN ME TTOXU KAl
emiTTEd0 TTUOEVR. H Bepld™ T B0t KATAVELETOL
KOAUTEPO KL TO WNOLLO BX EIVAL TTLO OJLOLOYEVEG.
Mnv BepuaiveTe TTOTE XOELX GKEU.

2.2 ENIAOMH THX EXTIAX

‘ExeTe om OO0 00 SLxpopPeG £0TIEG OTIG
OTTOIEG LTTOPEITE VX TOTTOBETEITE TX OKEU).
ETTAEETE TV KATGAANAN £0TIX CUDWVX [LE TO
neyeBog Tou okeuoug. E&v 1 Béon Tou okevoug
£VaL TTOAU JLIKET), 1) £VOEIEn 1o U0G B xpXioel Vo
avoBoofrvel kot 1 eoTix Oev B AetTOUpYTOEL,
AKOLT] KL &V TO UALKO TOU OKEUOUG EVOEIKVUTAL VIO
ETTAYWYIKEG £0TIEG. PPOVTIOTE VO UMV
XPNOYLOTTOLELTE OKEUT LIKPOTEPNG OLXILETPOU XTTO
eKelvn G €0TIOG (BAETTE TTIVOKX).

SLLETPOG ™G @ Tou TTUBEVX TOU
£0TIOG OKEUOUG

16 ek 10 ...... 18 ek

18 ek 12....22 ek

21 ex 18 ...... 24 ek

23 ek 12.....26 ex

1/2 eotix 12.....20 ek
M&EL eoTicx 18 ......0B&A, oxeviog
YNOILETOG YapLoU

XL eoTicx 15.....82 ek




2.3 O¢om oe Aerroupyic: MoamoTe To TATKTPO
AELTOUPYLOG/DIKOTITIG TNG £0TICG TTOU BEAETE VX
xpnoyrotromoeTe (2.3.1 kot 2.3.2).
"Eva 0 TTou avaBooBTivel Kot EVa nNTIKO OT e
ETTIONILAIVOUV OTLT) EOTIC VAL GV ILEVT). TOTE
MUTTOPELTE Vo pUBRLTETE TNV eTMBUMINT oY U. EGv dev
PUBLLCETE KATTOIX LOYU, 1 0TI B0t ORYI0EL UTOUOTA.
}: MomoTE TIXPATETOLEV TO TIATKTPO
AeToupyicg/SlokoT¢ ™G £0TioG (2.3.1 ko 2.3.2).
24 PuBpuon mg oxUog: MNam\oTe To TIANKTPO “+’ 1)
Y& Vo puBioeTe To eTTiTedO WoXUog a6 1 £wg P
(MEylom oxU = boost)(24.1).
Kor& ™ B¢on oe Aertoupyice UTTOpEiTE Vo ETOBELTE
KaTeUBEIV 0T LEYLIOTT oYU “P” TIXTGVTOG TO TIATIKTPO

«n

“n

PUBon mg wxtog Cyclic (24.2): Metakwrote TO
O&KTUNO 00 OeELOOTPODX ETTEVW GTO XEPLOTIPLO YIX VXX
ouénoeTe To eTTITTESO LOXUOG &TTd TO 1 £00G TO P (Méytom
LOXU) KO QVTIOETO YL VO TO LEWWOETE. AjLeom TIPOOROOM
LOXUOG: TIXTMOTE TO KEVTPIKO TN >> 1 TTérmuo-> P, 2
TIOMUOT > 6, 3 TTomuaTa > 3, Ko 4 TromuaTa > P.
Kot& m B¢om oe Aettoupyia, (TTOPEITE Vo LETOBELTE
KaTeUBeiav oM EYIOTT oYU “P” TIXTGVTOG TO TIATIKTPO
ZUMBOUAY): MTTOPEITE VX TIPOCOPILOCETE T PUBILION TG
LOXUOG KOL TOU XPOVOSLOKOTTM), e Briua 1 BoBUidaG yix
K&Oe TIOMULa ™G OIS 1) TNG XPLOTEPTIG TIAEUPHG TOU
IKUKAIKOU TUY)LOXTOG.
25 PUBLLION TOU XPOVOdIOKOTTM
'Evag TreploTpedOEVOS XPOVOIIKOTTMG OIXTIOETAL YIxX
TO OUVONO TWV EOTILV KAl XTTOOIOETOL OE LI |LOVO
HOayeEKT) eoTic k&GO popd (25.1).
[ Ve XPNOYLOTIONOETE TO XPOVOOIXKOTIT: AVEWTE TNV
£0TIO KX PUBLIOTE TV LY.
MoTOUTEAG  ETTOVEANUMEVX  TO  TTIANKTPO ® (S1e3
ETTAEEETE TN LAXYELQUQ) ECTIX OTNV OTTOIX OEAETE
VO XTTOOWOETE TO XPOVOOIKOTTM). ToTroBem\oTe TO
nsptcrrpad)éuevo oupBoro omy e'rrtkeyp'evn £0TIX
p.(xyapauorrog PUGp.Lc'rs m OL&PKEIX 'rrot'rw\rrag T0 “+‘ 1M
7 e BoUAx B cvépel oty £VBELEN 1oXUOG YIX VO
e'mﬁaﬁouwcel m dwdkoeoic. O xpovo&aKo'mng O(px@eL
™MV QVTIOTPOGN METENOT) HOVO €AV KATIOW OKEUOG
KOAUTTTEL T LXYELDIKT| EOTIC. ZTO TENOG TOU WNOYLATOG,
N eoTi offirvel, o xpovoétaKom'qg epdaviCel 0 ko
evnuspmvwm armd &V MIMKO onpa. MNoamjote To
TIANKTPO  “+” 1) “ TOU YPOVOOJIBKOTITN YL VX
OTOILXT|OETE TO MYNTKO O
Ma v TPOTIOTIONOETE TG PUBLICEIS XPOVOSIKKOTTT:
MomoTe T& TIANKTPX “+” 1] “~” TOU XPOVOSIGKOTTT.
M v oTouamoete 10 Ypovodlowotrm): MNomjoTe yix
MEPKA OEUTEPOAETTTX TORUTOX POV TOK TIATKTOX “+” KoKl “~
" TOU  XPOVOSXKOTIM 1) TO TIATKTPO “-" TOou
XPOVOSIKOTTM péEXPLTO O.
Mo v TpoTromomoeTe TNV a1mmod00m  Tou
XPOVOOJIRKOTITN: XTAKUGKTNOTE TOV  TPEXOVTX
XPOVOSIOKOTITN e OLOOXIKE TIOTI QTR TOU
TIANKTPOU , OTTOOWOTE TOV OF K VEX OVOLLLEVN
EO0TI LXYEQEUATOG.
PUBIon Tou Xpovodiokdrrm Cyclic.
‘Bvag  TreploTpedopevos  XpovodlakOTTMG  Elvait
OLOECYLOC YIX TO OUVOAO TV E0TIGNV IXYEDELATOC.
MT10pOUV Vo XpNoyLoTTomBoUv OAOL OL XPOVOIIKKOTTTEG
(252).
MoTVTaG  EMOVENNUMEVR  TO  TTATKTPO ® (S1e4
ETTAEEETE TN ULAXYELPLKT) ETICK TNV OTTOIX OENETE
VO XTTOOMWOETE TO XPOVOIIXKOTTT.

EAANVIK&

Ol leds Tou XPOVOSIOKOTTTTN UTTOPOUV v axTTodoB0oUv
ATTOKAELOTIKE  OTIC avoppéveg eoTieg. H led Tou
XPOVOJIOKOTITM TToU eUdAVIETOL oMV 000VN €ivait
pomaopgvn.
00 VO X PN OYLOTTON|OETE TO XPOVOOLKKOTTTT): CVXWTE TNV
€0TI Kot puBpioTe MV oxU (24.1). ETAéEte ™ led
XPOVOSIAKOTTTN TNG E0TIOG LXYEWPEUATOG. MeTakvoTe
T0 OGKTUNO OCGG OTO KUKAKO TUNUOK MEXPL TV
emBuUUNT) PUBMION Y& V& OpioeTe TO XPOVO
ynoipatog. Mo TG peyoheg OWXPKELES, YupioTe
apLoTEPOOTPODX YIX Vot eToeiTe kKareuBeiov oTax 99
Aermt&. O XPovodlaKkOTIMG  apXidel MV avTioTpodn
METPNOTN MOVO €8V KATTOO OKEUOG KOAUTITEL TN
MOYEPU) €0TIC XTO TEAOG TOU WNOWLKTOG, 1| E0TIX
ofnvel, o  XPOvodlxkOTITMG  eudavidet 0 ko
EVNUEPWVEDTE aTTO €vax TNTKO omua. [MamoTe
OTTOLOOTTTOTE TIATIKTPO YIX VO OTOLXTIIOEL TO MYNTIKO
oM.
MNa  vo  TpoTroTromjoeTe TG  PuUBpicelc  Tou
XPOVOOLKOTITN: ETTAESTE TO XPOVOBBKOTTTN OOG,
OTPEWTE TTPOG TO “+” 1) TO =" TOU KUKAIKOU TITILXTOG.
Mo vt oTopamMoeTe TO XPOVOdKOTTM: ETAEETE TO

XPOVOOLGKOTTTT GGG KL KPATTOTE TITNILEVO TO ® T
Aeom TIPOOBEON OTOo XPOVOJKOTIM: [MomoTe TO
TINKTPO >>, 1) PUBLLIOT YIVETAL JLE Brx Twv 10 AETTTGV.
26 KASIBWMX TLV XEPIoTPIWV

OL g0Tieg 00G DXBETOUV CODEAELX TTOUDLOV ) OTTOIX
KAEIOMVEL TX XEWPIOTNPLX KATA TN SLKOTM) (YLOX TO
KOOEPIOUX TIXPOOELYILXTOG XEON) 1) KXTX T OIXOKEIX
TOU WNOLATOG (YIx TN SlXm)enom TV pUBKLTEDY 00G).
Mo AOYoUG OPOAEIRG, LOVO TO TIATIKTPO «DIXKOTITIG»
EIVOL TTAVTO EVEQYO KOL ETTITPETTEL TN OLOKOTM UG
E0TIOG KO KL KAT TO KAEIOWUX.

MNwg Ba KAewwwoeTe; KpomoTe TImLEVO TO TTATIKTPO
KAEOWILATOG EXPL VO avaeL 1 led TTou BplokeTa ortd
TIAVW TOU KOl VX OKOUOTEL &vat MYMTIKO OTjUa
emBeRaicyong MG SLXSKACLOG.

Eorieg khedwpiéves karé ™ Asttoupyia : H évdeién Twv
QVOLMEVUIV EOTIV ULAYEREUOTOG EUPAVICEL EVOANGE
MV LOXU KX TO OUBOAO KAEWDWUaTOS A 1) A T 'Oty
TIGTATE TX TINKTPQ (OXUOG T} XPOVOOIOKOTTTN) TWV
QVOLLEVWV £0TIRV, oveBet 1 led codpdhiong, Ba ofirioet
MEOX Ot MePWS OeUTEPOAETTTG. MOVO TO TIANKTPO
«OIOIKOTIMG»  TTOPOLEVEL  €VEPYD. XTI €OTIEG
MOYERELOTOG TTOU OEV EIVOL VOLLEVEG, TO OUKLBOAO 1
N QA 7T kN led av&Bouv OTOV TTIOTETE T TIANKTOX
“Aerroupyicg/dowomms”. H guddvion oum) Ba offrioet
Q70 TNV 000VN UECK OE LEPIKX OEUTEPOAETTTCK.

O eoTieg eivat kAedwéves karé ) Staot: H led Tiéved
aTT0 TO TIANKTPO KAEWOWUOTOG €lval ofinopévn. Eva
OUVTOMO TTGTMLG TOU TIAY)KTPOU UTOU avéBel ) led. H
led eudavifeTar  OTOV  TIXTRTE  TO  TIANKTPO
“AEITOUPYICG/OLOKOTIMG” OTTOLXCOT|TTOTE E0TIOG.

MNwg Ba  EekAewwoete; MoamoTte TO  TIATKTPO
KAEOWILATOG EXPL VO of|oeL 1 led Kot Vo aikouoTel Evex
SUTTAG MYNTKO oMU ETIRERHWONG TG SLOBIKAGITG.
Mnv &exéoete va EeKAEIOWOETE TIC €0TIEC TIPWV TNV
ETTOILEVN XOTIOT).




EIAIKEZ EXTIEXZ

2.7 EoTia MAXIZONE

MomoTe To TIAMKTPO YIX GLeoT) TTIPOOROT OV TIATPN
eoTiat. 'Evax KvoUpEeVo €oVIOIO 0OG UTTOOEKVUEL OTL )
€0TIX €ival VoL LEVn. MTTopeite TOTE Vax ETTAEEETE TNV
ETTIOUUNT LOXU TIXTWVTAG TX TIANKTOX + 1] -.

EIAIKEZ AEITOYPTIEX

Nerroupyict Apieong Tipoofoong (XVOAOYX TO LOVTENO):
H AetToupyia ouTr| 0OG ETTITPETTEL VX TPOTTOTTON|OETE TX
OPIOMEVX OTIG TIPOETTNOYEG ETTITTEDX LOYUOG (JLE
e&aipeom 1o BOOST). H £0TixX [AYEREUXTOG TTPETTEL VXX
eivaw onopévn. Emmé&re my Tipog TpoTToTToimon
TIPOETTAOYT] JLE TIGPATETALEVO TIGMLE. PuBpioTe ™)
VEX IOXU TIGTQWVTOG TO TIANKTPO + 1) - 'Evat mynmikd onua
ETTREPAOVEL TNV EVEPYEIX OOG LETX KTTO JLEPIKK
OEUTEPOAETTTCK.

YHMEIQXZH: 1 loyU TTIpETTEL VO KupLadveTow eTadU 1 ko 7
YLO(TO TTPGITO TIATKTPO KO LETOEU 8 kaxt 12 yicx To
deuTepo.

AAANEZ AEITOYPTIEZ

Aewtoupyia CLEAN LOCK: H Aettoupyiat oum)
ETTITPETTEL TO TIPOCWPIVO KAEIOWULK TWV ECTIV OOG
KOT& TO KXOGPLoUA. [ V& EVEPYOTTO|OETE TO
Clean lock: Ot e0Tieg LTTOPOUV V& €Vl €iTE
oBNoMEVES £iTE AVAULEVEG. MNXTOTE CUVTOUX TO
TIAT\KTPO é , EKTTEULTIETAL EVX NYNTIKO OTILX KL TN

PwTevm Evoeln avaBoofrivel. MeT& ammo éva
TIPOKABOPIOMEVO OIROTNULE, ] XObEALON
AKUPQWVETAL XUTOULETWG. EKTTEUTTETAL EVX OLTTAO
NYNTIKO OTIUC KoL OBTVEL 1 PpwTeVn Evdeldn. ExeTte
™ SUVaTOTMTX Vo SlakoweTe To Clean lock e
TIOPATETRLEVO TIATNILG TOU TIATIKTPOV (1] .
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Mo eEAaPPWG AEPWMEVEG EOTIEG XPNOLOTIOMOTE
odpouyy&pt Koulivag. MouokeéWwTe KOAX TNV TIPOG
KB&pLOPa TTEPLOXT) ME (EOTO VEPO KL ETTELTX
OKOUTTIOTE.

Mo ouoowpeuon akaBapolwy TToU €xouv WwnBel
ETTAVENTLLEVWG, UTTEPXENIOELS YAUKQV, ALWLEVO
TIAQGTIKO, XPNOUYLOTTOMOTE 0HOUYYEPL KOUGIVOG T)/KaL
el0O EEOTPO Yl YUBAWEG eTTidGveles. MouokewTe
KOAG TNV TTPOG KOOAPIOUX TTEPLOXT) (e TEOTO VEPO,
XPNOYLOTTOMOTE €va eOIKO EEOTPO YL YUEKAIVEG
ETMIPAVEIEG YIX VO XTTOMGKPUVETE TO EYOAUTEPO
MEPOG TOU TTPOIOVTOG KL OAOKATPWOTE LE TNV TPOXLE
TIAEUP& TOU OPOUYYaPLOU, TENOG OKOUTTIOTE.

Mot To ONUASLX ATTO TTAALOUG AEKEDEG 1) GACTX, PiETE
CeoTO AeukO EUOL eTM&VW OTO OMUEOL, APTIOTE VX
OP&OEL KOl OKOUTTIOTE LE EVX ATTOAO TTOWVL.

Mot T YUONOTEPE METOAAKA XPWHUATR KL TNV
£BOOMOOLI TUVTI)PNOY, XPNOUYLOTION|OTE TIPOIOV
€OIKO YIX UOAOKEPOMIKEG €0TieG. EdappooTe TO
£101KO TTPOIOV (KAXT& TIPOTHLNOT V& TTIEPLEXEL TLAIKOVT
TTOU  €XEL TIPOOTATEUTIKT) Op&on) oTnv
UOGAOKEPLIKT) EOTIX.

ZNMOVTIKT TTRECTPNON: VX NV XPNOULOTTOLEITE
AELAVTIKEG OKOVEG 1) opouyyapla. MpoTunoTe TG
KPEMEG KOL T EWDIKA YL EUTTROY) TTIATIKE OPOoUyyEPLEK.

ZUVITIpPNON KAL
KXO&KPLOM &

eAATVIK&

=

Kor& my mipeym B£on e Asttoupyio:

ATTOTOVETE OTL EUPOVICETONL X DWTEVT) EVIEEN.
Eival dpucoroyiko. Oa eodpaviotel péoax oe 30
OEUTEPOAETTTCX.

H eykardoToon oog BPoXUKUKAWVEL T) AELTOUPYEL
HOVOo M Wi TIASUPE. H ovdeom Twv £0TIV OXG givat
EAXTTWMRTIKY).

EAéyETE M ouppopdwor) Mg (BAETe kep&Aaio
oUVOED).

OL €0TlEG EKTTEUTIOUV WX OOUT) KOT& TIC TIPWTEG
Xproelg. H ouokeun elval kawvoupyle. OeppaveTe
K&OE EOTIX YIX UIOT) WPX UE LK KATOXPOAX YEMETN
VEPO.

Kor& m 6£on oe AstToupyio:

O eoTieg 5V AEITOUPYOUV KAl Ol PWTEIVEG EVOEISEG
TOU TTANKTPOAOYIOU TTXPOLEVOUV OBNOTEG.

H ouokeun dev peupaTodoTeital H Tpododoaoia 1) n
OUVOEOT EVAL EARTTWILOTIKEG. EAEYETE TIC lapEAeleg
KOLTO SLXKOTTTN LloXUOG.

OL eoTieg Sev AEITOUPYOUV, Kot eLdAVIZETAL KXTTOLO
GANO UTIVULLA. TO NAEKTPOVIKO KUKAWLK OEV
Aettoupyel owoTé. KohéoTte My YTmpeoia TEXVIKNG
uttoomPENg.

Ol eoTieg Sev AETOUPYOUV, ELPOVICETOL T
TAnpodopia Q4 1) O 7. ZekAeldwaTe MV
OPOAELX TTHOLWV (2.6).

Koré ) Suxpkeia g Xpriong:

OL g0Tieg Sev AelTOUPYOUV, 1) 006VN epdovifel = 1
F7 ko okoUyeTol £Va TXTITIKO OT)ILCL.

Yrmp&e utrepxelAom 1) KATTOL0 CVTIKELEVO ELTTOICEL
TO TIANKTPOAOYL0 eAEy)ou. KaBapioTe 1) adaipéoTe
TO QVTIKEILEVO KL CUVEXIOTE TO Loryeipepax (4.1.1 -
41.2).

Epdavigeton i celps omié @ 1) F7.

Tot NAEKTPOVIKE KUKAWMATX £X0UV (eoTaOel. (BAETTE
KEDOAXLO EVTOLKLOILOU).

Koré ™ AELITOUPYIX LG E0TIOG, OL DWTEWEG EVIEIEES
TOU TTANKTPOAOYIOU 0vaBOafBriVoOuv GUVEXWG.

To XPNOULOTTIOMMEVO OKEUOG €lvail XKATEAANAO
(BAETTE KEPEAKLO OKEUN).

Ta okeur| k&vouv BOPUBO KOL OL EOTIEG EKTTELTTOUV
£VX KPOTEALOLO KOXT& TO WIioYLO.

Eivau puctohoyiko. Me évav oplojévo TUTTO OKEUWV,
TIPOEPYETAL ATTO TO TIEPUOILX TNG EVEPYELXG KTTO TNV
£0TIO TTPOG TO OKEVOG.

O ceplopog eExKoAOUBEL Vo AEITOUPYEL LETK TO
OBNOYLO TWV EOTIOV.

Eivat puciohoyiko. Emrpémret my wuén Twv
NAEKTPOVIKGV OTOLXEIOV.

Ta okeun) k&vouv BOPUBO KoL OL EOTIEG EKTTELTIOUV
£VX KPOTAALOLO KOT& TO WIIOYLO.

Eivat puctoloyikd. Me Evav 0plojévo TUTTO OKEUWVY,
TIPOEPXETAL ATTO TO TIEPAOLX TNG EVEPYELG OTTO TNV
£0TIX TTPOG TO OKEVOG.

O oeplopog eExKoAOUBEL Vo AEITOUPYEL METX TO
OfIOYLO TWV ECTIV.

Eivat ¢duclohoyikd. EmTpémel Tmv wuén Twv
NAEKTPOVIKGIV GTOLXEIOV.




AZOANEIEZ KATA TH AEITOYPIMA:

Meplopiomg Oeppokpooiog: K&Be €oTian LOyEWRELRTOG
eival €EOTTAIOMEV E Evav xoONMpa coPOAEIRG O
OTT0I0G ETTBAETTEL LOVILWIG TN BEPILOKPAOIC TOU TTUBLEV
TOU OKEUOUG. X& TIEPITTTWON TIOU EEXXOETE £Vat GIOE0
OKEUOG OF L0t GVORLILEVT) E0TIC, O CoBNMPaG oXxuTOG B
TIPOOCPILOTEL CUTOMLOTO TNV TIXPEXOILEVT GITTO TNV ECTICK
oYU TIPOANUB&VOVTOG £T0L K&OE Kivduvo POoPGG Tou
OKEUOUG 1) TWV ECTIGOV.

MpooTocia oe TrepiTrTLoT utrepXeiliong: To of3r|oyLo Twv
£0TIOV, LK €0 EVOELEN (OUMBOAO @ ) KOl EVT NXMTIKO
ONUa  (QVEAOYX  TO  [MOVTENO)  WTTOPOUV VX
£VEPYOTTOMBOUV OE UL ATTO TIG 3 AKOAOUBEG TTEPUTTTICELG:
Yrrepxei\on TTou KOAUTTTEL Ta TIAMKTPX EAEyXou (5.1.2).
Bpeypévo Travi €TV  OTX TIANKTPX.  MeTOAAWKO
QVTIKEILEVO ETTOVW OTX TIATKTPO EAEYXOU. KaBopioTe 1y
APAPETTE TO AVTIKEILEVO KX CUVEXIOTE TO [LAYEIPEMLD.

Auto-Stop system: Ecv EexdoeTe v ofTioeTe To horynTo, ot
£0TIEG OGC €Vl €EOTIAIOMEVEG ME MIX AETOUPYIX
codoleiog “Auto-Stop system” mn orroiac  dlakdTTTEL
CUTOMOTX TNV EEXOOMEVN EOTIX, METE OTIO £V
TTIPOKaO0PIOMEVO SdoMua (ueTadu 1 kot 10 wpeg
AVOAOYX TN XPNOUYLOTTOMLEVN LO'XU) e TTEPLTITWON
svspym'romong mg (xcd)a}\slqg oumg, N OlKoTM mg
QMGYE'DEMO‘TOC smonuouvs'mpemv €H¢0M°T1 ‘AS’T\
“A” oMV TTEPLOXT) EAEYXOU KO EKTTEULTIETOL €V r])(rrnKo
ONUG YIX TTEPITTOU 2 AeTTT&. ApKel V& TIGMOETE
OTTOLOST|TTOTE TIANKTPO EAEYXOU YIX VX TO OTXLXT|OETE.
"Eva SImAO nNmKo ompa B emmBeRoumoet ™ SIGIKaoi
0O,

MeptB&AAov ‘/

elval  QVOKUKAQOYLX. Mmopeite  va

OUMMETAOXETE 0T OLXOIKOTIX QRVXKUKAWONG,
 XTTOPPITITOVTHG TX UAIK& GUCKEUOOIOG OTOUG

£10oUg k&OOUG TToU BETeL o d1&BeOT) OOG O
ONMOG, KXl VX OUMBAANETE KOT OUTOV TOV TPOTIO
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O Norme di
sicurezza

mQuesto apparecchio puo
essere utilizzato da bambini dagli
8 anni in su e da persone con
capacita fisiche sensoriali 0 men-
tali ridotte, o da persone senza
esperienza e conoscenza suffi-
ciente, se sono stati formati all’uso
dell'apparecchio, in modo sicuro e
con la comprensione dei possibili
rischi.

| bambini non devono giocare con
I'apparecchio.

La pulizia e la manutenzione non
devono essere effettuati da bam-
bini senza la sorveglianza di un
adulto.

m Calore residuo

Lapparecchio e le sue parti accessi-
bili diventano caldi durante I'uso.
Dovranno essere prese delle pre-
cauzioni per evitare di toccare gli
elementi scaldanti.

Per interrompere il funzionamento
di uno o caminetti, premere e
tenere premuto il pulsante On / Off.
L'utilizzatore viene informato
dell’arresto della funzione con un
bip e il cambiamento dello stato
del display.

Durante questo periodo apparira
un “H”. Evitate quindi di toccare le

zone interessate.
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E Sicurezza bambini

| bambini di meno di 8 anni devono
essere tenuti lontano dall’apparec-
chio, a meno che non siano conti-
nuamente sorvegliati.

Il vostro piano possiede un sistema
di sicurezza bambini che blocca |l
suo utilizzo all'arresto o in corso di
cottura (vedi capitolo: utilizzo della
sicurezza bambini). Non dimenticare
di sbloccarlo prima di riutilizzarlo.

m Per gli utilizzatori di stimola-
tori cardiaci e trapianti attivi.

Il funzionamento del piano di cot-
ture & conforme alle vigenti norme
sulle perturbazioni elettromagne-
tiche e risponde quindi perfetta-
mente alle esigenze legali (diret-
tive 2004/108/CE).
Onde evitare interferenze fra il
piano di cottura e un eventuale sti-
molatore cardiaco, quest'ultimo
deve essere studiato conforme-
mente alla rispettiva normativa
applicabile.
In merito, possiamo garantire sola-
mente la conformita del nostro

rodotto.

er quanto riguarda la conformita
dello stimolatore cardiaco o even-
tuali incompatibilita, potete infor-
marvi presso il suo costruttore o il
proprio medico curante.

Il vostro apparecchio € conforme
alle Direttive Europee 2006/95/CE
Direttive Bassa Tensione) e
004/108/CE (Compatibilita Elettro-
magnetica).



mCuchre senza sorveglianza
Su un piano di cottura con grasso
o olio pud essere pericoloso o pro-
vocare un incendio.

Non tentare mai di spegnere un
fuoco con l'acqua, ma spegnere
’apparecchio e coprire ad esem-
pio la flamma con un coperchio o
una copertura antifuoco.

Pericolo di incendio: non riporre
mai degli oggetti sugli apparecchi
er cottura.
e la superficie & crepata, spe-
gnere l'apparecchio per evitare |l
rischio di folgorazione.

Gli oggetti metallici quali coltelli,
forchette e coperchi non devono
essere lasciati sulla superficie,
perché possono scaldarsi.

Se il cavo di alimentazione & dan-
neggiato, deve essere sostituito dI
roduttore, il suo Servizio Post-
endita o persone di simile quali-
fica al fine di evitare pericoli.

Evitare gli urti con i recipienti:

La superficie in vetro vetrocera-
mica e molto resistente, tuttavia
non & infrangibile.

Non posare coperchi caldi sul
piano di cottura. Un effetto ven-
tosa potrebbe danneggiare la
superficie di vetroceramica.Evitare
I'attrito di recipienti che possono a
lungo andare generare un degrado
degli elementi estetici sulla super-
ficie in vetroceramica.

Evitare di appoggiare recipienti
sugli elementi estetici periferici o
interni (secondo il modello).

Evitare i recipienti con fondo sago-
mato o scanalato: rischiano di trat-
tenere e trasportare materie che
indurranno macchie o scalfitture
sul piano di cottura.
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Non riporre nel mobile posto sotto
il piano di cottura i prodotti deter-
genti o prodotti infiammabili.

Non utilizzare mai dispositivi di
pulizia a vapore per la manuten-
zione del piano di cottura.

Non riscaldare mai scatole di cibi
in conserva, potrebbero scop-
iare.

aturalmente c1uesta recauzione
vale per tutte le modalita di cot-
tura.

Per la cottura non utilizzare mai
fogli di carta di alluminio.

Non appoggiare mai sul piano di
cottura prodotti confezionati con
alluminio, né vaschette in allumi-
nio. L'alluminio si scioglierebbe e
danneggerebbe definitivamente
l'apparecchio.

Questi difetti che non compor-
tano disservizi o impossibilita di
utilizzo, non sono contemplati
dalla garanzia.

E Pericolo elettrico.
Assicurarsi che il cavo di alimen-
tazione di un apparecchio elet-
trico collegato vicino al piano di
cottura, non sia a contatto con
zone di cottura.

Se appare un'incrinatura sulla
superficie di vetroceramica, scol-
legare immediatamente I’aﬁpa-
recchio per evitare un rischio di
folgorazione.

Non utilizzare piu il piano di cot-
tura se non dopo avere sostituito
la superficie in vetro.
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Rimuovere tutti gli elementi di protezione.

Installazione

1.1 DISIMBALLO

Verificare e rispettare le caratteristiche
dell’apparecchio che figurano sulla targhetta
di segnalazione (1.2.1).

1.2 INCASSO NEL MOBILE

Controllare che gli ingressi d’aria e le uscite d’aria
siano sgombri (1.2.2). La distanza fra il bordo dell’ap-
parecchio e il muro (o parete) laterale o posteriore
deve essere di aimeno 4 cm (1.2.3). Lapparecchio
puo essere incassato agevolmente al di sopra di un
mobile, di un forno o di un elettrodomestico a
incasso.

Incollare la guarnizione di gommapiuma al di sotto
dell'apparecchio seguendo il contorno delle superfici
in appoggio sul piano di lavoro. Verra cosi garantita
la corretta tenuta stagna con il piano di lavoro (1.2.4).
Posizionare il piano cottura nel mobile (1.2.5).
Verificare che I'aria circoli correttamente fra la parte
posteriore e anteriore del piano cottura (1.2.6).

Consiglio: Se il forno & situato sotto al piano cot-
tura, le sicurezze termiche del piano cottura pos-
sono limitare I'utilizzo simultaneo di quest’ultimo e
del forno in modalita pirolisi. Il piano cottura
dotato di un sistema di sicurezza anti-surriscalda-
mento. Questa sicurezza pud ad esempio essere
attivata in caso d’installazione al di sopra di un
forno insufficientemente isolato. Dei trattini lumi-
nosi appaiono nelle zone comandi. In tal caso si
raccomanda di aumentare I'aerazione del piano
cottura praticando un’apertura laterale nel mobile
(8cm x 5cm), e/o € possibile anche installare il kit
d’isolamento per forno disponibile in post-vendita
(Ref. 75X1652). E inoltre possibile installare il piano
cottura su una lavastoviglie. In questo caso, il piano
di lavoro deve avere un’altezza minima di 900 mm
per una buona aerazione del piano cottura ed &
possibile inoltre installare il kit d’isolamento lavasto-
viglie disponibile presso il servizio post-vendita
(Ref. 77X7781).

1.3 COLLEGAMENTO ELETTRICO

Questi piani cottura devono essere collegati alla
rete di alimentazione elettrica tramite un disposi-
tivo ad interruzione onnipolare.

Una disconnessione deve essere incorporata nella
canalizzazione fissa. Lapparecchio deve essere
posizionato in maniera che la presa di corrente sia
accessibile.
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Identificare il tipo di cavo del piano cottura,
secondo il numero di fili e i colori: Cavo a 3 fili
(1.3.1) a) verde-giallo, b) blu, ¢) marrone. Cavo a 5
fili (1.3.2 e 1.3.3) a) verde-giallo, b) blu, c) marrone,
d) nero, e) grigio.

Quando si collega il piano cottura alla rete elet-
trica, o dopo un’interruzione di corrente prolun-
gata, un codice luminoso appare sulla tastiera di
comando. Attendere 30 secondi circa che queste
informazioni scompaiano prima di utilizzare il
piano cottura (la visualizzazione di questi codici €
normale ed & destinata, in caso di necessita, al
Servizio Assistenza). In nessun caso I'utilizzatore
del piano cottura deve tenerne conto).

Utilizzo

2.1 SCELTA DEL RECIPIENTE

La maggior parte dei recipienti & compatibile con
I'induzione. Solo il vetro, la terra cotta, I'alluminio
senza fondo speciale, il rame e alcuni inox non
magnetici non funzionano con la cottura a indu-
zione. Vi suggeriamo di scegliere dei recipienti a
fondo spesso e piatto. Il calore sara meglio ripar-
tito e la cottura sara pilt omogenea. Non mettere
mai a riscaldare un recipiente vuoto.

2.2 SELEZIONE DEL FORNELLO
Lapparecchio dispone di diversi fornelli sui quali
depositare i recipienti. Selezionare il fornello piu
adatto in funzione delle dimensioni del recipiente.
Se la base del recipiente & troppo piccola, I'indi-
catore di potenza si mettera a lampeggiare e il
fornello non funzionera, anche se il materiale del
recipiente € idoneo per I'induzione. Fare atten-
zione a non utilizzare recipienti di diametro infe-
riore a quello del fornello (vedere tabella).

diametro del @ del fondo del

fornello recipiente
16cm 10 ...... 18cm
18cm 12 ...... 22cm
21cm 18 ...... 24cm
23cm 12 ...... 26cm

1/2 zona 12 ... 20cm

Maxizona 18 ......ovale, pesciera

XL Zona 15 ...... 32cm




2.3 Messa in funzione: Premere il tasto on/off
della zona da utilizzare (2.3.1 € 2.3.2).

Uno 0 lampeggiante e un segnale acustico segna-
lano che la zona & accesa. A questo punto € possi-
bile regolare la potenza desiderata. In assenza di
richiesta di potenza, la zona di cottura si spegnera
automaticamente.

Arresto: Premere a lungo il tasto on/off della zona
(2.31e23.2).

2.4 Regolazione della potenza: Premere il tasto
“+” 0 “-” per regolare il livello di potenzada 1 a P
(potenza massima = booster)(2.4.1).

Al momento dell’accensione & possibile passare
direttamente in potenza massima “P” premendo il
tasto “-".

Regolazione della potenza Cyclic (2.4.2): Passare il
dito sul comando in senso orario per aumentare il
livello di potenza da 1 a P (potenza massima) e in
senso inverso per ridurla. Potenza in accesso
diretto: premere la parte centrale >>: 1 pressione ->
P, 2 pressioni -> 6, 3 pressioni -> 3, e 4 pressioni ->
P. Al momento dell’accensione € possibile passare
direttamente in potenza massima “P” premendo il
tasto “-".

Consiglio: E possibile regolare la potenza e il timer
con incrementi di 1 ad ogni pressione sulla parte
destra o sinistra della parte circolare.

2.5 Regolazione del timer

Un timer girevole e disponibile per tutte le zone di
cottura e si assegna ad una sola zona di cottura alla
volta (2.5.1).

Per utilizzare il timer: Mettere in funzione la zona di
cottura e regolare la potenza.

Per pressioni successive del tasto ® selezionare
la zona di cottura a cui si desidera

assegnare il timer. Posizionare il simbolo girevole
sulla zona di cottura scelta. Regolare la durata pre-
mendo “+“ 0 “.”, un punto si accendo sul display di
potenza per confermare la manovra effettuata. Il
timer effettua il conteggio solo se la zona di cottura
e ricoperta da un recipiente. A fine cottura la zona si
spegne, il timer indica 0 e un segnale acustico
avvisa. Premere il tasto “+” o “-” del timer per inter-
rompere il segnale acustico.

Per _modificare le regolazioni del timer: Premere i
tasti “+” o “-” del timer.

Per _interrompere il timer: Premere per diversi
secondi simultaneamente i tasti “+” e “-” del timer o
il tasto “-” del timer fino a 0.

Per modificare I'assegnazione del timer:
Interrompere il conteggio in corso del timer pre-
mendo con tocchi successivi il tasto ® asse-
gnarlo ad una nuova zona di cottura in funzione.
Regolazione del timer Cyclic.

Un timer girevole & disponibile per tutte le zone di
cottura. Tutti i timer possono essere utilizzati (2.5.2).
Per pressioni successive del tasto é selezionare
la zona di cottura a cui si desidera assegnare il timer.
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| led del timer possono essere assegnati esclusiva-
mente alle zone in funzione. Il timer in corso di visua-
lizzazione presenta il proprio led in evidenza.

Per utilizzare il timer: mettere in funzione la zona di
cottura e regolare la potenza (2.4.1). Selezionare il
led del timer della zona di cottura. Passare il dito
sulla parte circolare fino alla regolazione desiderata
per regolare il tempo di cottura. Per gli intervalli di
tempo lunghi, ruotare in senso antiorario per acce-
dere direttamente a 99 minuti. Il timer effettua il
conteggio solo se la zona di cottura & ricoperta da
un recipiente. A fine cottura la zona si spegne, il
timer indica 0 e un segnale acustico avvisa.
Premere un tasto qualsiasi per interrompere il
segnale acustico.

Per modificare le regolazioni del timer: Selezionare
il timer, ruotare verso il “+” o il “-” della parte circo-
lare.

Per interrompere il timer: Selezionare il timer e pre-

mere a lungo il simbolo ®

Per 'accesso diretto al timer: Premere il tasto >>, la
regolazione si effettua di 10 minuti in 10 minuti.

2.6 Blocco dei comandi

Il piano cottura possiede un sistema di sicurezza per i
bambini che blocca i comandi in posizione off (ad
esempio per la pulizia) o in corso di cottura (per pre-
servare le regolazioni effettuate). Per ragioni di sicu-
rezza, solo il tasto «off» & sempre attivo e autorizza
I'interruzione di una zona di cottura anche se bloc-
cata.

Come _effettuare il blocco? Mantenere premuto il
tasto di blocco fino a quando il led posto al di sopra si
accende e un segnale acustico conferma la manovra
effettuata.

Piano cottura bloccato in corso di funzionamento :
La visualizzazione delle zone di cotturain corso di fun-
zionamento indica alternativamente la potenza e il
simbolo di blocco Q oppure Q4 7. Quando si pre-
mono i tasti di potenza o di timer delle zone in corso
di funzionamento, il led del blocco si accende e si spe-
gnera dopo qualche secondo. Solo il tasto “off” &
sempre attivo. Sulle zone di cottura che non funzio-
nano, il simbolo Q1o & 7 e il led si illuminano
quando si premono i tasti “on/off”. Questa visualizza-
zione si interrompera dopo qualche secondo.

1l piano cottura € bloccato in posizione «off»: il led al
di sopra del tasto di blocco & spento. Una breve
pressione di questo tasto fa accendere il led. Il led
si visualizza quando si preme un tasto “on/off” di una
zona qualsiasi.

Come rimuovere il blocco? Premere il tasto di blocco
fino allo spegnimento del led e un doppio segnale
acustico conferma la manovra eseguita.

Pensare a sbloccare il piano di cottura prima di riuti-
lizzarlo




FORNELLI SPECIALI

2.7 Fornello MAXIZONA

Premere il tasto per accedere direttamente alla zona
completa. Un’animazione segnala che la zona &
accesa. E ora possibile scegliere la potenza deside-
rata premendo i tasti + o -.

FUNZIONI SPECIALI

Funzione Accesso diretto (a seconda del
modello):

Questa funzione permette di modificare i livelli di
potenze definiti nelle preselezioni (eccetto il
BOOST). Il piano cottura deve essere spento.
Selezionare la preselezione da modificare tramite
una pressione lunga. Regolare la nuova potenza
premendo il tasto + o -. Un segnale acustico conva-
lida I'azione dopo qualche istante.

NOTA: le potenze devono essere fra 1 e 7 per il
primo tasto e fra 8 e 12 per il secondo.

ALTRE FUNZIONI

Funzione CLEAN LOCK : Questa funzione
consente il blocco temporaneo del piano cottura
durante le operazioni di pulizia. Per attivare Clean
lock : il piano cottura puo essere spento o acceso.
Premere brevemente il tasto @ , 'apparecchio
emette un segnale acustico e la spia luminosa lam-
peggia. Dopo un tempo predefinito, il blocco sara
automaticamente annullato. Lapparecchio emette un
doppio segnale acustico e la spia luminosa si
spegne. E possibile interrompere il Clean lock pre-
mendo a lungo il tasto ['f]

Manutenzione e
pulizia

Per uno sporco leggero, utilizzare una spugna da cucina.
Bagnare bene la zona da pulire con acqua calda, poi
asciugare.

In caso di accumulo di sporco pil resistente, consoli-
dato dalla cottura, come fuoriuscite zuccherate, plas-
tica fusa, utilizzare una spugna da cucina e/o un
raschietto apposito per il vetro. Bagnare bene la zona da
pulire con acqua calda, utilizzare un raschietto apposito
per il vetro per sgrossare, terminare con il lato abrasivo
antigraffio, poi asciugare.

Per aloni e tracce di calcare, applicare dell’aceto
bianco caldo sulla macchia di sporco, lasciare agire e
asciugare con un panno morbido.

Per colorazioni metalliche brillanti e una manuten-
zione settimanale, utilizzare un prodotto apposito per
la vetroceramica. Applicare il prodotto speciale
(contenente preferibilmente silicone in quanto ha un
effetto protettivo) sulla vetroceramica.

Nota importante: non utilizzare polveri e spugne abra-
sive. Privilegiare le creme e le spugne speciali per stovi-
glie delicate.
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All'accensione:

si constata I'apparizione di un simbolo luminoso. E
normale. Scomparira dopo 30 secondi.

La corrente salta o funziona un solo lato. Il collega-
mento del piano cottura ¢ difettoso.

Verificarne la conformita (vedere capitolo Collega-
mento elettrico).

Il piano cottura emana un odore durante i primi utilizzi.
Lapparecchio & nuovo. Far riscaldare ciascuna zona
per mezz’ora con una pentola piena d’acqua.

All'accensione:

Il piano cottura non funziona e i simboli luminosi
sulla tastiera restano spenti.

L'apparecchio non & alimentato. L'alimentazione o il
collegamento sono difettosi. Controllare i fusibili e
Iinterruttore elettrico.

Il piano cottura non funziona, e si visualizza un altro
messaggio. |l circuito elettrico funziona male. Rivol-
gersi al Servizio Post Vendita.

Il piano cottura non funziona, si visualizza I'informa-
zione 4 oppure Q . Sbloccare la sicurezza bam-
bini (2.6).

Durante I'utilizzo:

Il piano cottura non funziona, si visualizza il sim-
bolo == oppure F7 e I'apparecchio emette un
segnale acustico.

C’e stata una fuoriuscita oppure un oggetto ingom-
bra la tastiera di comando. Pulire o rimuovere I'og-
getto e riavviare la cottura (4.1.1 - 4.1.2).

Si visualizza una serie di == o F7.

| circuiti elettrici si sono riscaldati (Vedere capitolo
incasso).

Durante il funzionamento di una zona di riscalda-
mento, le spie luminose della tastiera lampeggiano
sempre.

Il recipiente utilizzato non & adatto (vedere capitolo
Recipienti).

| recipienti fanno rumore e il piano cottura emette dei
rumori durante la cottura.

E normale. Con un certo tipo di recipiente, & il pas-
saggio dell’energia dal piano cottura verso il reci-
piente.

La ventilazione continua a funzionare dopo I'arresto
del piano cottura.

E normale. Questo permette il raffreddamento
dell’elettronica.

| recipienti fanno rumore e il piano cottura emette
dei rumori durante la cottura.

E normale. Con un certo tipo di recipiente, & il passag-
gio dell’energia dal piano cottura verso il recipiente.

La ventilazione continua a funzionare dopo I'arresto
del piano cottura.

E normale. Questo permette il raffreddamento dell’elet-
tronica.
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SICUREZZA DURANTE IL FUNZIONAMENTO:

Limitatore di temperatura: Ciascuna zona di cottura
dotata di un sensore di sicurezza che sorveglia in per-
manenza la temperatura del fondo del recipiente. Nel
caso venga dimenticato un recipiente su una zona di
cottura accesa, questo sensore adatta automatica-
mente la potenza rilasciata dal piano cottura ed evita
qualsiasi rischio di deterioramento dell’'utensile o del
piano cottura.

Protezione in caso di straripamento: Linterruzione del
funzionamento del piano cottura, una visualizzazione
speciale (simbolo e=) e un segnale acustico (a
seconda del modello) possono scattare nei 3 casi
seguenti: Straripamento che ricopre i tasti di comando
(5.1.2). Panno bagnato posato sui tasti. Oggetto metal-
lico posato sui tasti di comando. Pulire il piano cottura
o rimuovere I'oggetto e riavviare la cottura.

Auto-Stop system (Sistema di stop automatico): Se si
dimentica una pentola su un fornello acceso, il piano
cottura € dotato di una funzione di sicurezza “Auto-
Stop system” che interrompe automaticamente il fun-
zionamento della zona di cottura dimenticata, dopo un
tempo predefinito (compreso fra 1 e 10 ore a seconda
della potenza utilizzata). In caso di innesco di questo
meccanismo di sicurezza, I'interruzione del funziona-
mento della zona di cottura & segnalata da “AS”o “A”
nella zona di comando e I'elettrodomestico emette un
segnale acustico per 2 minuti circa. E sufficiente pre-
mere un tasto di comando qualsiasi per interromperlo.
Un doppio segnale acustico confermera la manovra
eseguita.

Ambiente

sono riciclabili. Per partecipare al riciclaggio e

contribuire alla tutela dell’ambiente, si consiglia
W di gettare I'imballaggio negli appositi contenitori
messi a disposizione dal comune.
- Anche I'apparecchio contiene molti materiali riciclabili.
Portano questo logo per indicare che gli apparecchi
usurati non devono essere smaltiti con i rifiuti urbani. Il
riciclaggio degli apparecchi organizzato dal costruttore
avverra cosi nelle migliori condizioni, conformemente
alla direttiva europea 2002/96/CE relativa allo smalti-
mento di apparecchiature elettriche ed elettroniche.
Rivolgersi al comune o al rivenditore per conoscere i
punti di raccolta di apparecchi usurati piu vicini al pro-
prio domicilio. La ringraziamo per il Suo contributo alla
tutela del’ambiente.

E - | materiali d’imballaggio di questo apparecchio

Queste istruzioni sono disponibili sul sito del
marchio: www.brandt.com

italiano
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mEs’te aparelho pode ser utili-
zado por criangas com mais de 8
anos e por pessoas com capaci-
dades fisicas, sensoriais ou men-
tais reduzidas ou por pessoas
sem experiéncia ou conhecimen-
tos suficientes, se tiverem sido
ensinadas a utilizar este aparelho
de modo seguro, compreendendo
os riscos implicados.

As criancas ndo devem brincar
com o aparelho.

A limpeza e a manutencdo néo
devem ser efectuadas por crian-
cas sem superviséo.

O Instrucoes de
seguranca

m Calor residual

O aparelho e as partes acessiveis
ficam quentes durante a utilizacgo.
Devera tomar precaucdes para evi-
tar tocar nos elementos de aqueci-
mento.

Para interromper a operagéo de um
ou lareiras, Pressione e segure o
botdo On / Off. O utilizador é avisado
da paragem da func&o por um bip e
pela mudanca de estado no visor.

E apresentado um “H” durante
esse tempo. Evite, portanto, tocar

nas zonas indicadas.
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E Sistema de seguranca para
criancas

As criancas com menos de 8 anos
devem ser mantidas afastadas, a
Nao ser que sejam supervisiona-
das constantemente.

A sua placa possui um sistema de
seguranca para criancas que blo-
queia a utilizacdo da mesma
durante a cozedura ou quando
esta ndo é utilizada (ver capitulo:
utilizacdo do sistema de segu-
ranca para criancas). Nao se
esqueca de desbloquear antes de
reutilizar.

E Para os portadores de esti-
muladores cardiacos e implantes
activos.

O funcionamento da placa esta
em conformidade com as normas
sobre perturbacbes electroma-
néticas em vigor e cumpre per-
eitamente o0s requisitos legais
Directivas 2004/108/CE).

ara que néo haja interferéncias
entre a placa de cozinha e um esti-
mulador cardiaco, & necessario
que este seja concebido e regu-
lado de acordo com a devida regu-
lamentacao.
A este respeito, apenas podemos
garantir-lhe a conformidade do
nosso proéprio produto.
Para qualquer esclarecimento
sobre a conformidade do estimu-
lador cardiaco ou eventuais
incompatibilidades, podera
contactar o fabricante do mesmo
ou o seu meédico de familia.

O seu aparelho encontra-se em
conformidade com as Directivas
Europeias 2006/95/CE (Directivas
de Baixa Tenséao) e 2004/108/CE
%_Co)mpatibilidade Electromagné-
ica).



mCozinhar sem supervisao
numa placa de aquecimento com
gordura ou Oleo pode ser peri-
goso e resultar num incéndio.

Nunca tente apagar o fogo com
agua. Desligue o aparelho e cubra
a chama, por exemplo, com um
testo ou uma cobertura anti-fogo.

Perigo de incéndio: ndo guarde
objectos em cima do aparelho de
aquecimento.

Se a superficie estiver rachada,
desligue o aparelho para evitar ris-
cos de choques eléctricos.

Os objectos de metal, como facas,

arfos, colheres e testos néo
evem ser colocados sobre a
superficie, pois podem ficar
quentes.

Se o cabo de alimentacéo estiver
danificado, devera ser substituido
elo fabricante, o Servico Pés-
enda ou pessoas igualmente
habilitadas para evitar qualquer
perigo.

Evite choques com os recipientes:

A superficie de vidro vitrocera-
mico € bastante resistente, mas
nao é inquebravel.

N&o coloque testos quentes sobre
a placa de aquecimento.

Um efeito "ventosa" pode danificar
a parte de cima em vitroceramica.

Evite a friccdo de recipientes, ja
que com o tempo esta pode pro-
vocar uma degradacao da decora-
¢&o na parte de cima em vitroceréa-
mica.

Evite colocar recipientes sobre o
quadro ou moldura (consoante o
modelo)

Evite a utilizacdo de recipientes
com fundo rugoso ou amolgado,
ja que estes podem conter e trans-
portar materiais que poderdo man-
char ou riscar a placa.
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N&o guarde detergentes de lim-
peza ou produtos Inflamaveis no
movel situado por baixo da placa
de aquecimento.

Nunca utilize aparelhos de limpeza
a vapor para limpar a sua placa.

N&o aqueca latas de conservas
fechadas, pois estas podem
rebentar.

Esta precaucdo é valida, obvia-
mente, para todos os modos de
cozedura.

Nunca_ utilize folhas de papel de
aluminio para a cozedura.

Nunca cologue produtos embala-
dos com aluminio ou em reci-
pientes de aluminio na placa de
aquecimento. O aluminio pode
derreter e danificar definitivamente
o aparelho de aquecimento.

Estes defeitos, que ndo provo-
cam o ndo funcionamento ou a
impossibilidade de utilizacéo,
iw_a"o sdo abrangidos pela garan-
ia.

m Perigo eléctrico

Verifique se nao ha qualquer
cabo de alimentacéo de outro
aparelho eléctrico que esteja
ligado perto da placa e em
contacto com as zonas de aque-
cimento.

Se constatar o aparecimento de
alguma fenda na superficie do
vidro, desligue imediatamente o
aparelho para evitar choques
eléctricos.

Para tal, retire os fusiveis ou
accione o disjuntor.

Nao volte a utilizar a placa
enquanto o vidro de cima nao
tiver sido substituido.
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Instalagéo

1.1 DESEMBALAGEM

Retire todos os elementos de protecéo. Verifique e
respeite as caracteristicas do aparelho que figu-
ram na placa informativa (1.2.1).

1.2 ENCASTRAMENTO NO MOVEL
Certifique-se de que as entradas e saidas de ar estédo
devidamente desobstruidas (1.2.2). A distancia entre o
rebordo da placa e a parede (ou a diviséria) lateral ou
traseira deve ser de pelo menos 4 cm (1.2.3). O seu apa-
relho pode ser encastrado sem qualquer restricdo por
cima de um movel, de um forno ou de um eletrodomés-
tico encastravel.

Cole a junta de espuma por baixo da placa, seguindo o
contorno das superficies que se apoiam na bancada da
cozinha. Esta junta garante uma boa vedacéo da placa
relativamente a bancada (1.2.4). Introduza a placa no
movel (1.2.5). Verifique se o ar circula corretamente
entre as partes traseira e dianteira da sua placa de
cozinha (1.2.6).

Conselho: Se o vosso forno estiver instalado por
baixo da placa de cozinha, os dispositivos de segu-
ranca térmica podem limitar a sua utilizagéo simulta-
nea com a do forno em modo de pirdlise. Esta placa
esta equipada com um sistema de seguranca antisso-
breaquecimento. Este dispositivo de seguranca pode,
por exemplo, ser ativado em caso de instalacdo da
placa por cima de um forno insuficientemente isolado.
Nesse caso, podem aparecer pequenos tracos nas
zonas de comando. Se isso acontecer, recomenda-
mos que aumente a zona de ventilacéo da placa de
cozinha, efetuando uma abertura na parte lateral do
movel (8 cm x 5 cm), e/ou instalando também o kit de
isolamento para forno, disponivel junto do Servigo
Pés-Venda (Ref. 75X1652). Pode igualmente instalar a
placa de cozinha por cima de uma maquina de lavar
loica. Nesse caso, a bancada da cozinha deve ter, no
minimo, 900 mm de altura, para uma boa ventilagao
da placa de cozinha, e pode também instalar o kit de
isolamento para maquina de lavar loica, disponivel
junto do Servigo Pés-Venda (Ref. 77X7781).

1.3 LIGAGAO ELETRICA

Estas placas devem ser ligadas a rede elétrica
através de um dispositivo de corte omnipolar em
conformidade com as regras de instalacdo em
vigor.

Um dispositivo de desligamento deve estar incorpo-
rado na canalizacéo fixa. A placa deve ser colocada
de maneira a deixar sempre a tomada elétrica acessivel.
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Identifique o tipo de cabo da sua placa de cozinha,
de acordo com o numero de fios e as cores: Cabo
de 3 fios (1.3.1) a) verde-amarelo, b) azul, c) cas-
tanho. Cabo de 5 fios (1.3.2 e 1.3.3) a) verde-ama-
relo, b) azul, ¢) castanho, d) preto, e) cinzento.
Aquando da colocacédo sob tensédo da placa, ou
apds um corte de corrente prolongado, uma codi-
ficacdo luminosa aparece no painel de comando.
Aguarde cerca de 30 segundos que essas informa-
coes desaparecam antes de utilizar a placa (esta
visualizacdo é normal e estd reservada, dado o
caso, ao Servico Pés-Venda. O utilizador da placa
ndo deve em caso algum toma-las em considera-
céo).

Utilizagéo

2.1 ESCOLHA DO RECIPIENTE

A maioria dos recipientes ¢ compativel com a indu-
céo. Apenas os recipientes de vidro, barro, alumi-
nio sem fundo especial, cobre e certos materiais
inoxidaveis ndo magnéticos néo funcionam com o
aquecimento por indugéo. Sugerimos que escolha
recipientes com fundo espesso e plano. O calor
sera melhor distribuido e a cozedura mais homo-
génea. Nunca coloque a aquecer um recipiente
vazio.

2.2 SELEGAO DO FOCO

Dispde de varios fogos para depositar os reci-
pientes. Selecione o mais adaptado, em funcdo
do tamanho do recipiente. Se a base do reci-
piente for muito pequena, o indicador de poténcia
comeca a piscar e o foco para de funcionar,
mesmo se o material do recipiente é adequado
para a inducdo. Nao utilize recipientes com dia-
metro inferior ao do foco (ver tabela).

diametro do @ do fundo do
foco recipiente
16 cm 10 ...... 18 cm
18 cm 12 ...... 22 cm
21 cm 18 ...... 24 cm
23 cm 12 ...... 26 cm
1/2 zona 12 ...... 20 cm
Maxizona 18 ...... oval, peixeira
XL Zona 15 ...... 32cm




2.3 Ligar a placa: Prima o botao de ligar/desli-
gar da zona que pretende utilizar (2.3.1 e 2.3.2).

O aparecimento de um 0 intermitente e um som
indicam que a zona esta acesa. Pode entéo escol-
her a poténcia desejada. Se ndo selecionar uma
poténcia, a zona de aquecimento desliga-se auto-
maticamente.

Desligar a placa: Prima longamente o botéo de
ligar/desligar da respetiva zona (2.3.1 e 2.3.2).

2.4 Regular a poténcia: Prima o botdo «+» ou «»
para regular o nivel de poténcia de 1 a P (poténcia
maxima = booster) (2.4.1).

Ao ligar o aparelho, pode passar diretamente a
poténcia maxima «P» premindo o botdo «-».

Regular a poténcia Cyclic (2.4.2): Deslize o dedo sobre o
comando no sentido dos ponteiros do relégio para
aumentar o nivel de poténcia 1 a P (poténcia maxima) e no
sentido contrario para diminuir. Poténcia em acesso
direto: prima a parte central >>: 1 pressédo > P, 2 pres-
sdes -> B, 3 pressdes -> 3 e 4 pressdes > P. Ao ligar o
aparelho, pode passar diretamente a poténcia maxima
«P» premindo o botao «-».

Conselho: Pode ajustar a poténcia e o temporizador
de 1 em 1 a cada pressdo sobre a direita ou a
esquerda da parte circular.

2.5 Regular o temporizador

Um temporizador rotativo estd disponivel para o
conjunto das zonas de aquecimento e afeta apenas
uma zona de aquecimento por vez (2.5.1).

Para utilizar o temporizador: Coloque a zona de
aquecimento em funcionamento e regule a poténcia.
Prima sucessivamente o botéo @ para selecionar a
zona de aquecimento a qual pretende atribuir o tem-
porizador. Posicione o simbolo rotativo sobre a
zona de aquecimento escolhida. Ajuste a duragéo
premindo «+» ou «.»; um ponto acende-se no ecra
de poténcia para confirmar a operagao. O tempori-
zador ird funcionar apenas se a zona de aqueci-
mento estiver coberta com um recipiente. No fim da
cozedura, a zona apaga-se, o temporizador indica 0
e um som é emitido. Prima o botdo «+» ou «» do
temporizador para interromper o sinal sonoro.

Para alterar a regulacdo do temporizador: Prima os
botdes «+» ou «-» do temporizador.

Para parar o temporizador: Pressione simultanea-
mente durante alguns segundos os botdes «+» e «»
do temporizador ou prima o botéo «» do temporiza-
dor até a 0.

Para alterar a atribuicdo do temporizador: Pare o
temporizador em curso com pressdes sucessivas
sobre o botéo ® . Atribua-o a uma nova zona de
aquecimento em funcionamento.

Regulagéo do temporizador Cyclic.

Um temporizador rotativo estad disponivel para o
conjunto das zonas de aquecimento. Todos os tem-
porizadores podem ser utilizados (2.5.2).

Prima sucessivamente o botéo ® para selecionar a
zona de aquecimento a qual pretende atribuir o tem-
porizador.
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Os indicadores luminosos do temporizador podem
atribuidos apenas as zonas em funcionamento. O
indicador do temporizador em curso de visualiza-
¢éo acende-se.

Para utilizar o temporizador: Coloque a zona de
aquecimento em funcionamento e regule a poténcia
(2.4.1). Selecione o indicador luminoso da zona de
aquecimento. Deslize o dedo sobre a parte circular
até a regulagéo pretendida do tempo de cozedura.
Para cozeduras longas, rode no sentido contrario
ao dos ponteiros do reloégio para aceder direta-
mente a 99 minutos. O temporizador ira funcionar
apenas se a zona de aquecimento estiver coberta
com um recipiente. No fim da cozedura, a zona
apaga-se, o temporizador indica 0 e um som é emi-
tido. Prima qualquer botéo para parar parar os avi-
SOS SONOros.

Para alterar a regulagéo do temporizador: Selecione
o seu temporizador, rode para 0 «+» ou 0 «» da
parte circular.

Para parar o temporizador: Selecione o temporiza-

dor e premir longamente o

Para o acesso direto do temporizador: Prima o
botdo >>, a regulacdo efetuar-se-a de 10 em 10
minutos.

2.6 Bloqueio dos comandos

A placa de cozinha possui um sistema de seguranca
para criangas que bloqueia os comandos quando
esta esta parada (para a limpeza por exemplo) ou em
funcionamento (para preservar as definicoes selecio-
nadas). Por razbes de seguranca, s6 o botdo «desli-
gar» esta sempre ativo e autoriza o corte de uma
zona de aguecimento, mesmo quando bloqueada.

Como bloguear? Mantenha premido o botéo de blo-
queio até que o indicador luminoso colocado por
cima se acenda e um som seja emitido, confirmando
a sua acgéo.

Placa bloqueada em funcionamento: O ecrad das
zonas de aquecimento em funcionamento indica alter-
nadamente a poténcia e o simbolo de bloqueio £ ou
£ 7 .Quando pressiona os botdes de poténcia

ou de temporizador das zonas em funcionamento, o
indicador luminosos de bloqueio acende-se. Ele
apaga-se depois de alguns segundos. Apenas o
botdo «paragem» estd sempre ativo.Nas zonas de
aquecimento que ndo funcionam, o simbolo £ ou
£ 71 e o indicador luminoso acendem-se
quando pressiona os botbes «ligar/desligar». Esse
simbolo apaga-se decorridos alguns segundos.

A placa é bloqgueada no modo desligado: O indica-
dor luminoso por cima do botdo de bloqueio esta
apagado. Uma presséo breve deste botdo acende o
indicador luminoso. O indicador luminoso é visuali-
zado ao premir o botéo «ligar/desligar» de qualquer
uma das zonas de aguecimento.

Como desbloguear? Prima o botéo de bloqueio até a
extingdo do indicador luminoso e a emissdo de um
som duplo confirmarem a sua acgéo.

Néo esqueca de desbloquear a placa de cozinha
antes de a reutilizar.




FOCOS ESPECIAIS

2.7 Foco MAXIZONA

Prima o botdo para aceder diretamente a zona com-
pleta. Uma animagéo indica que a zona est4 ligada.
Escolha a poténcia pretendida premindo os botdes +
ou-.

FUNCOES ESPECIAIS

Fun¢édo acesso direto (conforme o modelo):
Esta funcao permite alterar os niveis de poténcia
definidos nas pré-selecdes (exceto o BOOST). A
zona de aquecimento tem de estar desligada.
Selecione a pré-selecdo ou a modificar, mantendo-
a premida. Defina a nova poténcia premindo o
botdo + ou -. Um som valida a sua agéo apés um
momento.

NOTA: as poténcias devem estar entre 1 a 7 para o
primeiro botédo e entre 8 a 12 para o segundo.

OUTRAS FUNGOES

Fungdo CLEAN LOCK:Esta fungéo permite blo-
quear temporariamente a sua placa durante a lim-
peza. Para ativar o Clean lock: A sua placa pode
estar ligada ou desligada. Prima o bot&o (1) .Ouve-se
um som e o indicador luminoso pisca. Apés um
tempo predefinido, o bloqueio desliga-se automatica-
mente. E emitido um som duplo e o indicador lumi-
noso desliga-se. Pode desativar o Clean lock man-
tendo premido o botédo @

Manutencao e
limpeza

Para sujidades leves, utilize uma esponja sanitaria.
Demolhar convenientemente com 4gua quente a zona a
lavar e depois limpar.

Para uma acumulacéo de sujidades reaquecidas, der-
rames de agucar ou plastico derretido, utilize uma
esponja sanitaria e/ou um raspador especial para vidro.
Demolhar convenientemente com agua quente a zona a
lavar, utilizar um raspador especial para vidro para tirar o
maior, acabar com o lado de esfregéo da esponja sanita-
ria e depois limpar.

Para auréolas e marcas de calcario, deite vinagre
branco aquecido em cima da sujidade, deixe agir e
limpe com um pano macio.

Para coloracdes metdlicas brilhantes e limpeza sema-
nal, utilize um detergente especial para vidro vitroce-
ramico. Aplique o detergente especial (de preferén-
cia, que contenha silicone, que tem um efeito prote-
tor) sobre o vidro vitroceramico.

Nota importante: N&o utilize pé ou esponja abrasiva.
Prefira os cremes e esponjas especiais para loica deli-
cada.
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Durante a colocagéo em servico:

Aparece um sinal luminoso. E normal. Ele ir4 des-
aparecer depois de 30 segundos.

A sua instalagéo provoca o corte do disjuntor ou ape-
nas um lado funciona. Existe um problema na ligacéo
da placa.

Verifigue a sua conformidade (consulte o capitulo
sobre a ligacéo).

A placa liberta cheiros durante as primeiras utilizagoes.
Placa nova. Ligue o aquecimento de cada zona durante
meia hora com um tacho cheio de agua.

Quando a placa ¢ ligada:

A placa ndo funciona e os mostradores luminosos
no painel permanecem desligados.

O aparelho néo recebe alimentagéo elétrica. Pro-
blema na alimentacdo ou na ligacdo. Verifique os
fusiveis e o disjuntor elétrico.

A placa néo funciona e aparece outra mensagem. O
circuito eletrénico funciona mal. Contacte o Servico
Pés-Venda.

A placa néo funciona, a informagéo £ ou @ 7
aparece. Desbloqueie o sistema de seguranca para
criancas (2.6).

Durante a utilizagéo:

A placa néo funciona, o ecrd mostra e ou F7 e
um sinal sonoro é ouvido.

Houve um derrame ou um objeto esta a estorvar o
painel de comando. Limpe a placa ou retire o
objeto e comece de novo a cozedura (4.1.1 - 4.1.2).
Aparecem varios e ou F7.

Os circuitos eletronicos aqueceram-se (consulte o
capitulo acerca do encastramento).

Durante o funcionamento de uma zona de aqueci-
mento, os indicadores luminosos do painel piscam
constantemente.

O recipiente utilizado ndo é adequado (consulte o
capitulos acerca dos recipientes).

Os recipientes fazem barulho e a placa emite um
tinido durante o aquecimento.

E normal. Trata-se da passagem da energia da placa
ao recipiente para determinados tipos de tachos.

A ventilagédo continua a funcionar alguns minutos
depois de ter apagado a placa.

E normal. Isso permite o arrefecimento da eletrénica.
Os recipientes fazem barulho e a placa emite um
tinido durante o aquecimento.

E normal. Trata-se da passagem da energia da placa ao
recipiente para determinados tipos de tachos.

A ventilagdo continua a funcionar alguns minutos
depois de ter apagado a placa.

E normal. Isso permite o arrefecimento da eletrénica.




DISPOSITIVOS DE SEGURANGCA EM FUNCIONA-

MENTO:

Limitador de temperatura: Cada zona de aqueci-
mento esta equipada com um sensor de seguranc¢a
que controla constantemente a temperatura do fundo
do recipiente. Em caso de esquecimento de um reci-
piente vazio numa zona de aquecimento acesa, este
sensor adapta automaticamente a poténcia da placa e
evita qualquer risco de deterioracdo do recipiente ou
da placa.

Prote¢édo em caso de derrame: A paragem da placa,
uma visualizacdo especial (simbolo e=) e um sinal
sonoro (conforme o modelo) podem ocorrer num dos
3 seguintes casos: Derrame por cima dos botdes de
comando (5.1.2). Pano molhado colocado em cima
dos botdes. Objeto metdlico colocado em cima dos
botdes de comando. Limpe a placa ou retire o objeto
e comece de novo a cozedura.

Auto-Stop system: No caso de se esquecer de desli-
gar um cozinhado, saiba que esta placa esta equipada
com uma funcdo de seguran¢a denominada “Auto-
Stop system”, que desliga automaticamente a zona de
aquecimento esquecida, uma vez decorrido o tempo
predefinido (compreendido entre 1 e 10 horas,
consoante a poténcia utilizada). Se esta seguranca for
ativada, o corte da zona de aquecimento é assinalado
pela visualizacdo de «AS» ou «A» na zona de
comando e um som ¢é emitido durante cerca de 2
minutos. Para a desativar, basta premir um botédo qual-
quer do comando. Um som duplo confirmara a acéo.

Ambiente /‘/

s&o reciclaveis. Participe na reciclagem e contri-

bua para a protegéo do ambiente, colocando-os
B nos contentores disponibilizados pela camara
municipal para o efeito.
- O seu aparelho também contém varios materiais reci-
claveis. Dai que tenha este logétipo para Ihe indicar que
os aparelhos usados ndo devem ser misturados com
os outros detritos. Assim, a reciclagem de aparelhos
usados do fabricante serd realizada nas melhores
condicdes, em conformidade com a Diretiva Europeia
2002/96/CE em matéria de equipamentos elétricos e
eletrénico. Consulte a sua cdmara municipal ou o seu
revendedor quanto aos pontos de recolha dos aparel-
hos usados mais préximos da sua habitacéo. Obrigado
pela sua colaboracdo na protecdo do meio ambiente.

E - Os materiais de embalamento deste aparelho

Este folheto de utilizacdo estd disponivel no sitio
da marca: www.brandt.com
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NIF : B75108597

BRANDT ESPAGNE HOME, S.L.U
Plaza Carlos Trias Bertran, 4
28020 Madrid

TIf. 91 418 4533
www.electro-brandt.es

Este simbolo presente en el producto o en la guia de
instrucciones indica que su aparato eléctrico y electrénico
no puede tratarse como un residuo doméstico. Existen
sistemas de recogida previstos para el reciclaje de este tipo
de aparatos en la Unién Europea.

[ Para mas informacién, por favor contacte a las
autoridades locales o al proveedor que le vendié el
producto.



